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achotés, jo orois, & des prix variables, mais jamais plus €lovés
que 1% A 1§ centin la livre.  La farine do graine do lin fa-
briquéo d’aprds le nouveau procédé contient un faible peroen-
tage d’huile, 150, et une forte quantitd do composds albumi
neux, 38 pour eent, et 39 de mucilage, de sucre ct de fibre
digestible, soit un total de 80 pour cent de valeur nutritive.
Elle renferme raroment plus de sept pour cent d’eau, co qui
fait que octte substance ne peut @tre donnée séche. La farine
de graine de coton contient beaucoup plus d'huile qu'il n’en
peut §tre assimilé, & moins de Ia donner en quantité trds mi-
nimo. C'eat un aliment de premidre classe pendant la mue
ct pour I'hiver. Jc dobnerais au poulet un déjeuner de
farine do blé.d’inde grossidrement moulue mdlée avee 15 ou
20 pour cent do farine de graine de lin faite d’aprés le nou-
vean procédé, on avee 10 ou 15 pour cent de farine de graine
de coton, mises en pite épaisse au moyen d’eau bouillante, et
aprds ce repas, je leur donnerais de la nourriture toutes les
trois heures jusqu'd ce qu'ils soient dgés de quinze jours ou
trois scmaines. Le second repas scrait de criblares ou déchets

de blé coneassés, le troisitme de moulée de seigle, le qua |

tritme de millet de Kansas concassé. On pourrait faire légzére-
ment caire ce dernier ) la vapeur. Au second et cinquiéme

repas j'ajouterais du foin haché passé A Ja vapeur, et des
racines quelconques riches en sucre, disons dans la proportion
de4 A 7 pour cent. On pourrait aussi y ajouter de I'ensi-
lage coupé fin. Le cinquime repas pourrait so composer de
criblures de seigle ou d'orge concassées, et le dernier de blé-
d'inde aussi concassé. Les partics les plus menues obtenues
par le procédé du concassage seraient utilisées dans 12 nour-
riture cuite. On pourrait sjouter au quatridme repas des
racises ea pulpe, de manidre 3 obtenir une légére ferments-
tion propre & amollir les aliments. A part I'addition de sable
on de matidre bien pulvérise, je traiterais absolumentles
poulets comme les veaux o les agneanx.

Si on destine ces poulets au marché, on leur donnera quatre
pos par jour au bout d'un mois, ct moins & mesure quiils
prendront de 1'fge, jusqud ce quils aient dix ou douze
semaines. Pendant les trois dernidres semaiaes, je crois
qu'on devrait les tenir & un régime consistant cn un déjenner
de oriblures de blé ot de blé-d'inde, moulues cpnsemble et
mélée aveo du lait derémé et quelque peu assaisonné, cn un
diser de sarrazin ou de millet de Kansas, légérement cuit 4 Ja
vopeur, mais donné froid et ml6 & des racines réduites ¢n
pulpe, et une abondaate ration de foin, tréfie ou ensilage ton-

jours hachés assez fin pour pouvoir &tre becquetés comme de
I'herbe. Il faut tenir les oiseaux étroitement confinés pen-
dant les derniers dix jours toat comme on tient les bwafs des-
tinés an marché de Noél. Pendant les prem.éres semaines
de Ia croissance des poulets, Feeil de I'éleveur expérimenté lui
permettra de faire un choix pour la propagation de ses vo-
lailles, et pour la prodmction aussi bAtive que possible des
oufs. Comme pour tous les autres animaug, les principes
dela sélection naturelle devraient 8tre rigourcusement appli-
qués, et on ne devrait consexver que les meilleurs types. Si
on suit strictement cette pratique, les poulels obtiendront
vite leur maturité, et il sera possible d'en obtenir des wufs 3
I'4ge de cing ou six mois. Tout oiseau qui obticndra vite sa
maturits et un bon poids ct qui fournira une boone quantité
de viande & I'fige de deux ou trois mois, sera bon pour la pro-
duction des wufs. Pour les mofs, je doonerais des repas
alternés de farine de graine de lin et de farine de graine de
coton, de manidro A varier la saveur des aliments, ¢t des eri-
blares de blé aveo du blé-d’indo en dernier licu, le soir. 1l
vaut reieus concasser le blé-d'inde de manidre } réduire
chaque grain en trois ou quatre morceaux plutft que de le
donner enticr. Cette méthode est fort suivie en Angleterre
pour les faves et le blé-d'inde qu'on donne aux chevaux.
Lorsqu'ou donne do V'avoine aus volailles, il est de beaucoup

préférable de la lour donner conoassés, ce qu'on obtient en la
passant entre deux rouleaux tournant A vitesso égale, ot qui
applatissent simplement le grain, comme eelaso pratique pour
lo bl6 concassé qu'on prépare pour le déjeuner.  L'enveloppe
une fois brisée, les volailles retirent du grain bien plus do
substance nutritive qu'cn avalant l'avoine c.tidre dans son
éeorce,

Parlons maintenant de la race qui donne les meilleurs
résultats, Je n’ai aucune race spéoiale 3 recomwander, mais
je orois que lec choix dépend surtout des circonstances dans
lesquelles se trouve I'éleveur. La meillcare poule pour
l'usage géoéral cst, sans aucun doute, Ia Plymouth Rock,
dont les Américains sont justement fiers. Les Langshans
comue grosses volailles méritent d'attirer I'attention, et 1l en
sera longtemps ainsi. Si on a les poulets pour but principal,
et qu’on vise & les avoir en grand nombre et trés précoces, je
reccommanderai un premier croisement entre la poule brahma
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herminée et le coq dorking blane, ou le houdan.

Il me
semble que la poule langshan et le coq houdan feraient un
croisement de premidre classe au double point de vue des

poulets ct des ceufs.  Ce croisement donuerait nne maturité
hétive, un grand poids ct une saveur délicate. Je pe venx
p2s quon croit que je dépréeie les autres races qui ont lear
utilité sous plusicars rapports, mais je suggére les premidres
comme devant rencontrer les espérances de cenx qui élévent
les volailles au point de vae d'nn grand profit.

Quant aux bAtisses et A ’étendue de terrain, chacun doit
sc guider surtout sur I'étendue de ses opérations et le genre
de commeree qu'il veut entreprendre. Pour cenx qui gut an
espace limité, et ceci s'applique aux maraichers, 'étendue de
terrain en herbe ne doit pas &tre de moins de neuf pieds car-
rés pour chaque oiseau. Un trop graud espace n'est pas dési-
rable et je préferc mettre au moins 300 oiscaux pour un acre

‘d’herbe, et ce ne serait pas trop de 400 des petites races. J’ai

entendu parler d'un vieuz couple qui g'arrangeait de manidre
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