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pour éviter (Ile le lait cil 't'tffre. Aussitôt la caimstre reve- "c'esrt continue celai esiiittnustrie laitire celuii qfui n'avaîitc
liue à la maisont vIdez-là de suite. et lavez-là coulise il ent iii- 41 pas devraldébarquer. Aitisi, nuiteir nlotre réputa-
diïqué plus haut ; ébouillaîntez t trilicez à l'eau froide, puis 1 tione iMous devonis assièliorer la qîulité et augmuenter la qjuaîi.
luettcz.lâ à émottr ler côté loisir î1îCelle e;*ttre bien:. Eîts- "titê de nos produit,4 par vache et par arpeni, c*et.-à.dire,
rcz.là toux les jour.q, oit dit iis tetius le.- dleux jours.- -Si 'obtentir des animaux et de la terre des renîdemtents meil-
vous trouvez glue ce stit là des r&:îtaîsillutiles, aivalez leurs et pluts conisidérables.

mcleîîîî duxgrg, e d4 -ktthîte il hnee ' Tout cultivateur qui veut foîurnîir dui lait à une fabrique,
f ~~pînioi. ceci &aîîîîeSîrroîît autx 41rîaîseîe iile k devra S .effi)rcer de mîettre ses vaches dans les mei.lleuires cou)i-

petit-lit es-t tenu. à ha 1*.lri4-tit-, dtsde, bassinis est bois. di tiouîs ilur la production de bon lait. Il est facile de muet-
tre le lait ià l'abri des causes dé-t.éribr.iittie mnais s*il est de

ZtEAtIUESi'AiTIUI.~tts.-.Vouîs ne devez jamaias " mauvaise qualité d':dbord, il est imosbede le reiidre bn
Cflvttver à la fabriquie le lait de vachies nitalades titi iiévreu- Pa<~r l.a suite. De là l'iîîîpo)rtasiee de net tenir qjue de" vaiches
.es. -vous nie dlevez v viivtver celiui de vachecs I*r.tiîcîeitesit "eU b>onne salité.
-vêlées que lotreqiil îibtrra hilihir sai1-î tournter.. "C.e v.tches- dobiveîîî. recevoiir uneit nourriture aboid:inte et

Le lait de vachiesî vil chaleur doit être coiulé, aéré et :-ainte' laî qualité de ha noutrritutre -e retrouîverai dais, le
ircfroidi ù à,* paîrt. Il fitit 1*a&etr et le b)rasser pîlus ]toit.- lait t le umîîe Ys îîfi îc 1 îsqes et oîiîî
temps et le rcfruidir us 1;îrteisivîît. (Ce lait sera très dal- il eit pa tolà-ervée, le lait ie p>etit être délicat (le go,ût ni
gereux lxitir la fabricationi si voius lié le traitez l: ev; nê de boni- te 'servationi.
nous llîîdiquiî'ms. "Oit aie doit dtoîîntr que de 11vaut loie. pure. aux vaeches, et

3. Si vo'us :ivvz 41roiid lait JWbur la iniaisoli8. toit'-e " doit leur tn dmner elt.î isdaie. %,uvtst oit rencontre

'une vache Iiir cette fils, et miettez -.(es& lait à part. C(- *t dez eutv itersîrtauît pe *1:t-teiitioii à ha qualité de
pour empêichier t4sut, prétexte <le prendre <du lait dans, lat ra- 1 V& l~.i t î".11irs vacee .-Ilis sîîhitéîtnm
n istre. Le lait htl:tité à la fabrique aie vejus appartien)t plaits ' ques îmttîrVU qut'les 0S~ ' IoiVvcIt dut liqulide, le lait
dès qu'il a été aîéré et refroidi, lie s'*eu -sntiri point.

4. Ces pratijues uialhonnmête.- et dé-.;sono)ratest qui Ceon'ei.<- J*en ai mêmue *bnsiiî qui prétenîdaient fiue les vaches5 ai-
tent à garder de.- éouts, à écrémer le lait, à y ajouter de muent à boire de cesq cht. mes qui ne heur conviennent pas et

t-~~~~~~~~~~~~~~~~~~ l'amcsn isgnrls uasels otaszféune -qii e itlur faire dit bieni. Il se rencontre bien de
pour que nious cst disioms lut ilit. Elle etiinstitucîît tait vol ccs bêtes-là. utîsaie la béte pmes as toujours le meilleur Juge.

véritable et tit vol dur; celiui (lui le conaîniet voélt ses :îmnis, 088h reconniait titi homme iîît-ellgelit par ce qu'il met à la lx)r-
ses voisins, quielqîtefoîbs toute ea pris.* tée dle es ce.

:~~s.1 ~. Quand..4 Notre fabricant vous- fera quelques reXaqusgu Jai vxasainiC au mîicroseoj.e certaimîs écliaiiillons de lait,

Y - ous reLfusýera dut lait, mne prenlez piî< cela cil maauvaîi!- part. et j'v -ai Vu des microbes, des gebele maladie (lui étaient
Invitez-le à vo-us dontier des coîcl;tic chierchez îxi.- 1 vomus "entrés dans le corpsb dle 'auiinal par --on eaît.-Oi. peut bienà

esr, mais, cherchez à faire muieux a ]*avenmir. Quand vti atténuier titi peu la mauvaise qualité de pareil lait en fai-sanit
~ ~serez ais£: reporis, reli.-ez cette îî'tio.ce attenîtivemaent et vois le fromag, .mais il est impossible de donnser au fromage.le

'VOUS apercevrez file vous- avez isrié<u'<ue-tsdssms'g0fit, fin qu'ia ob)tindrait i l'ecau bue par les vaches était
qu'elle r<oîîîd;obiservezx Ce liait ILt dit et tout ira bicîs, pire et baisîe -- de plat-, ce fromage se conservera moins
'nous, vous cildsîîoî la ..,ralîîtie. Si ces conse.ils uisuvs bien. Encvore' une foi. pas- de fromaged rmir ult

l'oin troîîvf ra une camélioratioa datns les fabriqiues bient Aiiée.i le, lait aie l'ese.t pas.
6. Il sae fiut paî oublier qule po~ur faire de l'aurgenît à la "Un autre polint bien ilprtatît : Dontntez s-ouvent du i.el

fabiique. il faut y porter dit lait ; il faut bien hîivernîer les "à vos vaches. 'ayez Itas peur iltî'u..hlesti manîgent trop
-vachues, et leur donner utie nourriture abuendatate l'été. L*tià 94 cela n'arriîve jute quand elles% n'*e. ont pas habituellement.
me peut faire d'argent avec uin aliiîal qui prend la muoitié de "Voici unie expérience, faite &,in 1886, qui prouve l'inmipor-
l'étë pour e remettre et qui, retndu à la fin dc Juihlet.sçc trou-; -1 tansce dc donner du sel aux vaciaes-. Onze vaches furent di-
've sur un pacatge insuSsnt. Les fourrages verts (le hlék j visé"en i quatre groupes, dont deux seulemenst avaient a=èês
d'Inde de l*Otuest surtout), snt une grande remource pour "au gel. et mises dans un mêmne pîtQ.ue. Les groupe q1ui

*1aider à passer les .9&.here&-es. Avec un arpent de blé dinde iznevaenut plm de Pel perdirent en 2 jours 17 oie de la quau-
L4. de l'Ouent bien cultivé, oit peut eoigner et maintenir 10 vaches'« timti de lait donné ; le pro-mier groupe ne sentit à peine du

i. pedant trois semaines oiu ut% mos, sur un pacage médiocre. "changement. Douze jours aprè!., ou retrancha le sel à un
Nous ajoutons ici les eonwelk suivants qui sont traduits 4 "troisième groupe ; résultat : réduction de 141 oie das le

4'un bullein rédigé par le Prof. Robertson du Collège -"rendement. Et pendant tout ce tempe le groupe auquel onk triukre de GueIphI, Ontario. Ilavait conïtinué à donne -du sel se mainsteait san dimi*nu-'
"En industrie laitière, on ne réussit qu'à la condition de "tion ; il ne cosoMamait qu'environ 4 Onsces de sel par vache

r 'se tenir au courant du progrès. Quand o. se micrt d'un ré- jet, par jer-npoint de vue de la qualité du lait,ý le
.4 locipède il faut marcher ou débarquer.. pas de moyen terme changemtt étit aussi marquant. Le lait des vachfes mna


