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ADEMOISELLE Marier n’a
pas eu 2 se plaindre de I'ac-
cueil que le public mont-
réalais a fait 4 ses éldves, le 28 mai
dernier, a la salle Karn. Cet accueil
a été des plus aimables et des plus
sympathiques. Toutefois, les applau-
dissements qui ont souligné chaque
numéro du programme s’adressaient
autant au talent du professeur qu’ala
gentillesse des éléves. Ces demoiselles
sont 4 une bonne école ; toutes ont une
voix agréable, quelques-unes méme,
nous ont paru posséder un gosier d’ar-
tiste, et rien n’a été négligé par leur
professeur, pour faire ressortir avec
avantage les moyens de chacune. Par-
mi les meilleures chanteuses, mention-
nons mesdemoiselles Ducharme, Pay-
ette et Bender.

Si nous osions, nous ajouterions,
avant de terminer, que quelques mor-
ceaux du programme nous ont semblé
d’exécution trop difficile pour 'age
des interprétes. C’est une ombre bien
légére, posée discrétement sur un
beau tableau d’ensemble.
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Nous avons tant de congés — lisez
fétes civiques — que les ultra loyaux,
eux-mémes, commencent 4 en étre
tannés. 11y eut observance fidéle du
Victoria Day, mais, 4 la célébration de
la paix,— entre-nous, y croyez-vous,
4 cette paix? — les magasins de la
partie la plus impérialiste de la ville,
sont restés ouverts. Nous ne sommes
pourtant pas a bout d’ordonnance de
chdmage ; deux joursencore de ‘‘doux
rien faire’’ au couronnement du roi,
et, & son jour de naissance, un peu plus
tard, nous en aurons la moitié autant.
C’estce qui nous a fourni I’occasion de
I'intéressante statistique que voici :
notre gouvernement a consacrfé jour
de féte, le 24 mai, en souvenir de la
reine Victoria. Le précédent établi,
il en faudra faire de méme quand
Edouard VII nous quittera pour I'au-
tre monde. A Dieu ne plaise que,
pour nous servir d’une expression
biblique, nous désirions la mort du
pécheur, mais il est dans I'ordre des
choses prochaines que notre souve-
rain nous quitte, un deces jours, pour
un autre royaume. Alors, si nous

LE JOURNAL DE FRANCOISE

continuons & célébrer la mémoire des
majestés défuntes et & garder anni-
versaire de naissance des majestés
régnantes, il viendra un temps olt
nous passerons en congé les 365 jours
qui composent I’année. Et les pauvres,
qui ne pourront plus gagner leur pain
quotidien, verront le moment otiil leur
faudra manger ‘‘ de la brioche.”’
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Par exemple, verrons-nous jamais
le jour ott un député, se levant dans
I’enceinte parlementaire, réclamera
bravement, en faveur des Canadiens-
francais que leur féte nationale soit
déclarée féte civique? Et, afin que
Jean-Baptiste ne souffre pas trop
du chémage, nous sacrifierons volon-
tiers A notre loyauté les dragées des
baptémes royaux.

En attendant cette grice, que nous
souhaitons aux Canadiens, la société
de la Saint Jean Baptiste, section des
femmes §'il vous plait, célébra le 27
juin, au soir, la féte nationale par un
grand concert-promenade a la salle
d’exercice. I’entrée n'est que de
dix sous. Ily aura des rafraichisse-

ments.
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Nous avons le plaisir d’annoncer
que mnotre estimable et sympathique
collégue, Madeleine, rédactrice a La
Patrie, donnera, en lever de rideau,
dans la semaine du 22 juin, au
Théatre National Francais, la piéce
qu'elle a composée et intitulée : Cré-
mazie. C’est avec une véritable satis-
faction que nous irons applaudir I'au-
teur, 4 ses débuts dans I'art scénique.
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Pensées

Pensées d’un philosophe :

Ainsi qu'il y a la maladresse des mains,
fatalement incapables de toucher & nul objet
sans le déranger ou le détruire, il existe au
méme degré — nous ’avons vu tous — une
gaucherie intellectuelle qui fait tomber des
injures dans tout entretien.

1/étourdi soutient une erreur avec I’assu-
rance d’un homme qui ne se trompe jamais.

1, homme sensé soutient la vérité avec la
circonspection d’une personne qui se trompe
souvent.

DE BRUISE.

Vouloir se guérirjd’une femme que Ion
adore en la quittant, c’est vouloir se guérir
de la faim, en ne mangeant pas.

Cuisine Jarile
POBAGE AU MACARONI

Jetez du macaroni dans Au bonillon bouil--
lant, faites-l& cuire, et saupoudrez ce potage:
de fromage rapé, un peu avantde servir.

SOUPE, DOREE

Battez des ceufs assaisonnés comme une:
omelette simple, jetez-y des tranches de pain
ordinaire, avec la crofite, épaisses de la moi-
tié du doigt ; laissez tremper un bon quart
d’heure ; faites frire vos tranches comme des.
beignets dans une friture; quand elles sont
dorées, servez bien chaud et saupoudrez de-
sel.

ROGNONS AU VIN DE MADERE

Epluchez vos rognons, fendez-les en deux .
moitiés, faites sauter avec beurre, sel, poivre ;.
quand ils sont cuits d’un cbHté, retournez-les..
de l'autre cbté; préparez des tranches de-
pain frites dans du beurre que vous dressez-.
sur un plat, placez-y vos tranches de rognons,
versez dans le plat une sauce avec jus de-
viandes, du bouillon, persil et champignons
hachés, du vin de Madére On peut rempla-
cer les tranches de pain par des champi-
gnons, coupésen deux moitiés et cuits sépa-
rément ; servir avec une garniture de cham--
pignons.

PETITE GALKITE AU GINGEMBRE

Une tasse de melasse, }4 tasse de beurre-
ou graisse, 3} tasses de farine, deux cuil-
1érées A thé de poudre a pite Rumford, deux:
cuillérées 4 thé de gingembre, 1% cuillérée-
A thé de sel, Faites bouillir 1la melasse pen-
dant deux minutes et versez sur le beurre..
Sassez bien ensemble la farine, la poudre, le-
gingembre et le sel, et ajoutez. Faites re-
froidir, roulez, sur une planche enduite de-
farive, aussi mince que possible, employant:
peu de pate 4 la fois. Découpez de la forme-
voulue et faite cuire dans un four modéré.

On devrait servir ces galettes aux enfants.
A leur gofiter et au repas du soir parce
qu’elles sont hygiéniques et digestives, au:
lieu de gAteaux lourds et malsains.
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Gonseil ntile

Un moyen trés pratique et tout 4 fait effi-
cace de faire disparaitre de la figure les.
traces causées par la fatigue et le surmenage-
consiste 4 se Jlotioner avec de l'eau trés.
chaude, et & se faire projeter ensuite de 'ean-
froide, en pluie, sur la figure.

L’insomm’e‘.——Lorsqu’elle provient de trop-
de nervosité, les pains d’eaun chaude salée la
combattent avec efficacité ; si elle est causée-
par de mauvaises digestions, une tasse d’ean

chaude légérement aromatisée, prise aprés
vient facilement & bout.

AVIS

Les personnes qui partent en villé--
giature sont priées de nous envoyer
leur adresse. LE JOURNAL DE FrRaN--
COISE sera expédié 2 toutes les sta--
tions balnéaires qu’on voudra bien.
nous indiquer.
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