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'miére jeunesse du petit Paul: pa-

B | chainette d’argent.

Blvalg

y Tant qu’il regta trés jeune, pe-.

tit Paul fut délicieux, 11 fut la

| cogueluche de pupa et ‘de n

man,
" —Vous aves tort \de le giter
comme cehrdbl ;

Maman, elle, en était f 1
D’abord, il lui ressemblait; ce' n’€
tait pas peu dire; il avait ses ehe (B
veux, ses traits, son regard, sa [@
bouche et jusqu’a ses pieds petits |& -

| et migrons.

Pour ce bijou rare, il ny avaqt
pas d’écrin assez beau; les ma-
mans se le montraient quqnd il
fut en dge de sortin. On admi- §
rait jusqud la raie des cheveéux

qui changeait de coté ‘vhaque B -
mois pour ne pas lui h,nguer Ja |
téte! - B
Et quand chez es voising len-
fant tapageur cassait une assiet- [&'
te, on lui langait ce reéproche: Ah.
si tu étais comme le petit Paul}

Lui, en effet, ne casse rie nou
si cela lui arrive de temps en
temps, sa mére, at lien de le
gronder, cherche & le con,sol:é.
comme si tout le tort était du
té de l'assiette.

A table, il mange ce qu'il veut
et toujours plus de confiture et’
de géteau que de nournture sai-
ne.

Tous les jouets qu'il a désirés, |
il les a eus.

Quand il a ét& capable daller
a.la messe, sa maman I'y a‘con-
duit, ne voulant pas manquer cet-
te occasion de le faire admirer.

Et le curé se demande si cet-
te mére de famille a entendu la
messe,” tellement lle s’est occu-
pée de son chou pendant tout
P'office. A

Telle fut I'enfance ‘et la pre-
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pa et maman se sont toujours é-
vertués a éloxgner de tui tout ce
qui pouvait le contrarier.

Ses larmes, quand elles n'ont
pu étre évitées, on Ujours été
séchées par deg baisers et des
cadeaux.

Quel heureux enfant, diront
ertains parents.insensés! . Is

Quel - malheureux! diront un "
pére et une méfe vraiment chré- I
tiens, et connaissant tout le. prix
de Pame de leurs enfants.

Pourtant cette perfection; de-{|
venue plug grande, commence a
inquiéter. maman.

Petit Paul voyant ses capnces
toujours satisfaits, a senti gran-
dir en lui cet égoisme, qui est au
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1 fond de motre nature corrompue.

Il a parfois. des poussées sou-
aines d'exigence, de bonderies
ternbles, quand Padoration per-
pétuelle des arents se fatigue;

" Me virent — & travers la barriére maudite!

‘—Monsieur Jean, vous lirez" 'alphabet aujourd’hui.

Jentends encor ce fnot qui faisait mon ennui.
J'avais six ans, j'aimais les beaux livres dimages;
Mais suivre ces longts traits qui-‘noircissent des pages,
Ce n'était point ma joie et je ne voulais pas.
Pourtant, quand je voyais un peu d’écriture, au bas
Deg villes, des bateaux, des ciels aux blanches nues,
Jétais impatient des lettres mal connues
Qui m’auraient dit le nom des choses et des lieux!
Savoir est amusant, apprendre est ennuyeux:
Jduraig voulu savoir et ne jamais apprendre!
Et lorsqu’on me parlait d’alphabet, sans attendre i
Qu’on eiit. trouvé le livre effrayant, j’étais loin!
Oli? Qui le sait! L'enclos a plus d’un petit coin
Ou, parmi le fenouil, le romarin, la mauve,
Un enfant.peut guetter Iinsecte qui se sauve.
Et se sentir\petdu comme en une forét;
Jlétais 13, pret 4 fuir dés que I'on m'y verrait!
Quand surgissait enfin I'aieul avec son livre:
Je glissais par des trous ot nul n’eiit pu me suivre,
Et.... cherche, bon grand-pére, oit I'enfant est niché!
Un jour on nfe trouva dans un figuier perché;
Un autre jour, prenant au hon moment la porte,
_Jentrai dans les grands blés du champ voisin, en sorte
Que j 3 ‘entendig ces mots d’erriére notre mur; !
“Il n’a pas pu sortir! — En étes-vous bien séir?
—Certes! le portail sonne et la muraille coupe!”
Et grand’pére ajoutant: “Je l'attends a la soupe!”
Comme l'oiseau privé fuit mais retourne au grain,
11 fallait revenir, le soir,id’un ton chagrin,
Dire 4 mon grand-papa: “Demain, je serai sage!”
Un jour: “Monsieur I'oiseau, je vais vous mettre en cage.
Dit le bon vieux sévére, et vous n'en sortirez
Qu’aprés avoir bien lu!
—Mais, mon grand-pére....
—Entrez!”
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Jétais pris par le bras comme un oiseau par laile;
Nos poules dang I'enclos piquaient I'herbe nouvelle
Leur cabane était vide, on m'y fit entrer — seul,
Et le livre s’ouvrit dans les mains de l'aieul

I ST

Et que de fois les gens qui venaient en visite

Et tous riaient, disant: “Ah! le petit caurien!” w .. .
Ou: “Le joli pinson! et comme il chante bien!”

C'est qu'appuyant mon front aux losanges des grilles,
A1 fallait tout nommer, lettre, accents, cédiles,

Sans faute! Et la prison me fut bonne en effet,

Car pour vite en sortir, que n'aurait-je pas fait!

JEAN AICARD.
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des coléres oui la ‘passion prend
des allures de tempéte et renver-
se tout.

Ses caprices qui ont grandi a-
vec Iui sont maintenant trop

POUR LES
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grands pour que sa mére puisse
les contenter,

Elle a. peur maintenant, cette
chére petite meére, qui a eu le
coeur a la place de la téte, et
‘rien’ 4 la place du cgeur. Elle
commence & comprendre tout le
vide de l'éducatton qu’elle a don-
née & son fils.

Mais trop tard, il est trop tard!

Elle 'a élevé son enfant sans
fui patler beaucoup du bon Dieu V‘
€t sans corriger ses défauts, sans
Thabituer aux sacrifices.

Elle s’en est fait un joujou, a
peu prés comme ces grandes da-
mes de elur petit chien frisé,
qu’'on voit trainer au bout d’une

laille.

‘Mais & Pencontre de ce petit
chxen, le fils & maman a.grandi
et ses mauvais instincts se sont
développés en serre-chande.
~Ses exigences sont devenues
top grandes pour étre <atisfaites
4 la maison; aussi y reste-t-il le

sible,
tre, 1¢ cabaret; les may-
mis n'auront aucune peine | D

l‘mtnineﬁ dus le vice de I'i-
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‘Avec un “B”, je suis un boeuf
sauvage.
Avec un “O”, je suis une vo-

Avec un “T”, je suis un objet
brélant.

Avec un “V"
cstimée.

Répuaes Bioon QOison, Tison,

Je fus, suis et serai. Veild mon
existence ! J

Je triomphe de tout, aidé de ta
conat‘ance;

Je suis le seul
maux les plus amers;

En  me
prenda gard;;. tu me perds.

-—Quels sont les gens que
Pon préfére ; 5y
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QUESTIONS

Question :—

Un erucifix indulgencié pour la
bonne mort, qui a servi pour une
personne défunte, peut-il étre
transmis 4 une autre sang perdre
ses mdulgeycﬁ’

. Les indulgenceg attachées aux
crucifix sont personnelles en fa-
veux de la personne qui posséde
le crucifix. Il faut donc faire in-
dulgencier de nouveau le cruci-
fix, -si- I'on veut qu’il serve 3 un
autre:

Question ;-

Allant & confesse tous les mois,
puis-je- gagner toutes les indul-
gences méme aux grandes fétes !
qu'il y a dans ce mpis; sang étre
obligé dal}er a confesse dans les

HETAGRAMHE

ma fourrure est

/ENIGME

reméde aux

cherchant, lecteur,
DEVINETTES o

“gens bons” (jam-

Q——Qu y a-t-il* au-dess
R,-Le pomt sur 197

mdu!gences qui

mment faire aboyer ten pendant | mois.

En lui donnmt une tasse
il “la bOlt ve o

e voit-on quwd
oiseau sur ","
n""‘p?iﬂ?k@?’f

gwiemr ku:;h‘ m. les

deux se % pour gagner les
u'br:} mdulgeﬂces qm t‘dnll'eat con-
un igsaioictm
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‘Dernier Quartier, 3 -
" Nouvelle Lune,l 810 5
Pleme Lune 25
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FETES RELIGIE!E_‘_;
A phile, mart,
Ste l?lindme. m.,
Féte-Diue,—Ste Clotilde.
S. Frangois Caracciolo,
S. Boniface, év.,
.| IIe ap. Pen
S. Robert, abbé,

S. Médard,
SS. Prime et Félicien,
Ste Marguerite d’Ecosse,
.| 8. Coeur de Jésus,
S. Jean de S. Facond,
.|III¢ ap. Pentecite, -
S. Sasile le Grand, cet d.,
.| Ste Germaine Cousin,
.| S. Prancois Régis, conf.,
5. Cyr,

S. Ephrem, doct,

Ste Julienne de Falconieri,
IVe ap. Pentecite,

S. Luois de Gonzague, c.,
S. Paulin,

Ste Agnppme, Vi,

S. Jean-Baptiste,
.| S. Adalbert, conf
SS. Jean et Paul, mm.,
.|Ve ap. Pentecdte,
S. Irénée, martyr,
| 8S. Pierre et Paul, ap.,
% Commemoratlon de S.Paul
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FROMAGE
Fromage fondu

Mélangez: 1 tasse de lait &
chaudée avec 1-tasse de miettes

(e pain; l-tasse de fromage ripé;

1 cuillerée 3 table de beurre et
1% cuillerée 2 thé de sel. Ajoutez
3 jaunes d’oeufs, bien battus, et
versez dans 3 bkares d’euf bien
battus. Faites cuire au bain-mari
dans un fourneau modéré ou a
3500F, pendant & peu prés une
demie- heure

POISSON
Potage au Poisson

Nettoyez et enlevez les écallles
et leg arétes

3 livres de morue. Auix arétes
ajoutez 1 quart d’eau froide, 2
tranches de carrottes, 1 petite
branche de persil, et laissez bouil-

“tlir doucement pendant 20 minu-

tes. Héchez le poisson et ajoutez
1 biscuits sec, roulé 3 miettes, %
ciullerée & thé de sel, 3 culllerée
i thé de poivre, 2 cuillerées 3
table de beurre fondu, 1 éeuf,bien
battu, et quelques gouttes de jus
do:gnon Mélangez bien ensem-
ble, formez en croquettes. Prenez
un morceau de 2 pouces de lard
salé; coupez en petits morceaux,
a]outcz 1' oignon tranché bien
mince, et faites cuire pendant §
minutes. Egoutez et ajoutez ceci
au poisson. Ajoutez ensmte %
de pomme de terre, coupees en
morceaux d’un demi-pouce, et les
ptites croquettes, et laissez bouil-
lir. Faites fondre 4 cuillerées & ta-
"ble de beurre et 5 culllerées i
table d farine, mélangez et aj ou-

i-jtez 1 quart de lait échaudé,

ses chauffer et bouillir deux ﬂll-
Mélangez le tout ensemble,

M‘ ssaitonnez. Ajoutez 8 blscmts

dans 1 pinte de lait
ites échauﬂer le tout

Pour Is autres, elles doivent se signe




