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LE PRIX COURANT

Pelluchon 1550, Marie Sérapein
15680, Marie- Jvm 1585. Elle expé
diaient par cabotage des vins blanes
en Normandie, en Bretagne, en Pi
cardie. Vers le début du X VIlle
sitele, on commenga A distiller et la
Rochelle embdarqua les premidres
eaux-de-vie. Le commerce alors se
développe : vers 1650, on compte
cing ou six maisons de vins et. eaux-
de-vie ; mais la marche ascendante
ne s’accentue gutre qu’au X VIle
gitele, car Deaun-de-vie, déja fort
appréciée dans le Nord, mais qui
n’avait gutre ¢té employée que
comme médicament, en IFrance, ob.
tient ‘droit de cité par un arrét du
Parlement de Paris en date du 25
Janvier 1684 seulement : il est per-
mis aux marchands d’établir dans
les rnes de la capitale des tables
avec des escabeanx et d’y vendre de
Peau-de-vie, et ‘* des fruits confits
dans cette ligueur.”” De nombreiuseés
maisons se fondent A partir de cette
époque : quelques-une méme subsis
tent et prospérent encore de nos
jours. La renommée de Cognac était

- assurée : des 1775 sa marque est la

premidre sur les marchés étran-
gers,

La prospérité angmente ensuite
rapidement : de 10 maisons instal-
lées en 1779 le nombre monte A 16
en 1820, & 60 en 1850, & 104 en 1869.7
Ainsi, dans D'espace de moins de
vingt ans, le chiffre a presque dou-
blé. En 1877, nous en trouvons 134 ;
mais la maladie de la vigne réduit
ce nombre 4 128 en 1882. Actuelle-
ment elles sont prés de 180 ayant un
sitge réel dans la ville. La popula-
tion a doublé et au dela depuis le
commencement du sidcele, et cepen-
dant, la contrée a traversé une
épreuve redoutable pour sa prospé-
rité. .

Mais, s nous jetons un regard
sur une des cartes vinicoles trés
précises, établies pour la région,
nous verrons que les terrains plan-
tés en vignes occupent encore une
superficie tres considérable,

Les meilleurs cognaes, la *“ grande
fine champagne,” sont donnés par

Ta

rain est moins téndre et renferme ¢ga
et 14 du caillon et du mecellon.
Encore excellent, ce produit le cede
déja an précédent.

Les * Borderies 77 ou ‘ Champa-
gnes boisées ”’ forment la transition
entre les ‘ Champagues” et les
“ Bois.” Elles étatent déji célébres
par leurs vins blanes au siécle der:
nier. Les Anglais et les Hollundais
venaient les acheter pourles diriger
sur Nantes, et de 12 & I'étranger.
Elles entourent & peu preés les
Champagnes et s’étendent méme
jusque sur les rives de la Gironde,

Les ‘ Premiers bois,” ‘¢ Finsg
bois,”’ ou encore eaux-de-vie du
¢ Pays-Bas ” sont le meilleur cru
des ‘“sBois 7 Entiérement situés sur
la rive droite de la Charente, ils ne
comprennent qu’un petit nombre de
communes. Le sous-sol esxt une
pierre assez dureavec des gisenients
de calcaire, des traces d'alluvion et
du caillou. Les ‘ Trés bons Boix ”
et ‘“ Bons bois ordinaires ’’ sont
donnés par preés de ciuq cents com-
munes des deux départements, Le
sous-sol renferme toujours de la
craie, mais dans des proportions fort
diverses. Par suite, le colit en est
variable ; mais cetbe ean-de-vie est
gén(mloment plus séche que les
précédentes. Les !* Derniers Bois 7
ou * Troisieémes Bois ” se récoltent
dans les arrondissements de Rocle:
fort, St. Jean-d’Angély (partie nord)
la Rochelle, dans les environs de
Marennes et de Royan. Le sous-sol
se compose d'un calcaire trés dur
avec des dépits de sable. Cette ean-
de-vie a un goQit amer de terroir. On
rencontre ce goQt encore plus pro-
noncé dans les produits des iles de
Ré et d’Oléron  Pour cette raison,

| ces derniéres eaux-de viese consom-
Jment généralement sur-phree etn’en

trent guére dans le commerce,

'I‘()u~' ces crus, depuis le meilleur,
* Fine (,h.nnp.ugne ' jusqu .ul

plus faible, les “ derniers Bois,”

forment une échelle de qualité en

quelque sorte ininterrompue. Aussi

définir la différence de leur goit
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Tes vins qui se récoltent dans vingt
et une commune de l'arrondisse
ment de Cognac, toutes situées sur
la rive gauche de la Charente.
sous sol en est une' craie blanche'’
dans laguelle péuétrent aisément les
racines de 1a vigne. Autour de ce
noyau, mais toujours sans s'Gtendre
au nord du fleuve, régne une zone

I.e !

nlest facite 5 efle est cepen-
dant sensible ent,re les *“ Champa-
gnes ” et les ¢ Bois.” Ces derniers,
en général, n'out pas le meelleux et
le parfum de prune on de raisin qui
sont les caractéristique des pre-
midres qualites. Des classifications
de ces crus, ties prérises et scienti-
fiquement él’dbh&b au point de vue
de la composition chimique, ont été

en forme de demi cercle qui donne!mises-en vente. ~ .

ce qu'on appelle la ¢ petite cham- |
q Pl I

pagne.”” Elle comprend plus de ¢in-
quante communes situées dans les
deux départements de la Charente

Consultons. maintenant le tableau

‘qui se publie chaque aaunée de la

quantite des vins récoltés, et de la
quantité des vins distillés ; nous

et dela Charente-Inférieure, Le ter-|verrons encore que, malgré la ma-

ladie de 1a vigne, les richesses de 1.
contrée sont loin d'étre épuiséex,

Durant une période de vingt ans,
precisément  la  période critique,
celle qui va de 1871 a 1891 et qui
vu Papparition et le développement
du phylloxera, jamais méme, 3 cette
époque, la récolte annuelle des vius
dans la région n’est descendune au-
dessous de | million d’hectolitres ;
la pire année a été 1889, avec seule-
ment 1,019,350 hectolitres., Deux
ans plus tard, on remontait 3
166566 hectolitres.

Sans doute le phylloxera a fait de
terribles ravages ¢t a momentané-
ment appauvri le pays : surpris par
lui et le croyant passager, le paysan
n’a pas eu la prévoyance ou les
moyens d’entamer la lutte deés ap-
parition premiére du fléau. De 1A
nombreuses ruines, de 1A nombrenx
-plateatrx restés incultes, A quoi
bon, en effet, travailler ces terres ¢
Dans les Charentes, la vigne crois-
sait, de préférence, surles pentes
pierreuses des collines exposées au
soleil, et I'herbe ne vient méme pas
11 ol I'on récoltait un vin eapiteux.
Mais, depuis, on a lutté pour la re-
constitution des vignobles ;

; onasu
faire des sacrifices. Autrefois on

abandonnait les terrains_pauvres 3 . -

la-vigne et il était bientdt fait de la
planter; avec une barre de fer on
pratiquait dans le sol un simple
troude 40 3 60 centimetres de pro-
fondeur, comme s'il se fut agi d'une
mine, on v introduisait un sarment
et ’était tout.  Aussi employait-on
Pexpression  pittoresque de ““ bar-
rer” pour “ planter” une vigne.
La vigne poussait en quelque sorte
sans culture..  Aujourd’hui ce sont
les terrains les plus riches qu'on lai
consacre ; de plu~ on (l(runw le sol
pr()l‘oﬂt‘{‘(‘-mont Jusqu'a 80 centime-
tre<, souvent avee la charrue & va-
peur, et on y met des engrais avant
de lui confier les plants, Quant A la
vigne, on la laissait venir an hasard,
Asa guise, étendant de tous les ¢otés
SUr lew)l sex Jongues ln.uu hes char-
rées de pes ; ;
cultive comme dans le Bordelais ;
sur des piquets et des fils de fer on
fait courir les pampres. On la traite
en outre, & ditférentes épogues de
I'année.

D'autre part, I'exces des produits
récoltés et préparés surles produits
vendus i permis de constituer une
importante réserve. Pendant une
période de trente années, de 1861 3
1891, le pays a prodmt 177,923,230
hectolitres de vin. Sur ce chiffre,
103,955,019 hectolitres seuls ont été
distillés et ont produit 14,374 687
hectolitres d'ean de vie. La
“tité livrée ad consommatenr s’est

quans



