112

LE JOURNAL D’'AGRICULTURE ILLUSTRE.

JUILLET 1884

Le foin est engrangé entre les travées de c6té avee peu de
travail. Llespace est divisé en doubles stalles de six picds
huit ponees d’un centre & Fautre, et les cloisons traversent la
oréche.  Le bétail est attuché A une crampe de fer au c6té,
par uve chaine qui peut glisser en montant ou en descendant
sur un espace de seize pouces le long de cette crampe.  Une
aliée est pratiquée pour donner 3 manger aux animaux qui
ont lu tdte dirigée vers le centre.

Il y a sur tout uu des c616s un appentis do scize pieds de
large divisé en stalles et ayant une stalle fermée pour un tau-
reau, cette dernitre ouvrant sur une cour, comme oa le voit
dans le-plan,pour permettre & Fanimal de prendre de I'exercice.

SYLVICULTUE.

Ko lisant, Vautre jour. PEcho Forestier, excellent petit
Journal frangais consacré spécialement, comme son nom 1'in-
dique, & I'étude des questions forestidres, Jai été fortement
intéressé par uu article intitulé: « De Uépogue de Labatage
des bois.”

Comme cet article est d'unc application générale, dans tous
les pays, je vais en extraire les principaux passages pour
I'avantage de nos lecteurs:

* La régle naturelle pour I'abatage est qu’il faut avoir soin
d'abattre les arbres, A n'importe quelle essence ils appartien-
nent, en viedle lune, c’cst d-dire aprds la pleine lune, et ne
Jamais les faire tomber en jeune lune, cest-d-dire avant la
pleine lune, ou tout au moins dans les huit premiers jours des
renouvellements,”

¢ Lessai est on ne peut plus facile & faire.”

* Abattez un arbre, plus particulidrement un hétre ou un
charme en pleine lunc ou 4 son dermier quarticr, et un autre
arbre deux ou trois jours aprés le renouvellement de Ia lune ;
luissez ces deux arbres environ deux mois par terre avant de
les débiter, et vous vous convaiucrez, par |'examen le moins
approfondi, que le premier sera tout A fait intact et de bonne
qualité et que le dernicr sera échauffé.”

“ Pour tous les bois il en est de méme; sculement, on s'en
apergoit moins que pour les essences que nous venons de citer.”

“ En cc qui concerne les bois de chauffage, la régle est Ia
méue, et ce bois gagne beaucoup en qualité & &tre abattu au
moment propice. Nos anciens forestiers suivaient strictement
cet usage.  Aussi voit-on encore, daus les unciens chiteaux
et dans les vicilles églises, des charpettes en chéne dont Pau-
bier méme st parfaitement conservé.”

Pour quiconque connait un peu la botanique et le phéno-
méne de la sive ascendante et desecadante, il est évident qu'il
se trouve des 6poques ol le bois est plus rempli de sdve que
dans d'autre temps. Aiosi, ici, au Canada, chacun peut
constater qu'au printemps, la circulation de la séve dans
Pérable & sucre est augmentée dans une proportion cousi-
dérable.

Ceux qui ont & abattre du bois I'6t6, pour des fing spé-
oiales doivent donc se pénétrer de la néeessité de le faire 4
P'époque la plus favorable pour la conservation, lorsqu'il s'agit
de bois de service.

J’ai d6jd 616 2 méme de constater une grande différence
dans la conservation de certain bois coupéa des époques diff¢.
reates, et nul doute que cette différence vient du fait que ce
bois a été coupé en bonue ou mauvaise saison, suivant qu'il se
conserve bicn ou mal. J. C. Cuapals.

...............

Conservation des cufs.
A Tépoque od les wufs sont abondants, chacun désire pro-

fiter de leur bas prix ponr s'en faire une provision pour
Vhiver.

Le Journal d’agriculture a déjd donné plusicurs recettes
pour conserver les woufs.  Mais, comme abondance de bien ne
uuit pas, je vais encore indiquer une couple de bons moyens
précouisés par des personnes qui en ont fait une judicicuse
expéricnce.

A une cxposition de volailles tenue a Birminghum, Angle.
terre, dit le Southern Planter, on a offert des prix pour li
meilleure douzaine d'wufs conservés. Pour faire essai des
oufs on les a fait cuire & In coque, quelques-uns mollets, leg
autres duvs.  Geux qui ont remporté le premiers prix avaient
été empaquetés dans du sel ordigaire.

Voici comment avaicnt 6t¢ préparé ceus qui ont remporté
le second prix: Faites fondre et bouillir et mélez biop en.
semble une partic de cire blanche et deux partics de sperma:
cbti (blanc de baleine). Prenez des coufs frais pondus, frot.
tez-les avec de Iamidon, (corn starch) enveloppez chaque
ouf dans du papier de soie, mettant le &ros bout ea bas;
tordez le papier bien serr6 au petit bout, lui laissant un pouce
de longucur pour pouvoir le tenir par son extrémits. Trem-
pez rapidement chaque couf dans la préparation de cive et de
blane de baleine chauffée 3 100°. ~ Retirez-les ot laissez-les
froidir. BEwpaquetezles cnsuite dans de la terre séche, du
sable ou de la sciure de bois, mettant le gros bout en bas.

Les ccofs ainsi préparés se couservent admirablement, et
les rapporteurs du concours ci-haut mentionné sont d’opinion
qu'ils auraient eu l¢ premier priz, si le jugement avait ét6
porté aprés unc loogue période de conservation. En cffet,
par cette méthode les ooufs se conservent A la perfection pen.
dant un trds long temps.

J. C. Cuaras,

Les personnes qui- désireraicnt se procurer des animaux
ayant les trois-quarts de sang Jersey et doscendant du frére
de Mary Ann of St. Lambert, pourront ¢n avoir en s'adres.
sant 3 M. Ed. A. Barnard, département d’agriculture, Qué-
bee. Mary-Ann a donné la plus grande quantité de beurre qui
ait jamais 616 obtenue d’unc vache dang lo monde enticr, soit
850 livres par année.

Taureaux Ayrshire
A VENDRE

aux Sociétés d’agriculture et nux fermiers désirant amcéliorer 13 race
de leurs bites-a-cornes, aussi des jeunes taures. Ces derniers ont ét3 3
engendrés par la meilleure race d’animaux, qui ont pris plusicurs prix
en Canada et notamment les premiers prix aux expositions du cente- |
naire de Philadelphie ct de Saint-Jean, N. B, '
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Wu RODDEN! Plantagenet, Ont.

ABEILLES.

Ruchies A cradres, extracteurs & miel, extracteurs 3
ciro perfectionnés, sections d'une livre, ete.
Adressez :
J. B. LAMONTAGNE,
Boite 964, qutréal.

" COCHONS A VENDRE.

Cochouns pure race  deux mois, $5.00, A trois mois, $7.50, livrables
A Montréal.  Escompte aux cleveurs.
GODFROI BEAUDET,
Coteau du Lac, comté Soulanges.
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