
GAZETTZ DES CAMPAGNES

Etore foule.-1er prix, Anicet Lord; 2e, Xavier Gaulin; Oignons françap.-ler Prix, Charle Duval 2e, R6v. Frbne
3e, Levi Duval ; 4e, Ignace Junéan; 5e, On6simie Fournier; Chryostôme; 3e, Pélix Dub6.
6e, Edouard Robichaud ; 7e, Alfred Caron ; 8e, Lévi Charre- Carottes courtesler prix, Rée. M. Bacon 2e, 16v. Frère
tier. Cliysusrôme.

Etoffe non foule.-ler prix, Louis Bélanger; 2e, Gaspard Betteraves.-Prix, 13v. Frère Chrysostôme.
Bois , 3e, Ignace Juneau. Mil.-ler prix, Louis Lapointe; 2e, Alexis Biais.

Petite étoffe.-ler prix. Gaspard Bois ; 2e, On6sime Morin ; Ruches d'abeilles.-er prix, Louis Lapoiite; 2e, Alexis
3e, David Chouinard ; 4e, Louis Oncllet; 5e, Alfred Caronl Iaio.
6e Louis Bélanger ; 7c, Edouard Robichaud. Fleurs en pot.-ler prix, Louis Duval; 2e, Auguste Dupuis;

I?anelle.-1er prix, Zphirin Miville ; 2a, Louis Bélanger 3e, 16v. Jos. Lagueux.
3e, Gaspard Bois; 4e, Joseph Bois ; 5c, Lucien Dubé; 6e, Ar- Fleurs coupdc.-ler prix, Louis Duval ; 2e, Charles Duval
thur Talbot; 7e, Benoit Cyp. Pelletier ; 8e, Louis Onellet. 3ê, Dr N. Lavole; 4e, Auguste Dupuis.

Toile.-ler prix, Xavier Gaulin ; 2e, Lucien Bélanger; 3e, Dahlias.-ler prix, Charles Duval; 2e, Louis Duval 3e,
Cyprien Terriault; 4e, Georges Pelletier, Noël ; 5e, Alfred Ca- Dr N. Lavoie.
ron ; Ge, François Chamard Décorations-ler prix, P. G. Verreault; 2e, 16v. Jas. La-

Couvertes.-ler prix, Dr N. Lavoie«; 2e, Joseph Bois; 3o, gueux; 3e, Mme S. C. Roy.
Daniel Gagné. Panier de prnce-ler prix, Dr N. Lavoie; 2e, Ldandre

Couvre-pied.-ler prix, Dr N. Lavoie ; 2e, Arthur Talbot; Derosiers.
3e, Octave Dubé ;4e, Cyprien Terriault. Blé-dinde-ler prix, Eugène Casgrain; 2e, 16v.M. Bacon;

Tricot.-ler prix, J. *B. Dupuis ; 2e, Antoine Gagnon ; 3e, 3e, Thad6e FrancSur.
Lévi Charretier; 4e, Rév. Jos. Lagueux. Melons.Prix, Félix Dub6.

Citrouilles.-Prix, Josephi Bois.
Insectes.-ler.prix, P. G. Verreault ; 2e, Auguste Depuis..

Exposition de la, Société d'horticulture du comté de Branches de prunier ou cerisier iufbstées par lagome.--er
rix, Thad e .Franc-er; 2e, P. G. Vr.eaut ; e, .ugate D Ur

Bpis.

Voici la liste des prix accordés par cette Société à l'expo-
sition de fruits, légumes, etc., tenue à St-Jean Port-Joli le 28
septembre dernier:

Fameuses.- 1er prix, Rév. Jos. Lagneux; 2e, Mde S. C. Roy;
3e, Aug. Dupuis.

Duchesses.-1er prix, Léandre Desrosiers ; 2e, Alexis Biais;
3é; Dr N. Lavoie.

St-Laurent.-ler prix, J. B. Dupuis ; 2e, Aug. Depuis.
Calvilles (jaunes).-ler prix, François Bérnbé ; 2e, Arthur

Talbot.
Calvilles (rouges).-ler prix, Arthur Talbot ; 2e, P. G. Ver-

reault ; 3e, François Bérub6.
Astracan.-ler prix, J. B. Dupuis ; 2e, Arthur Dechène ; 3e,

Aug. DUpurs.
Bourassa.-ler prix, Arthur Dechène ; 2ê, François B6rabé.
Pommes grises.-ler prix, Arthur Dechène; 2o, Aug. Dupuis.
Pommes poches.-ler prix, Dr N. Lavoie ; 2e, Dr N. Dion.
Pommes, noms inconnus.-ler prix, P. G. Verreault; 2e, Jos.

Bois; 2e, Michel Anctil.-Mention honorable : Camille Pou-
liot.

Collection de pommes du Canada.--1er prix, Aug. Dupuis;
2e, Thadée Francour ; 3e, Arthur Dechène.

Collection de pommes 6trangères.-ler prix, Arthur De-
chène ; 20, Ang. Dupuis.
. Pommes de Sibrie.-ler prix, Arthur Talbot; 2c, Dr N. La-

voie ; 3é, L. Deerosiers.
. Collection de pommes de Sib6rie.-ler prix, Léandre Des-
iosiers ; 2e, Aug, Dupuis ; 3e, Louis Lapointe.
PRUNEs:

Prunes bleues, Damas.--ler prix, Charles Duval ; 2e, Dr N.
Lavoie ; 3e, Dr N. Dion ; 4e, Mme S. 0. Roy; 50, P. G. Ver-
reault ; 6e, Joseph Bois.

Prunes blatichs.-ler prix, Dr N. Lavoie; 2e, Onésime Mo-
rin :3e, Charles Duval ; 4e, R6v. M. Bacon 5e, Dr N. Dion
Ge, . G. Verreault.

Collection de prunes étrangères.-ler pix, Auguste Dupuis;
2e, Dr N. Lavoie ; 3e, Alexis Blais.

Cerises de France.-Prix, Thadde Prancour.
Raisin.-1er prix, Dr N. Dion ; 2e, Dr N. Lavoie ; 3e, Rév.

Joas. Lagueux; 4e, P. G. Verreault.
Gelde.-ler prix, Eugàue Casgrain ; 2e, Louis Duval.
Vin de fru'its.-1er prix, Thadde Francour; 2e, Arthur Tal-

bet; 3a R6v. Frère Chrysaostôme.
Vin de raisin.-ler prix, Rév. Jos. Lagneux; 2e, Eugène

Casgrain ; 3e, Dr N. Lavoie.
Poires.-Prix extra, P. G. Verreuult.
Choux.-ler prix, Thalddo FrancSur; 2e, Rév. M. Bacon;

3e, Rév. Frère Chrysustôme.
. Choux de Sian.-ler prix, R6v. Frère Chrysostôme; 2e,
R6v. M. Bacon ; 3e, Mme S. C. Roy.

Oiànons'blanc.-1er prix, R6v. Jos. Lagueux ; 2e, Joseph
]3is ¡ 30, Charles Duval.

Note de la rédaction.-Nous publierons dans, un prochain nu-
méro de la Gazette des Cambpagnes notre appréciatiori des tra-
vaux importants accomplis par la Société d'horticulture du
comté de l'Islet qui, par ses expositions defruits, lguriies,- tc.,
mérite d'otre classée au nombre des sociétés d'horticultare les
plus importantes de la Province de Québec.

Soins à apporter à la nourriture des chevauX.

Un médecin anglais, le docteur Page, a publié un
long travail sur l'lygiène des chevaux. Parmi les
causes de maladies les plus fréquentes des chevaux,
l'éminent hygiéniste range, sans hésiter, l'habituiidde
faire travailler l'animal aussitôt après avoir thangé,
ou encore de le faire manger après une grande -t-
tigue, avant qu'il ne soit complètement reposé.

Il estime que deux repas par jour suffiient pour sub.
venir aux travaux les plus fatigants." Une heure de re.
pos, dit-il, répare beaucoup mieux que toutrepos sup-
plèmentaire. Le repas du matin doit être donné, au-
tant que possible, d'assez bonne heure, pour que la di-
gestion soit terminée avant que le cheval se remette au
travail; le repas du soir, assez longtemps après la fa-
tigue.

Il no faut pas mettre les chevaux à l'engrais comme
des cochons ; il faut leur faire des muscles. Un 'peu
plus de nourriture l'hiver que l'été pour la mêénié bo.
sogne.

11 est incontestible que le repas du soir est celùi
qui profite le mieux au cheval;. audi doit-on résoier
pour ce repas, la meilleure portion de la ration jour-
nalière d'avoine.

La formule suivante, pour fourrage économique
nous vient également d'Angleterre:

" Prendre une partie d'avoine écrasée grossière-
ment, ou moulue; une partie de bon foin de prairie;
deux parties de bonne paille quelconque, de préférence
de blé ou d'orge.

Couper, au hache-paille, foin et paile en b.in d'un
demi pouce de long; au moment de don'ner aux che-
vaux, arroser d'eau légèremetit salée, et mô!er bien le
tout dans la mangeoire.

Si l'on adopte cette recette, les râteliérs ne sont
pas nécessaires. Le cheval qui a besoli 4q eis beures


