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expérience de la chose devraient se renseigner auprés des personnes com-
pétentes, ou prendre modéle sur une fabrique bien construite. Dans
presque tous les districts de la province, il y 2 de ces fabriques.

La propreté n'est pas la vertu de tous Jes fabricants. Plusieurs ne
sont pas tres scrupuleux; sous ce rapport. | On ne prend pas assez de peine
pour laver tous les vaisseaux et les ustensiles qui servent a 1a fabrication.
11y a du fromage de gité par ce manque de soin. Celui qui est naturelle-
ment malpropre ne dovrait jamais s'occuper Qindustrie laitiére, pratique-
ment; car c'est une industrie qui demande une propreté trop grande et
trop constante, Tous les vaisseaux doivent étre bien lavés, bien ébouillan=
tés et bien rincés chaque fois que I’on s'en sert.

Toute négligence, sous ce rapport, produira toujours de mauvais effets
sur la qualité des produits. (e qui g’applique aux vaisseaux et ustensiles
gapplique également aux planchers, WUrs, etc,, enfin, a tout ce qui peut
donner de 1a, mauvaise odeur, et dtre préjudiciable a la bonne fabrication.
On devrait, de plus, {aire en sorte que lesiégotits ne croupissent pas sous
cous les planchers, et dans Ventourage de 12 fabrique, comme cela se voit
assez souvent. Cela est malsain, ot donne, dans les chaleurs, une odeur
insupportable, On devrait toujours envoyer ces égouts se perdre au loin,
par de bons cangux. Le bassin at petit lait est souvent la principale
cause de mauvaise odeur. Ce bassin, qui est exposé au soleil, souventa
découvert, et qui n'est nettoyé que trés rarement, produit une odeur trés
désagréable ; aut lien d’étre en bois ce bassin devrait étre en zinc ou en
ferblanc, et il faudrait le vider et le laver, tous.les jours. Ce systéme
aurait le double avantage de faire disparaitre Vodeur insupportable pro-
duite par les bassins ordinaires, et de conserver le petit lait infiniment
meilleur pour les patrons, sans compter que la qualité du fromage aura
tout & y gagner. :

Tin terminant mon rapport sur les fromageries, je crois devoir dire un
mot sur les bouilloires ot chaudiéres a vapeur. Ily a des fabricang qui
mangquent de connaissances sur la maniére de s'en servir. Jen ai rencon=
/ {ré qui ne connaissaient pas Putilité d'une soupape de sfireté, et, de fait,
leur bouilloire p'en avait pas, ou olle était arrangée de maniére 4 ne
pouvoir fonctionner ! De plus, onne savait pas que si on chauffe une
bouilloire pour élever la vapeur, lorsqu’elle ne contient pas assez d'ean,
il y a danger de la briser et méme d’explosion. On ignorait encore
qu'une bouilloire & besoin d’étre vidée souvent, afin quil ne s forme pas
de dépot dans Jo fond, ce dépot faisant décomposer lo fer trés vite. Liigno
rance de ces choses Glémentaires exposant a de graves accidents, il est
nécessaire que tout fabricant soit mis sur ges gardes. :




