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le hareng propre à être fumé. Leý et-en général ce pois son est refusé ricaines en dlisc'rédit dans toutes le,
pietit hareng qui n'a pas la tille. par" les sardiniers. parties du pays et à l'étranger. par-
voulue est refusé pair les s9ardiniers., (6) Enfin, l'opération du scelle tout où elles avaient naguère trouvte

Les sardlineries sont situées sur le nient. A près avoir été scellées, les' un îurl~En mnême itemps)1 i:
bord (le l'eau, afin d'être plus à la bottes sont l)laeêes (lans u bain 'conîcurremnce et lit médiocre qualité.
portée les bateaux qui vont cher. dl'eau bouillante pendant <deux lieu. d'une grande partie dul prolmîii
citer le poisson. -Il est ftaportant res. Si le scellement a été bien fait offert ont amemné dans les prix dul
que la sardline soit paiquée sans-1 et si les boites sont. parfaitement 1 muarché une baisse <l'au moins >il
retard ; flans cela, elle sent molle, inmperméables à% l'air, elles9 laissenit! pour 100 dans quelques <115. ( Paso 'l!/
dec vilaine couleur et <le qualité in voir une concavité en dessuis et en.- Giazette, '28 septembre 1895 J.
ilérieure. Les fabriques sont ordi- Idessouis. Lorsque cette conceavitél En 1891 la législature (IiMn-
nairînent, des bâàtises emi bois à ou renfoncemient ne se produit pas 1avalit adopté lîie loi danms le but. du-
deux étages, ayant quai ou <lébar- 1il est évident que l'air ai pénétré à' re'médier à un éta~t <le choses aussi
entière. D>ansu le procédé <le lit pré- l'intérieuir par une fissure, et lita grave. Entre autres réglemiemits, il
parttioni le poissonl est sonumis à une boite est tout <le site renvoyée ai 'y en avait unt qui obligeait chaqume
dienti-dou zai ne d'opératio)ns avanmt sicelleur. l>ant lesl granîdes boîtes. sardinier, sous peiue d'une amende'
<'être prêt pour le marché. Ces celle <le j livre et -i <le livr-e, une lé. <,ensidém-alle, à employer au tnin,'
opérations4 sont Pli grande partie gère piqûÔre est pratiquée à leur sor- unli gallon (l 'huile pont' -u qumant ité
faites par lejunsfilles et garçons! tic <Ilu bain. Umi jet d'air <-ad.miim l adme.Oud<it que co-,
qui, pendanit la courte saison <le 1 s'échappe par ce petit trou, qui est' nie.sures coercitiveï ouît eu umi boi
fabricatiomi, reçoivent des gages très' ensu ite soudIé. 1effet, bien que plusieurs sardineries
élevés: on (lit., en effet, que dlans le! Autrefois ue très petite sardine aient sans doute éludlé les r'zo
,Maille plusieurs le ces jeunes eni 'était acceptée par les sardiniers ; iiielnts- et que leurs infractions aicua:
ployés anmassemît assez, en trois mois, muais ce poisson diiuninutif,-12 ou échappé à l'inspecteur chargé do-.
lîlotir les faire vivre pendanit le.s neuf~ plus à lat boîte de f. <le livre-f faire observer la loi.
autres mois le l'année. cause le son immaturité, devenait Le petit pîoissomn arrivant sur iii,,

En îwî <le îuîots voici l'ordlre desmou <'t s'éiiiiettit lorsqu'on ouvrait côtes le printemps4, il l)rete plu% ou
opérations : 'la boite. Les boîtes4 lui présen- -moins aux ab)us <qu'entrailne sa c-al'-

( 1) La téte et les vicères sont taient c'ette mauivaise apparence ture ; le Snilppcr; se montre, il est
coupés; et jetés, muais la queue n 'est ont provoqué <les plaintes, et elles, vrai. durant. tous les mois (le l'été'
pas enîlevée. Cette opération cor- n'ont pius trouvé <le mnarc'hé. Le, et dle l'automne, nmais il est alors en
respon<l à celle <lu vidage <dans la. poisson inférieur désigné sous le minorité. Les sardines tie dlevraienut
préparation <lu hareng adulte. jnoin de 8nippers est maintenant pas5 avoir moins <le 0 oit ý4pue

(2) Ensuite le poisson est treinpé re 1jeté par les principaux sardiniers, Ce sont elles <qui font l'objet <le la
dans la sauimure pendant un es- et ceux qui lont la pèche à la nasse principale demande, et les poisson,~
pace de 15 à 45 minutes. ne sont plus encouragés à le captu- 'd'une taille plus petite, les silippers4

(3) Sur des ustensiles, ordinaire. irer. 1sont une véritable drogue sur le
ment chaufflés par (les poêles ou des Relativement à la qualité du pois- marché. Lorsque lels sardines oui
tuyaux à vapeur, le pois.son subit le son propre à la fabri<-«ttion les sar- plus que les dimensions (lotit if-
séchage. S'il n'est pas débarrassé dines, il ne saurait y avoir de doute 'viens dle p)arler, elles sont ou pa
(le l'humidité par un bon séchage le que la sardine prise sur nos côtes quées ou mises en boites avec de-N
poisson, une fois en botte se gâte. canadiennes pourrait difficilement tomates, des épices ou de la mou-

(4) Il est ensuite cuit dans delêtre excellée; mais on nie saurait tarde. D'autres poissons ont été-
l'huile-on emploie à cet effet l'huile prétendre que le produit qui sort essayés, aussi bien que le petit ha
de graine de coton ou celle de pista des sardlineries du Maine s'est créé reng, mais sans succès. On a conis
che de terre. Je dois faire yemar- une très haute réputation sur les taté que l'éperlan était dur et sc
queri à ce propos, que la supériorité marchés. Quantités de sardines ont lorsqu'on l'a sounilis aux opérat.ion-'
de la sardine française, à part la été paquées dans une huile de qua-! qu'exige la préparation (les sar
nature dii poisson lui-mêème, est due lité si inférieurer et (l'une façon si dines. Il nie faut pas oublier, toute
en grande partie à l'emploi <le l'huile misérable, qu'elles omît été déclarées' f'ois. qu'utilue ind<ustiet ilaîssante etI
<'olive, quelquefois pîlus ou moins à peine propres à la comnsoiummationi. qjui se dléve'loppe - les t-ou.serv*.
falsifiée. Mais dans la sardine <lu Uln écuiivi n observait dernièremnt d'épe-lm u-est aujourd 'lhui ex ploilé<-
Maine, il n'eut re qu'une huile in fé- que - l 'adloption <le ce mode a euî u peu pl1us auli nord , e'1le lier-
rient-e. Afin (le facilite- la produc. ,l'effet le plus préjuîdiciable sur le . uet d'utiliser le p)et it poisson qutand
Lion <le sardi ne supérieures, le gon- Ibien-être dle l'indlustrie. Elle a eu il est pris avec- les rets à polo-
veruement canadien a permis, par rpour, résultat d'inonder le inarvché ordinaires, quni n'est pas propre( il
arrêté du conseil (Ili muai 1893), dte ce qui a été pendant longtemps être vendu frais ou gelé.
1'import.atton en franchise (le l'huile; des-sardines invendables. Quelqîues- QJuel est re poisson péché dans Iles
d'oiive destiniée aux eomserves de' unes étaient paquées dlans une huile eaux <lu Nouveau-Brunswick et lui,~
sardine - privilège qui a été très Ide-qualité inférieure, d'autres dans en conserves <le sarudinmes 1
avantageux à l'Union sardinîière du une trèse petite proportion <'huile -le ne sachie pa qu'il ait été' ftoi
Saisit Laiurent et <lui a placé sur le (le qualité passable, et < auti-es sans une ttude mîinutieuse (les plus pe'
marché des conserves dle sardines, huile d'aucune sorte. Sans doute il tits clupés de ees eaux, et il est pi),
de la plus excelletite qualité. y avait nombre de bons produits, sible (lue les prétendues sardimne,-

(5) Vient emsuite l'opération du ,tuais le prinicipal objet, d'une majo.- prises dans les nasses à umie périodf-
paquage. Le poisson est trié et rité <les sardiniers paraissait être (le l'aminée ie soiemt pas (le lat iiiétut,
paqué dans des boîtes oblongues- de réduire au minimumu le prix de espè-e que el-les qui sont prisé-
huit ou dlix sardines par bqIte. Si, la production, sans s'occuper (le lit à ue autre période. I)itl*érete'f-
c-e nombre ne renmplit pas la boîte, qualité, ce qui *a eu pour consé. espèces <le la finiillo- lmaremmg
la hau-dime est cotsidérée trop petite, quenco.,i <le mettre les sard inmes a nié. ressemublenuut llle:m in ouu. o-? il:mf-i llii


