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offrc des prix pour cc mdme fromage. Les spéoialistes dé-
clarcot qu’on peut fabriquer d'execllents fromages éorémés,
trds propres A I'alimentation.  I’hon. F. X, Willard, un spé-
cialiste amdricain de grande réputation dit que le Init varic
tellement en richesse qu'on peut en certains cndroits faire du
fromage éerémé qui sera aussi richo que des fromages gras
faits aillcurs. Il s'est vendu sur le marché anglais du fro-
mage éerémé qui a atteint le prix de 14} centins.  L'an der-
nier, dans unc convention de notre société tenue ici, A
(Juébeo, 'on a disouté sur la valeur du fromuge éorémé. Une
conférence n 6té faite ocoutre sa fubrication. L'honorable Dr
Ross. premier minastre de la provinee,un sgronome distingus,
qui étudie toutes les questions qui intéressent Pagriculture, a
entendu cotte conférence ct la disoussion qui s'cn cst suivi
Quelle conclusion en a.t’il tirde ?  On V'a entendu diro qu'on
doit laisser libre la fabrication du fromage particllement
Gerémé, et que si cllc n’est pas rémunérative on |la verrs
cesser d'elle-méme. Il a été plus loin. 11 u pris, aprds avoir
pourtant entendu les arguments des adversaires du fromage
Serémé, des intéréts dans uue fubrique érigbo & Suinte-Anne
la Pérade, pour la fabrication combinée du beurre et du fro-
mage. Un des premiors fabricamts d’Ontario. aprds s'8tre
formellement prononeé dans une de nos conventions contre la
fabrication combinée, est revenu sur sa premidre opinion. Je
veux parler de M. McPherson dont le nom est bien connu de
la plupart de ccux qui sont ici ce matin. Co monsicur, qui
en tout cela a montré qu'il y va de bonne foi, aprds avoir
étudi§ les svantages qu'offre la fabrioation combinée, a dé-
claré dans une récente convention, & Ontario, que le systéme
de fabrication combindo est celui qui est le meilleur pour
pouvoir rencontrer toutes les exigences du wmarché, en ce sens
quil perwet de fabriquer soit du beurre, soit du fromage,
avee le méme lait, suivant que le beurre, ou le fromage
ont cours. M. Painchaud, un des inspecteurs officiels de lo
société, a déelaré qu'un des plus beaux lots de fromage qu'il
ait inspeeté 1'an dervier, sinon le plus beau, est oclui de la
fabrique de Saint-Denis, qui suit le systdme combiné. Bien
que les maisons de commerce aent orié que lo fromage de
Saiut-Denis no vaut rien ot qu'elles oot toujours perdu de
I'argent eo Yachetant, elles V'ont cependant toujours acheté,
et mdme par télégraphe quelquefois, snns "avoir vu ni exa-
miné préalablement. Je me orois dono bien fondé a de
mander 3 la oconvention de reviser la résolution prise par le
comité de direction, et de décider quon devra envoyer 3
Londres aux frais de la société des échantillons de fromago
particllement éorémé, tel qu'on lo fabrique actueliement dnns
la province de Québec.

L'nonoraBLE M. BEAUBIEN, vioe-président de la sooiété,
dit que, bien qu'il ne 8’y connaisso aucuncment en fait do
fabrication de fromage, ne s'vcoupant de I'industrie laititre
qu’su point de vae de la vente du lait en naturo, il est d’opi-
nion que la société devrait, pour rendre justico 4 tout le
mounde, donner l'occasion a tous les systdnes d’exposer leurs
produits 3 Londres, et qu'il croit que ¢cla donnerait miocux
satisfaction 3 tout le monde,

M. Li¥NOH sait qu'on a bicn réussi A Saiut-Denis av-c le
systdme ocombiné, mais cependant il ve suur.it recomminder
Pemploi du systdme d'use manidre générale, varce qu'il aurait
pour effet de mettre sur le marché une trop grande quantité
de fromage de qualité secondaire, qui finirait par faire croire
qu’'on ne fabrique que du fromage particllement §orémé dans
Is provinee de Québeo, co qui nuirait & VYécoulement de nos
produits.

M. BRODRUR s'opposc & co qu'on envoie les échantillons
de fromage partiellement écrémé surtout parec qu'il a tout
licu de oroire, comme il P’a dit déja, qu’on ecssaiera de faire
des fraudes en faisant aocepter par la société des échantillons
de fromage gras comme étant de fromage particllement é6rémé.

M. BARNARD répond A cela qu'il sora facile de s'organiser |
de manidro A ¢co que la so0iétd a'nasure que les dohantiilons |
sout bona fide de fromage particllement éorémé.

M. Cuavais s C'est mot qui hier ai demandé au comité
de dircotion 8'il enverrait on Angletorre du fromage particlle
ment dorémsé, ot voioi pourquoi je I'ai fait. Depuis quatre
années quo j'assiste aux conventions do notre s00idté, j'en. B
tonds & chaoune unc disoussion sur la valeur du systdme dc §
fabrioation combindo de beurre ot de fromage. Il y acu dus |
arguments plus ou moins forts des deux cOtés; mais est-on [§
parvenu A tirer une conolusion pratique ? Jamais. Depuiz §
quatre ans que l'on disoute, 'on est préeisément au méme
poiut qu'au commencement, ct 'on ne peut prévoir quand 1 §
discussion sera olose. Le plus fort argumont qui a 6t6 pro- |
duit contre le fromage particlloment Sorémé, ¢'est qu'il w'y 2 §
pas de marché & l'étranger pour l'éooulor, vu s3 mauvaise
qualité. Or, cn faisant cotte affirmation Pon a raison ou tort: R
g1 I'on a raison, qu'on laisse aller en Angleterre les échantil- S

lons que M. Barnard demande A 1a sooiété d'envoyer, ot Y'on B8
recevea I3 le verdiot que oe fromage n'est pas bon pour le B

marché anglais. Si l'on n tort, nous avons droit de demander |3
qu'on nous fournisse, & nous, les avooats du systdme com- §
biné, I'occasion de le prouver. Si Von nous refuse cotte ocea-
sion uniquo de désider unc fois pour toutes, le point en litige,

nous serons on croit de soupgonner les adversaires du sys- [

téme combiné de manquer de bonne foi. Nous avons cn
I'exposition coloniale de Londres un tribunal qui va pronencer
le verdict, no réousons pas le trtbunal et qu'on nous permette
de lui soumettre notre causc.

grand poids daus la balanee et sorvira A engager 'assemblée 2
décider que la société devra envoyer & Londres aveo les

éohantillons de fromago gras, des éohantillons de fromage

particllement écrémé, -
M. BeravaeR dit que puisquon cst divisé sur cetto ques- |
tion, il vaudrait micux en venir au vote.
M. BARNARD s'opposc & cetto proposition, parce qu’il con-
sidére que la question telle que posée n'est que la revendication
d’un aote de justioc en faveur des fabricants de fromage par-

ticllement écrémé, ot que l'assemblée doit 8tre unanime 3 S

consacrer cet ucte de justice, 3
M. LynoH so range & l'opinion de M. Barnard, aprés avor M
entendu scs explications ot celles de M. Chapais, '
M. DExis dit que bien qu'au commenvement de la discus-

gion il fut contre I'cnvoi des échantillons en question, il JB8

chunge maintenint d’avis et croit qu’on agira justcment en
les envoyant. 5

M. Tacug dit qu'il est convaincu quo I'envoi d’un fromage
qw’il oconsidére comme ioféricur, & une cxposition aussi im-
portante que l'exposition coloniale de Liondres, aura le plus §
muuvais effet.  On ne saurait 8tre ocrtain que l'on fabriguera
toujours dans notre provinoe un fromage partiellement éerémé
parfuitement semblable & celui des échantillons qu'on aura
cnvoyé, Si plus tard il arrive qu'on ne puisse cnvoyer ubso-
lument un article do méme qualité, on sera en droit en An-
gleterre, de mous reprooher d’avoir voulu les tromper, en leur
wo‘rant un fromage quon ne saurait fabriquer d'unc ma-
nidre uniformément 1dentique en qualité.

M BARNARD dit quo ccoi nest pas un argament solide
paree que mdmo les fromages gras gu'on envoie en Angleterre
sont loins d'8tre uniformos cn qualité et que, souvent, los fro
mages particllement dcrémés se vendont plus cher de Pautre
¢6té que ccrtains fromages gras ioféricurs.

M. Taong cite le fait que pour avoir laissé s'introduire
aux Etats-Unis la fabrication de olév-margarine, on ost
arrivé A faire passer les bourres américains pour des produits
presque toujours falsifiés, et qu'aujourdhui on est obligé

Je suis heureux de voir que B
’honorable M. Beaubion o émis avant moi unc idée conforme N
d mes vues sur co sujet otj’espdre que son opinion sora d'un



