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Si votite lait e.t buis oit du qualité 8cetrtliaLrc8 do ce syndicitso, que c'côt les otît indritS les vainqueurs de logis niebt pas a4sez faoigiid: les tineottes
buffisanite, emtployez. vomnnio l'ui déàalc obligation forînelle pouar chaque Chicago. t ic sont pas égaîlemnent rempillies et les
dit, (luz d prtsuîrc pour lu faire fitbriquo dk u~ doPayer un Coli- 1 enîveoppes font mal mines. Nos itîbri-
tailler vil 30 à .10 Ilîntoti coupe.- lu i utuoit d1to une piastre à la Société du-' tc d a colivontion il'InS0r10l1. catt doivent pourtant litre cl.alil
quand il lie bri4o net devanît Io doigt, dtistrie Laîitière. L'itfluliatîon (lu lit fit- -Te monoe journal noirs fourntit, dans do fîuire unt emiballage avec goût, pro-

qui vos ve/ inuoîti dean et que; brique à lit Société au pour but do pur' le nimo numédro, une nutro leçon à pretd et iuuifertiitd."
vous relevez ent le sorîtant. ulo&yez 1 imettre nu fabricant do recevoir du lita l:tdueu,e dos fabricants do beurre. IlFutbrieatîzt do beurre et de fro.
d'abord lu couteau li ot ital d:uns le jSociété sonr rapport ilnniuel1 qui sera cri M. J. S. Pierce, do Londonm, Ont., ul mngo, vous vivez dons un sièce do
lions dc0 la loingueuîr du ballin, puois le 1 di.stribution à l'heure où lî:raltront ces des membres du jury desi beurres à poms yzloi uetsrtue
couteau vertical (lami le temis de. lit lar- ligues ; le Jouaru l'riurc qtti l'expositionî du CJhicago, avait pris pour es améiiliorations moderntis 1 Nu voue
geur et dc lit lumîgtîeuîr1, P01.* le illettre, iblieris chaque inîci dles conîseils plour sujet à lit convention dl'lsgetsoll Il le enîdormîez Pas ; autremient crn Vous ré.
un petits dés d*um uartdo Police carié' l fabricaîtion dut f'rotnugc ; lu bulletin bjeurre camiîdicnt Il J'exrpositionuî niver- veillant tin jour ou l'auitre, vous retuar-

de sturfaice ; ittaelîez trè.s dlouctremnt No -4 (Io la1 ociété Mur le paiemuent du .selle". Apîrès avoir félicité ceux qui quterci. avec effruoi et peut-ôtie trop
avec les mîaiti, lu c:îilléi dut fond -et duý laîit suivant st richtesse . ut enfin, stir avaient envoyé du bourse à Chîicago dit tard que d'ursmoins endormis outt
côtés du b:t-.siii, br.svtz le quelques Idemande, pour chaciun des lattions (Io succès qu'tun certain notrevi d'entre lis l'avance et conquis lat faneur do
minute-) avant d'enivoyer lau vapieur -la fariu. ti% bulletin spécial sur les eux y ont remporté, l'expert d'Ont-. votre mar'ché.
chiautliez graiduellemniit d ':burdi et Pro., soins ul.iiti t îl'i îîiîiort.anee l'avoir pour rio félicite austsi ceux qui un'ont pasi
ticz aur moisis tu dpi-isie 1 ouîr le! la faibricationi uit lait vu excellente coii- obteir de récomptenses, do nouse avoir
lpciter à 980 F. ;tic dépse jutnîih'diti ne doit écha:ppier aujour'liui à f'ouriii l'occa4iont de d:ottîmar el ,tro PAIEMENT DU LAIT SUIVANT
lOti 0 ; brauleZ colltiltnett le caiillé liueuts fîibricasitdignedict L' tom) Tropi beurre aveu celui de tics voisiiis. SA RICHESSE.
danîs le lpetit-laLit, >olltir-ez celui-ci en e-oîiveît, parl le piassé, le lbiue iu Sans eut., dit-il, nous serionis toit. Ctfrte e..d'1.'.uIt
partie 2ltt5sItôt la cuti.,ott faite. GuzidIey diqutéeii n'onit obéi -1 cutte p)re.scriptioti jours restés danus les tétnèbres de l'igtîo. Cofrned 1(ILTiléà
bien l'avaiice de votre travail. 'lirez le des règlements qu'à lit ils de lu saison, ruutco. Notre beurre a des défauts, il St-Ilyacùinlie.
Petit-lait qutand l'élireu dit l1r -hiaud ces-.dt ti opi tard pîour retirer de vaut mtieux Io satvoir plus tôt quc pilus (suite.)
vouý donnier-:% d'unm huit ièimeu à tmti qutrt! lenît- i'ouscitioîî lc'î îuvuituîgcs qu'elle tard, pîour être à mêmtte d'appî1 liq1 uei-
dcd potuce, exeîéquandu vous avez le, doit leur procurer. Lui Société esjîêre îîlui vite le remède. Notre beurre
tignes du gaz. autquel cils dontiez tits qu'ilsuillira dc ctavis pout' qPu toits les d'octuili' avait uit goût et unie odeur L'intstallationî du laîborautoire, l'achat
peu Plus d'auide. Si vousuuve. fat Volte ititére-séî s'cnîprtetdfe~~ ineltucen dc uooi défaut qu'on aîvait déjà r- d'uite, petite chaudière à vapeur, des
devoir courant, il fistit. quandl le caillé règle. Les direct(ur.s do fabriques tiyi* tmairué en jutin dattle beurre de l'Et:t inis-umseit.s d'épieuvo, des bouteilles
était dans le pietit-lait, vous ti'uîtirer. uiquée. sont intstamnîuit Priés d'y du New-Yorc. D'aprè's les experts, cre liout- lui prise des échantillons et dei
plus à le bra-ter beaueoupt qu atid le v-eiller-. itiauvutiS goût et cette mauvaiis odeur' boîtes pour leur- transport cii chemin
petit.luiitteratiorti. Tus-sez.lt'doctqîo 1.1at'(1rdre E CASTt:I., S. S. 1.L. seraient oceasiotimiés par l'emploi du de fer, etc, oe., ntous ont coûté trois
côté du b.tKitî, oit dans l'égouttoir', i.i 1 " impur ou du balise qualité, ou dans cents îiialtres. Le salaire de notre dix-
vous$ en avez uit; muettez, escm ta'! certainis cas, do sel avatié pat' soit ex. prt, les frisi de fonîctionnemuent du la-.
:îsscz haut. Une dcîîîî.lîeîrc plcs raid. ý ES~L EL oiim n atmosphère, impure, ou borutoire, les transports, très élev,és
coupez'le cri blocs moisits larges quel REVUEr puENUELiDrL un ntqedeport danse tnotre cas, ont pîorté notte dépetnse
lonigs et critlez.lO, sur deux raig.. I PESSE LAITIERE. das la fabricatiion " M. ierce ra-p courante à epît cenîts pinstres environ.
Tournez le toutes les '211 initiuae; ett- 1 porte (M. S. Cété, inspecteur gé iéral [lltorable L. Beaubiers, miîîistre do
Dilez'lc en augmntanitt ch.qiue fois laj 1 do nids syndicats, nous a siigîtulé6 le l'agricultture, avait consentti à noirs
s'auteur des piejcsqu'à' -I ou ri i'mts 14nsýoo u fbiti'a îîîêoe f'aitavi vu dans utte fabrique subventtioinner, au montaunt de deux

Conservez unc teipésrature le !)J4 à il;. frv.mage :-Tv Ost lo titre d'titi article laîver tous les vaisseaux à lait et toute centcinquanîte pia-tre, commne les syui-
jamais plus§ île 9.1ý F. (itlelquiu afnbri' récenit pati dans Thei Ameîricaiî Clîecie- la terbl:ttteridi dants uti liquide. conttenu dicats.
cassts craignetde lain~er Ilcatillé tropt risa/.er, zous lut giaturiseS. L. Aderhold, danîs uit réservoir cii bois, et dont la Ilour noirs mettt-âl'Seuvre, j'tieom-
lottgteînîîs etgilêIC avanît de le Ipaý,eri instructeuir pîour lat fabricatioin du lie, couleuru ro&qemblitit à celle du lait. meonté le prinltempis dernier par de-
:liu moulin, d? pecur de lui donîner 1101> mauge danisl'état (IoWicns M... Ader- Tfout y étatit non pas lavé, tuais sun'- mander aux patrons do noes 14 Leur.
d'utide i il îy u1tilluus danger -1 cetle liuld racotu qu'il a ou l'avanttage le' pluenmt rinîcé, et ensuitu pendu au reries s'ils étaient piatsr à faite, l'essai
1dtasoi de la fabrication; luîgzl eve- visiter 1'tcxlio>itioit dlu fromage à Ci. mur pour es'égoutte- et sécher. Il Qui du paiement du lait euivaitsu richese
1 sr beau et lui-suit comme liu canut- cage avrcI lurot'. Rtobes (son et qu'il ut nc peut s'inmaginer l'aroite que derait penidant toute l'année. Tous yconseit-
cbouc; au. 'il contietbc-ucupde"'iz, ci là la meilleure leçoti îl choses qu'il avoir un beurre fait aîvec- le lait qu'a- tirent.
tenez-le empiilé juquXl ce que tout nit ait eue do t:1 vie et qu*ello lui a ouet cin oîttessit des vaisseaux tottus de Après un inoisd'easai, uno par'tiedes
Presque dispiaru, uvanît de le passer ai s.,ingulidrement les yeux. Certains frît cette talon ? Est deux ou trois se. patrons de demux do ces beuirreries,pour
moulin ; laib-ez iiua pou refroidir 0.1t à, inae du Wisconsimn ont été cotés '97. minesu, petut-Otm o ne se dévelopjiait-il des raison@s consines3àoux-iuOmes, mauis
92e.> avanît de le îi:ussevr aîu mtouilini mai.s à côté du fmmaecana:dienî ilt, rieu do très graive, mais comtbien de que je ttc conniais pasi, trouvèretq<ue, le
iussitôt que lc gaz a aisîlaru, t:ulez'le s"idîétaienît pas à îumu'.Le fi-e- temps peut-oit espérer qu'utl beurre sys m *nvlait rient et ntous irent

à maison de 2; lb.i lie sel Pîar 1000O Ils1 mmtge canmadient était pîarfaitemenît fer fatit danis do telles çoitditions gardera entendre qu'il1 fallail dicontititier,miont-
de hait ; brass-ez le unm quart-d'heume me, avait uit bois corp%, une texture soit bon arme. si jamais il ena eut? La ýsuloit de paîyer le lait suivant sa
avanu.dcle mettre eon ilmpio; faîteh 'eoyêiimseet unavrtie Plein, doux et net. scienice nous apprend que h'aromedu richutse, niais mî8mo de faire la sur-
vos fong u-igros et ai-si égaux Iecier-Itnt les causes de li dilTéromice beurre et du fromag"e eit, dû à des bac- veillance des patîrons au moyen de
que possible ; ayez soini do le-, pîresser! entre Io fromage amiér'icaini et le nôtre, téries en iuspeniomi daîns l':uir, qui l'ap)pareil B:ubcock.
égalemîntt et d'aiplomnb, d'abord dou l'inuîîrutcur du Wisconsin n'hésite pias tombent dans le lauit, s'y développent tans les douze autres beurreries, ho
coenmt; teeruez vos fromiages; tous le.s à les; formuler aiuîsi " I Les Catadien,;, et M'y MUhuipliemit. Ces-i n'*eet pas assez paiement du lait suivuuntsa richecsse fut
troits-quarts dt'hieure. -Nc lsezja les%; lit'il. appîîorte damns la traite du lait une conntu do nosr cultivateurs, autrement appiliqué pendant toute la taison, et
banudaies dhI)aKler tmop les bolds de: îlus gr:nde propreté et omît un plus ils liretîdraient p'lus de uuoiîî dans la. cotatue résultat général, l'ai le plaisir
vos fromages ; rneuml c, les baitdages granmd soin de leurs utstensi'es de laites mamiiîîtuation do leur hait. Ce serait de vous ditei que coi patrons scriî sont
des bouits dants l'eau cha:uude. Laissez mie. Du 1i), l ne dounent le contiôlel mêmèe tine bonne chuoe que ios fuibri- si bietn trouvé-,q' atrsgad
vos fromages tinuts ire ait moins 201 duleutrs fu.tlbiques qu'à des abiu't cuutt de beurre cut de fromuige fissent majoriué, dains chaque beurrerie, ils
hieurcs. Lesc banudiges des botut-. doivet d'assbez d*cxiîérieiu pîour les bien con- damis ce seons quelques expériemires refuseraienit de reventir à l'ancimn Sys-
être ronids ; ii voits, mîeu muette;, pin, d uire. Ils empuîloienît plus do tel. Leurs p'our dentier à lcourd patrons une leçon tème (le faire, les réptartitionîs suivaint
graissez. immuîéditcmetît ave <le la. fromages sont jire&sés probaiblemeunt du choeses sur lu datuger do ha conliatai- la puosée seule.
gr:îitsseclitude; lie Paspla urf.ice, durantt2 jours oulldu moitis Montt sou- nmatiotn du lait par foon ePonition à des J'ai à peinte besoin d'ajouter que sur
exluoseà l'air, au tremetlcl.crtquera.< misà uturi pression contintic. Emuftn, et odeuurs ouit à uit air impurs. Le bourre mille à etnze cenits patromns qui portenut
Tournez vos fromagesî tousi les jours. ce 'cset paus la moinidre chose, ils con- tie doit poinît denmeurer expe-é à l'air;- leur lait àces burrcries, il s'un cst trou-
No vuetndez pâa trop tôt: dix jours sont trôhent, la templérature de leirs chant- il doit être emballé dans une cnve' véî uit boni nombre qui se sonstappliqués
à peine tidflants. Li'in autre coté., tue bres de maturation " Et il ajoute: "-ils îoppe, à l'éprouve do l'air, comme le à contrôler nos épreuve@, soit en gar.

uirdcz pu.s trop outmp;ils pier- uto fotnt rien que nous ne puiss4ions faire paîuier-parcbcnsin, au lieu du cotoni nc- dant du lait écrémé, soit en garduat de
raient ua pioids et peut-être aussi en au Wiscont§isî." A notre Ploinut de vise tuoilloment on usage. Certains beurres ha crème ou des égouts, afin doseo con-

aroe. lMettez'y li marque, ",Cana. 'ces éloges, mérités par ceux de nos fi-. envoyés à Chicago étaient emballés vainîcre que nousa ne leur en imposions
diase"; marquez-les bien net à gauche tbricants, qui ont été nuisaillés à Chi. dans ce coton, qui y laissa son em- pas.
lu joint de lut boite, étampez le poid-i à Icage, renuferment uisne hcî,'m,, que nous preinte mnarqutée à l'empeis. Si les Pa Le0 fait que le système a été accepté

f au chue. Avanît de mettre un nouvcau Jdevons accepter avec autant de fi-an' trous ont quelque responsabilitdi à en par la grande majorité, Amusai fscile-
Iet de froinceotsur vois tablettes, lavez cli' que M. Aderlîold. Patzrona et courir oui ce qui conîcerne l'aromre, le ment, démontre que le paiement du
bien celles-cm. Dans les terni s chauds fabricants y pourront trouver lour grain et ha couleur reposent entière- lait suivant sa richessie répond à un
et sec,,, arro-ez de temps à autre la! profit. Noui avons àla vérité remporté ment sur l'hîabileté dfu l'ricant Qtan t besoin et à uno nécessité du fonction.
chambre do maituraton avec de l'eu de bietn grands succès à Chuicago; mais au sel, nos futbricants devrament le f'aire nement do nos beurrie.
froido . cela pcrificrui l'air et aidera la! nul ne doit se parer des plumes du venir on barils; étanches ; dans les sacsu, Quand chaque patron soigneux est

Saturiainde Av ril romag. parovn e niombr do fiuréatcous agedue pétro l dexps la sofrue e ~ edi onr du vii oti taitoi pa lé4i ux vîchenn
Snt uruiint d Avr l rom 5g. paovne u'ontr des fabrque docor lage d est tro de la soue ds vii- cetain dvoir e béaéie ationnice,

P. ?ulACvAItLA.';E, Iîtsp. Gén. do l'exposition colomnbienne - ptarmi gnons ou articles à odewrs fortes et 1 élevage s'améliore vite et Ioe soin des
celles-ct anse doute, uit grand nombre nuidibles. De plus, il n'est pau ratre animaux se fait mieux; quand chaque

~TIDI&TSDEBEUR~~ESETauriet Iuty figurer avec honneur; (latin les fabriques ou sur les formes de patron négligent ou maîhonnéte, ost
MDICTS E BURRZ SET uraentpliquoi qu'il en soit lieus recommandons tromîver le siel de la laiterie, emmaga. menacé chaque matin d'étre puni, dan@

F~M GEE.à tous ceux, fabricants et patron@s, qui tuinsi avec des articles de mauvaisse ou a bourse, de sa ngiece ou do air
- ont bouci de niotre réputation et -je fétide* odeurs Kt dire après cela que ntallîonnlteté, cm deux granda fléaux

La Société d'Itdumtriu Laitière du la leur propre inutérêt, de mme pas oublier les gens s'étonnent que leur beurre ait Ideil beurreries disparaissent d'eux-
province du Québec se voit une foies dei Jli éloges de M. Aderhold et de e'ceffor- Iun maauvais arome 1 Enfin, et la chose milies; ou du moins n'affligent que. leu
plus damns lu tuécedssité de rappeler attx 1 coer de luis mériter à l'avenir, cemme mérité aursi attenitionu, notre embal- vrauis colrpables,


