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melon et les tomates. ‘

le du melon.—On taille
fois le melon. La premiére
_consiste & ététer le’ plant,

us des deux premiéres feuil-

ans compter les feuilles sémi-

a cotylédons (F. 3), et
gardant bien' d’endom-
s bourgeons qui se trou-
aiselle de ces feuilles.

N
D ¢

ef dél;iél; taj“é du

uppression de la téte a pour

de faire développer ces deux
eons en autant de bras que

'on’ arréte aprés la sixiéme ou

itme feuille: c’est la deuxiéme

(F.'4). Les bourgeons 2

elle de chaque feuille des bras

eloppant, formeront autant

b;ncfm latérales qui doivent
es fruits. '

troisidme taille (F. 5) con-
& choisir les fruits, un sur
16 bras, soit deux par plante,
nservant les plus beaux, les
ormés. On enléve tous
n coupe les branches
portent pag de fruit, leur
ant seulément quatre ou-einq
es (F. 5). On opere cette
éme taille lorsque les fruits.
; bien noués, c’est-a-dire gros
ime un cetf. Deux fruits sont
lement suffisants pour Jles
 variétés. Pour les variétés
ts fruits on peut en laisser
et mém. ntage,
garder de

ur une .'peti;te branche qui

U

(F.7) lermodede  (F.8)

ndrir plus t6t avec
de’ fruits, et l'autre, plus
vee pl_i,l_s e fruits. :

- Le premier mode (ou premiére
‘manidre) (F. 7) consiste & mne
garder que la tige principale, en
enlevant- les gourmands qui pous-
sent au pied et les bourgeons a
Vaisselle des feuilles, opération

que Von doit répéter chaque fois

que des nouveaux bourgeons ap-
paraissent, afin que la plante ne
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plante en plusieurs tiges qui seront
autant de porte-fruits. On choi-
sit .dans ces ramifications deux ou
trois tiges. des plus vigoureuses et
on les traite comme dans la taille
précédente (F. 8). = On enléve.
tous les autres gourmands ainsi
gue tous les bourgeons 3 aisselle

es feuilles, et on arréte la téte
quand trois ou quatre grappes.de
fruits ont apparu sur chaque tige
choisie. =~ Le tuteur est encore
d’obligation pour cette méthode..
Ces deux maniéres de tailler expli-
‘quent pourquoi on plante & deux
ou trois pieds‘de distance. Avec
le premier mode, comme on n’a
gardé qu’une tige, deux pieds en-
tre les plants suffisent; tandis
que dans la deuxiéme taille, o
Pon conseérve deux ou trois tiges,
trois pieds entre les plants ne
sont pas de trop.

Dans>la grande culture, on ne
conseille pas de tailler, & cause de
la somme de travail que cela occa~
sionne et de la diminution dans le
rendement; mais, d’un autre c6té
on g'efforce de hiiter la maturité
en ne choississant pour les y
planter & demeure, que des sujets
vigoureux, plusieurs fois repiqués,
et en une terre chaude, bien expo-
sée et bien drainée.

Les soins de culture sont les
sarclages et les binages. Lorsque
les premiers fruits ont atteint leur

.grosseur naturelle, les tiges se
‘courbent, tombent du c6té opposé

au vent dominant et couvrent &

~ peu prés toute la terre. Un bon

2e mode, 2e mode

12re opération de 2&me opération de

LA TAILLE DE LA TOMATE

- Melon difforme (F. 6) ~—Avant
de terminer, ajoutons seulement
que si 'on trouve un fruit diffor-
me ou aplati d’un c6té on peut trés
trés souvent le ramener 3 sa forme
normale en pratiquant sur cette
partie de légeéres ineisions trans-
versales avec la pointe d’un’ cou-
teau. Aprés quelques jours, on

oit le melon se gonfler & cet en-
deoit, Les traces des incisions, qui
meurent pendant quelgue temps
disparaissent ou se  confondent
tout-a-fait avec les rayures qui

-accompagnent la maturité.

ijle &la tomate,—Lorsqu’on
“des tomates de bonne

g’épuisse pas en nourrissant ces
bourgeons inutiles. On fixe cette
tige & un tuteur dés qu’elle ne peut
plus se porter elle-méme; on en
arréte la téte aprés t10iz ou quatre
grappes de fruits, suivant le degré
e précocité que l'on veut avoir
ddns la maturité. On peut encore
_héter celle-ci, dans la tomate, en
‘pergant avec un canif le pédoncule
‘prés ‘du fruit, lorsque celui-ci a
tteiot la grosseuf. :

lLeﬂeuxltme

plus 1its, consiste er
1a téte du plant aprés cing ou six
feuilles, au moment de la planta-

de, qui donnera

_tion (F. 8). Cette suppression a
[ & dévef ] ‘

t de faire
de fai

de fruits, consiste & pincer -

moyen de faciliter la cueillette et
de héter la maturité est d’exposer
les fruits au soleil en renversant
les tiges de Vautre c6té, les pre-.
nant par la. téte avec précaution
pour ne pas détacher les fruits.
On pourrait répéter avec avan-
tage cette opération du “tour-
nage” des tiges, si la saison se
“ prolonge et surtout si I’on remar-
que que la végétation .flolacée a
une tendance 4 recouvrir de nau-
veau les fruits et & les soustraire
aux rayons du soleil. '

Cueillette.—1I1 est bon de remar-
quer que pour expédier sur le mar-
ché; et lorsqu’il doit s’écouler un
certain temps entre la cueillette
et la consommation, on doit
cueillir avant entiére maturité,
tandis que pour la mise en con-
serve, on ne doit voir sur les
fruits aueune partie verte, ni mé-
me jaundtre, ¢'est-d-dire que tous.
et chacun des fruits doivent étre
parfaitement mars. .
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