“Or, ce sont eux, ce sont ces épiclers
qui, peu A peu, sont parvenus & décou-
vrir le monde; leur souvenir n'a donc
rlen qui puisse portcr A la risée.”

Ces lignes n'ont rien d'illusoire ou
d'exagéré, un court exposé doit suffire
pour le démontrer. o

11 faut d'abord essayer de se rendre
compte de la valeur et de l'importance
qu'avaient autrefois les épices. Jusqu'au
XVlIlle slécle le goQt des mets relevés
et éplcés fit que la consommation des
épices atteignit des proportions & peine
croyables aujour’hui. - Aussi, ces den-
rées étalent-elles infiniment prisées, et
leur cherté primitive fit méme que l'usa-
ge se répandit, d'abord facultatif, en-
suite obligatoire, d’'en offrir aux juges
A l'occasion des proces. De vieux regis-
tres du Parlement portent que la senten-
ce ne sera rendue qu'aprés que les épices
auront 6té payées. Un arrét de 1437,
pour renverser cet usage, décide que les
épices ne seront payées qu’une fois l'ar-
rét expédié.

Ces simples faits démontrent ample
ment quelle était la valeur des épices ot
la place de leur commerce au cours du
XVe sidcle. -

Aussli, les grandes nations de I'Europe

convoitalent-elles avec envie la posses-

slon des pays lointains producteurs d’'é-
pices et tentaient-elles de toutes facons
d'augmenter et de faciliter leurs rela-
tions avec eux.
partait de Palos avec ses trois navires
pour entreprendre, & travers I'Atlanti-
que, le voyage d'Est en Ouest, son bu*
était d'arriver par cette nouvelle route
maritime aux rivages orientaux des In-
des, c'est-d-dire au pays des épices.:

En octobre 1492, Colomb arrivait de-
vant une petite fle de l'archipel des Ba-
hama, qu'il appela San-Salvador.

Colomb se croyait arrivé sur les cotes
orientales de I'Asie. Il reconnut plu-
sleurs fles, cOtoya les cOtes de Cuba et
d’Haiti, remit le cap sur I'Europe et ren-
tra & Palos sept mois et demi aprés l'a-
voir quittée, le 16 janvier 1493.

La rche des épices avait fait deé-
couvrir le nduveau monde.

On I'ignorait & ce moment-1a et Co-
lomb désignait les terres qu'il avait dé-
couvertes sous le nom d’'Indes occiden-
tales, ’

Dans un second voyage, Colomb dé-
couvrit la Dominique, la Guadeloupe,
Parto-Rico, la Jamaique et les coOtes de
Cuba. Au-cours d'un troisidme voyage,
il longea le continent américain vers le

___Delta de I'Orénoque et découvrit-]

nité, Tabago et Grenade.. Dans une qua-
tridme expédition, {1 compléta la recon-
naissance des Antilles et\@t explorer
le littoral de 1I'Amérique centrale, du
Honduras au golfe Darien.

Telle est la merveilleuse moisson de
découvertes que fit faire au grand voya-
geur la recherche de la route beclden-
tale des Indes, le pays des épices.

LE PRIX COURANT

-

I.e méme but: la reconnaissance d'un
chemin vers les Indes fut encore celui
de nombreux et illustres marins: Vasco
de Gama quti, par le Cap de Bonne Espé-
rance gagna Calicut, ouvrant une nou-
velle route maritime vers I'Orient & I'ac-
tivité et au commerce des peuples occi-
dentaux,

Jacques-Cartier, Hudson, recherchant
la route du Nord, découvrirent, l'un
Terre-Neuve ¢t le Canada, l'autre le dé-
troit et I'lmmense bale qui portent son
nom, Magellan qui cherchait la route du
Sud découvrit le détroit qui porte son
nom, traversa le Pacifique et débarqua
pour y _mourir, aux Philippines. Son
lieutenant, en rapportant ses restes en
Espagne, achevait le premier voyage de
circum navigition autour du monde.

La découverte de la route des Indes
d’'abord, puis la suprématie dans les ré-
glons produétrices d'épices fit passer
I'empire des mers entre les mains de
différents peuples du vieux monde: Hol-
landdis, Portugal!s, Espagnols, Anglaisen
dernier lieu,

On pourrait citer encore d'autres voy-
ages de moindre envergure dont le but
étalt la recherche des produits que dé-
bite notre commerce; mais ceux que
nous avons rappelés suffisent amplement
pour démontrer que la cause premidre
d'un grand nombre de merveilleuses et
fécondes découvertes géographlques fut

Lorsqu’en 1492, Colomh—notre commerce, ce commerce qu'on ap-

pelait d’allleurs autrefols, alors qu'il
étalt plus spécialisé, le commerce des
“denrées coloniales”.

Ainsi donc, si par les termes d'“Epi-
clers”, on veut bien ne pas désigner
seulement ceux qui se livrent directe-
ment au détall des produits de notre
commerce, mals encore ceux qui se li-
vrent A la recherche et au trafic géné-
ral de ces produits, les grands naviga-
teurs qul découvrirent tant d'immenses
territoires en cherchant la route du pays
des épices ne furent-ils pas en quelque
sorte des épiciers?

Ce sont 13 quelques-uns des parche-
mins de la corporation; ils en valent

bien d’autres: ils ont en tout cas le mé-
rite essentiel d'avoir été considérable-

ment féconds en résultats utiles.

Raymond Guérillon.
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‘LA TOMATE

—

L.a tomate est une plante originaire des

. régions tropicales de I'Amérique, et par-

lui ont donné le nom de Pomidoro pon.
me d'or; et les AllemamdTTonT huptis.
du nom de Paradis apfel, pomme dy 2
radis. Quant aux savants, ils lont affu
blé du nom latin Solanum lycopersicum

la tomate est une plante annuelie de
la tamille des solanées qui renferme les
plantes comestibles, comme a1 pomme de

terre, 1'aubergine, la morelle, 'a'kekenge *

le piment, et en méme temps les plante
aux poisons violents et dcres comme ly
belladone, la mandragore, le tabar  Satie
charnue rameuse, porte des fenies g

ternes irrégulidrement pennées. d an ver
sombre et velues. Les fleur: sont jau
nes et disposées en groupes axiliaires leo

fruit est une bale glabre, dénrimie d "a
base et au sommet, & peau résistante de
grosseur variable, souvent assez volun!
neuse; lobée et de forme trés irreguliine
qui d’abord verte. prend lors de la ma
turité une belle couleur jaune et rone
Cette bale est divisée en plu:zieurs lobes
gorgées de suc au milieu duquel nagen
les semences velues, de couleur jaune et
de forme lenticulaire. Toutes les nar
ties de 1a plante, A I'exception des friits
exhalent une odeur forte, pénétran'e ¢
peu agréable. .
Avant la Révolution la tomate fal
considérée dans le Nord de la “rane
comme wvénéneuse et elle v était Uohj
de préjugés absurdes. Mais quand e
volontaires de Marseille accourus an ¢
cours de 1a Patrie, arriydrent A Paric ™
30 juillet 1792, ils y importérent. ¢n meme
temns que la ‘“Marseillaise” ignorie jns
qua ce jour, les tomates. Que'ques ~*
taurateurs ' parisiens se firent. méme A
cotte époque. une spécialité de rrisine
A la tomate dont l'usage ne taria ms d
se répandre. La tomate fut trds en ™
gue A cette époque parmi les Paricier
et un grand nombre de Parisiennes o
nérent alors leur corsage et leurs he
veux avec de la fleur de tomate
Botaniquement la tomate est un frait
mais commercialement et au pont ¥
vue culinaire. elle est considérée (‘ﬂmﬂ‘-f
un légume. La quantité de suh=ran'®
nutritives qu’elle renferme ast petite =7t
lement de 7 pour 100, (un peu nius au
e chou, quol qu'il en soit). mais < anhe
tances sont en grande partie azotos
Les tomates sont trés succulen'es @
ont une saveur acerbe et aigre!:'
surtout 2 l'acide malique qu'el’ss
tiennent. Quand on en mange by aneanp
elles font éprouver une sensation un i
idcre et i)rmante: mais le climat met
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catte saveur. Eles ne sont pis stili—

ulidrement du Pérou, ol on la trouve
croissant a4 1'état spontané sous une
forme sauvage A petits fruits. Elle fut
importée en Espagne par les Espagnols
qui lui donnérent le nom de Tomate du
nom mexicain Tomalte.

De I'Espagne, elle passa dans le midi
de la France, ol sa culture a pris une
grande extension et ol on I'appelle vul-
gairement Pomme d’amour. Les Italiens

ment agréables au goit, elles cot= 17

un aliment tres.sain, rafrafchiss:"”

"
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tritif, trds propre aux tempTiR
bilieux et sanguins, aux personn:< h’“
fées, irritées, sujettes aux o=
" hémorroidales ou ayantles intr='"" Y'ﬂ'
resseux. Les potages 2 la tomat f':r
frals, Teldchants et excellents di.." m~
grandes chaleurs. En BEspagne et en 1

lie, on cuellle les tomates souven: .ﬂ.mr..




