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ueme que les fabricants sont unanimes a dire qu'il n’y a pas d’argent a faire
S reux, cette année, dans ce trafie, La moyenne des prix obtenus durant ces
3 F']‘i d li"']': nieres années, a été presque le double de celle des prix que l'on vient de citer
re de vinag

rees produits, ce qui permettait & celui qui faisait I'évaporation de payer le
it15 & 20 cents le minot,

ateurs

rsé 1i-dessus
ent, est ple,
ervoir. (ela I
uide descend
tteigne le fof

£8 variétés de pommes hitives ou d’été ne

br lévaporation ; comme elles sont douces, elles ne donnent pas un rendement
8 considérable que les variétés & chair plus consistante, et comme elles man-
it de sucre, le produit m’a pas autant de valeur pour la fabrication du cidre

le contact il Vinaigre, & la quelle on trouve & employer une si grande quantité de
e ¢« ! 1 p Stz g

’ (/r duie 1 lets des variétés plus fermes,

- pre

sont pas bcaucoup recherchées
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