
Premières 
Tranches . 
Déchets ..

3 cents la livre 
1 cent à 1} la lb.
I tie cent à 1 cent la lb. 
3 cents le gallon

Jus de pomme ou cidre doux 
Cidre doux préparé...........

4
(garanti pour se conserver 90 jours)

Vinaigre
4 cents le gallon

^neqüe SlabSntsTon unanimïàd^Qu’if0^6"*' 'v cultivateurs 

Pr eux, cette année, dans ce trafic [ 1 , n V a Pas d argent à faire
filières années, a été presque le double rl ^nD j® des.Pnx obtenus durant ces 
Br ces produits, ce qui permettait à rel “ Ce . e,.< es Prix (lue l’on vient de citer 
lit 15 à 20 cents Je minot. qU1 iaisa,t 1 évaporation de payer le

If, «*r b»"“"P recherchée» H considérable que les variétés à chair ni’ 6 °S n.e do"nent Pas un rendement 

«de sucre, le produit m’â pas autant,? <ions,st'lnta- et, comme elles man- du vinaigre, à la quelle oif trouve i. 8 ^ eur Pour la labrication du cidre 
U des variétés plus femes. ? ^ ^ Si Srande quantité do

m^nie, de 10 à 12 cents par minot“ ^ ’ e,C°Ut Ie ,a fabrication étant
dement ou le diminue vi/ou’il v „ V0,Ume des Pommes ajoute au
«es. ue, vu qu il y a moins de perte dans celles qui sont

107

1 Victoria Documents de la Session (No 34) 

Remarques Generales.

A. D. 1898

* «*•■» et de vinaigre,
west lie New-York cette a née iL couserves, le produit des vergerede 
W On a lâia«é“ln,;„s°“:‘* ‘"P ““««râble pour être tout
savoir cueillies et avoir choisi celles He ore,™" 68 Su®“ht(s,de pommes, après 
irils. Cela était surtout remarquable !l lllHjre 9uabte qui ont été mises en
«pécha,,u« verger,7 er3‘ amS= n? t ” “m“ * Ni«8*". où. Han, 

i-d» * Kussets), ont èttTabandonnés àKdST **"*(B"'dwiM'reen

De bonnes pommes pour la mise 
bur dix à seize cents du 
mis du dent livres.

en conserves ou l’évaporation se donnent 
eent l.vres, et pour le cidre et le vinaign-,

Les pommes sèches sont cotées à :

t

S

1

A. D. 1891

1 état naturel,! 
ation peur être 
irs et les toiti 
mr en enlevj 
tion, et le jJ 
atmosphère, ai

s procédés qd 
et r.e sont pJ

lequel il n'y J 
s était filtré d 
bois.

le cidre don 
mtres acides.

: cidre est coi 
e TévaporatiJ 
son état iiurnj
e.
érateurs ou dl 
dont la capaca 
t et à la cotisa 

les détails 1 
tions puisées

i blé d inde j 
iré de vinaid 
rsé là-dessus j 
ent est plein] 
ervoir. Cela 
uide descende 
tteigne le foi

i le contact lil 
■ produite par

sur les mars 
.ssées concern! 
ice des vinaid
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