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Lentilles et avoine. mélangées, (four
rages verts) : ler prix, M. Jean-Baptis
te Brcusseau; 28me, Alphonse Bo-
nin ; 28me Joseph Latendresse.

PATATES : 1ler prix, Jossph Du-
breuil ; 28me, Amédée Lareau ; 38m
Lafleur; 1&re mention honorable, Mois
Beaudry ; 2@me mention honorable, P
L. N. Pré.ost; S8dme mention homo-
rable, Alphonse Ronin.

CHOUX DE SIAM : ler prix, Sta-
niglas Poulin ; 28me Alphomse Bo-
nin; 388me, Amédée Lareau; Men
tion honorable, Médéric Foucher.

P. L. NAPOLEON PREVOST,

Secrétaire
18 septembre 1897.

ALIMENTATION DES VACHES
LWITIERES

1J.F.

Extrait d’un bulletin sur 1’ Industrie
Laitiére rédigé par M. G. Henry, et pu-
blié par le Département de L’Agricu.-
ture de la province de Québec.

“Calcul des rat ons.”’—En se basant
sur tous ces faits et en tenant compte
des car.ctéres fibreux, aqueux des ali-
ments, ainsi que de leur richesse appro-
ximative en élements nutritifs divers,
et particuliérement en azote, on peut
facilement arriver & combiner de bon-
nes ratious avec les recoltes de la fer-
me.

Les tables de composition des fourra-
ges et d autres aliments indiquent,pour
chacun d’eux, les poids aes differents
éléments nutritifs qui les composent,
ainsi que ceiui de .eur matiére seéche.
Cependant, les cultivateurs n’ont pas
toujours & ‘leur disposition de pareilles
tables ot la regultat des calculs que l'en
peut faire avec leur concours n’est ja-
mais qu’une premicre approximation ;
d’un  autre coOté une foule de rations
types ont été essmyécs et ont donné de
pbons résultats. C’est donc un bon
moyen pour eux de simplifier les choses
que de prendre pour base ces rations
typss, qui sont déja sanctionnées par
la pratique, et de choisir en particulier
celles qui peavent le mieux convenir
dans leur cas particulier, puis de les
modifier suivant les circonstances.

Les principaux fourrages que 1'on
peut cultiver avantageusement dans
notre province et qui peuvent étre uti-
lisés dans les rations, sont:

Aliments moyennement riches en azo-
te: Foin de prairie, fo.n de tréile, et en
général foin de mélanges divers de gra-
minées;

Aliments plutdt riches en fibres, mais
contenant une quantité plus ou moins
forte d’azote, suivant la quantité de
grains qu’on y laisse: Blé d’Inde four-
rage sec; mélanges de pailles d’avoine,
‘de pois et de lentilles séchées; .

Aliments aqueux : Racines fourra-
géres, fourrages verts, ensilages divers
et dréches de brasserie;

Aliments riches en azote et trés ri-
ches en hydrates de carbone digestibles;
Graines diverses, son, moulées;

Aliments trés r ches en azote et en
hydrate de carbone digestibles : Pois,
faves, lentilles;

Aliments trés riches en azote et en
graisse digestibles: Graine de lin, tour-
teaux oléagineux et moulées oléagineu-
Bes.

Pour augmenter la quantité d’azote
dans une ration, on augmente la quan-
tité de graiis et de tourteaux.

Pour augmenter la quantité de fibres,

on augmente la proportion de pailles
diverses,

Pour rendre la
on augmente la proportion d’ensilage
ou de racines fourragéres.

On appelle re ation nutritive
fourrage ou d’une ration le rapport de

la quantité d’aliments carbonés diges-
tibles A celle des éléments azotés diges-

tibles qu’il ou qu’elle contient. Ce rap-
port est généralement compris entre 4
et 8.

Voici quelques exemples de rations

types:

ler Exemple.—Avec beaucoup d’en-

gilage.

Ensilage ... cooveeeennns seenneine oo 50 1bs. !
FoiNuieeieie cosees saeeee sssssssssensasaens b )
Son et avoine par volumes

BZAUX .iiven wevvanens cneressesireiinens A ¢
Tourteaux moulus...ccceas o Antirna.add 4

22me lixemple.—Avec une moindre
quantité d’emsilage et sans flodn.
Mais ensilé...... ciceer covennenn e 30 1bs.
Tiges de mais hachées...... 12414 ¢
Mélange, moitié en vol. de son
~ de blé et 1’autre moitié d’un
mélange de mais et d’avoine
moulus ensemble (1-8 en vol.
de mais et 2-8 en avoine)
avec quelques pois dessus...... 10/4°
3eéme l'zxemple.—Ratlons avec racines.

Racines fourragéres (bettera-

PAVEE) .ovens aveves erasss senies o vense 40 1bB.
Foin de trdfle ... civees wes sesees L P
Son de blé ... . AL e st e Ghits
Farine de blé d’Inde..... ... 8t

4dme Exemple.—Rations sans ali-
ments aqueux
MY G it o dvevat Hinnine Sadesesssedidanels duais 10 1bs.
PIRELO. . ves cosive! ssonsorss iosasusressesasn 8.
Son de froment..... .ooceeiureninn 8"
AVOIN@i.ccus voeses sosess sasssasns srsese @ %

5éme Fvemple.—Sans ensilage ni ra-
cines.

TIrRflC.cs.  eeeese secsssarssesasspasasssstans 10 Ibs
Tiges ¢  blé d’Inde coupées... 10 **
N i cisess. siisanaNsssasaTantass 4 N
AVOINEC.cvee tavere sonsos ssssanens’ snones 4
Blé 3’'INde...cce sovees sornenuernes ooe 4

On trouvera de nouveaux exemples de
rations dans les ouvrages spéciaux d’a-
griculture et aussi dans le Journal
d’Agriculture Illustré.

Dans la province, les rations combi-
nées sont encore peu usitées. I1y a ce-
pendant progrés, et quelques cultiva-
teurs en emploient.

Les vaches de M. Roach, d’Abbots-
tords (Rouville) sont nourries avec du
plé-d’Inde séché méthod quement sur
le chamy, des pois moulus et 4 1bs d’a-
voine, trois fois par jour, jusqu-au 15
janvier; puis ensuite, elles sont nour-
ries avec de la paille et la méme quan-
tité de grains jusqu’au ler avril.A par-
tir de cette époque, elles re¢oivent du
foin méls et la méme quantité de
grain. Au pAturage, pendant 176té€, elles
recoivent ercore 8 livres de gru, deux

fois par jour. Ces douze vaches ont
donné, en 1896 :

T P T PROETH R alr L U 03
Julnil o TR e vedes 9,001
Tndlletecioe ieisiis abroes e Y e 9,988
V.5 S0 DERE AR BTG RESIRO IR L T,241
Septembre... .o coer s cenee 5,300
QetODIes i, slieet (deshe ansgaeyodi osa 6,440
NOVEMDIC.iuiee cosesensnss sovsrsssense 6,688
DECEMDIe..ciss sevees sosase sovessansons 7,623
Janvier

Février

BEBIR Liiiii vosven’ aseann ssesesnyeassebense 7,987
.6y g ) e R S e P vty ackehneas 6,969

i 0] 1 P AR S 95,080 1bs.

La production de lait a donc été assez
régulidre pendant tout le cours de 1'an-
née. L’alimentation repose surtout sur
Vemploi des grains et suppose une terre
de ces vaches est trds riche et entretient
en parfait état de culture et produigam.
économiquement les grains, Le fumier

ration plus aqueuse!

d’un |
!

bien la fertilité du sol. C’est un exem-
ple & imiter quand on disposera d’une
bonne terre & grain.

“Qoins de vaches a l’étable.”’— Lors-
u’on a adopté un type de ration conve-
nant bien & la terre que l’on cultive et
aux ressources dont on dispose, il ne
faut pas croire qu’elle peut convenir en
tout temps et également & toutes les va-
ches d’un troupeau. Il faut la modifier
un peu suivant le tempérament de cek
animaux, suivant leur état de santé, la
quantité de lait qu’elles donnent et sur-
tout & V’époyue du vélage, aussi bien
avant qu’aprés. :

Toutes ces circonstances, ainsi que la
nature des fourrages, qui varie suivant
le sol o ils ont poussé, la manidre dont
ils ont été récoltés, et aussi suivant e
temps qui a prévalu pendant la saison,
doivent otre appreciees par celui qui tieni
des vaches.

Ne jamais donmer aux vaches d’ali-
ments plus ou moins gatés ou moisis quu
peavent leur nuire et nuire en méme
temps & la gualite du lait.

Brosser ou bouchonner avee un bouchou
de paille, chague jour, les vacues et lee
étriller & fond, de temps en temps, mai-
pas plus de deux fois par mois, pouws
qu’elles e suieul pas couvertes de mau-
vais germes qui tombent dans le laic
pendant la traite et diminuent la qualite.

ette pratigue est du resie excelleate pous
leur sante: elle favorise les secretions d.
la peau. Leurs repas doivent se faire «
des neures regulieres, La traite doit aus-
i se faire reg.lierement, matin et soir,
aux mémes heures; elle aoit toujours €u.
witi a fond, c’est 12 un point etsenties
pour amelioration des vaches, leur reu-
dement en lait et la richesse de ce lait.

Tarir les vaches six semaines 4 un moi
avant le vélage, en supprimant les graiue
et eloignant les traites. Cependant 1wt
pas persister & vouloir tarir celles qui,
malgre tout, continuent & donner du
lait.,

Les vaches taries ne doivent pas rece
voir d’aliments riches, mais plutdt de-
fourrages grossiers. Aprés le velage, ou
augmente petit & petit la richesse dc
leur alimentation.

C’est en cela et dans tous les petits
goins que réclament continuellement ce:
nimaux que se manifeste I’habileté d’un
bon laitier, qui en est du reste récompeun-
g6 par une abondante production de lait.
Celui qui n’aime pas les animaux, qui le
soigue avec dégolOt, sans réflexion, ne
peut pas en tirer un bon profit.

D’aprds les réponses obtenues de diffé-
rentes parties de la province, les rations
balancées sont encore peu pratiquées,

ais on commence & en apprécier I’impor-
tance ainsi que celle des bons soins &
donner aux vaches durant DIhiver. De
nombireuses exceptions comiirment toui
Pavantage que les cultivateurs auraient a
entrer rapidement daus cette voie, ainsi
que -la possibilité d-augmenter ainsi les
bén¢fices d’une maci*ve vrofitable, méme
malgie l¢ bas pri- du lait.

" .

CONSERVATION Uu o0IS\—Pour
la comservation du bois, la ‘‘Gazette
des Campagnes,’’ de Paris, recommande
un produit framgais, le ‘‘Carbomyle,’”
qui donne au bois une belle coulew
brune et le protége contre la pourriture,
les champignons et les insectes, et qui

en m-me temps, posséde les qualité-
voulues pour le comserver presqu’indé-

finiment. Le Carbonyle péndtre dans le¢
bois, ne forme pas couche et y fixe la
matidre azotée. La Carbonyle pénétre
profondément dans le bois sans en bou
cher 1:8 pores. On peut appliquer de la
couleur & ’huile sur ’enduit au Carbo-

nyle, Les écuries, étables, poulaillers,

s,

greniers, etc., enduits de Carbonyle
sont désinfectés et préservés des ron-
geurs, de la vermine et de tous les
insectes nuisibles au bois et aux ani-
maux. Les échalas, tuteurs d’arbres,
poteaux télégraphiques, perches  de
houblon, bien imprégnés a chaud, se
conservent dams le sol vingt cing ans
sur la méme pointe.

Le Carbonyle revient relativement
meilleur marché que le goudron & bas
prix parce qu’avec 1 1b. de Carbonyle
on couvre une plus grande étendue
qu’avec le méme poids de goudron.
Le Carbonyle est employé en France
par la plupart des administrations
civiles et militaires et par les chemins
da fer.

POUR LA CONSERVATION DES
V1S.—Dans les appareils exposés & la
chaleur et & I’humidité, dans les serru-
ces extérieures, les Vvis ont une ten-
dance & se rouiller promptement. Non
seulement alors le demontage devient
difficile, mais il ne peut g’opérer gqu’en
det riorant les vis ou certaines parties
de I’appareil. Pour obvier & cet incon-
vénient, il suifit de plonger, avant leur
application, les vis dans une pate
epaisse composée de graphite et d’huile.
Lassemblage des pitces se fait m.eux,
{es vis ne se cassent pas et ne se rouil-
lent jamais, et tout démontage s’opeére
alors avec la plus grande facilité.

“COSMOS.”

PR

POUR AFFILER TOUS LES INSTRU-
MENTS TRANCHANTS SANS RE-
COURIR AU REMOULEUR.

10. Eau, 10 parties ; Acide chlorhy-

drique, 1 partie.

20. Eau, 20 parties ; Acide sulfurique
concentré, 1 partie.

Plongez dans l'un ou l'autre de ces
mélanges (dont les effets sont identi-
ques) la lame des instruments & Tre-
passer ; laissez-I’y tremper une demi-
heure. Puis la retirer et la laisser 8é-
cher quelques heures, pu.s la passer sur
ane pierre & rasoir ou toute autre
pierre a affiler, str laquelle on a versé
une goutte d’huile. Cette opération amé-
liore de mauvaises trempes.

G. D. W.

——

BRONZAGE DU ¥FER, DE L’ACIER,
DU CUIVRE.—Un procédé simple et a
la portée de tous pour donner au fer,
A ’acier et au cuivre 1’aspect du bronze
consiste & enduire de vasel.ne, sur toute
sa surface, ’ebjet & bronzer.

On le porte sur un fourneau au rouge,
en laissant chacune des faces em cON-
tact avec la chaleur, jusqu’d ce qu'on
alt atteint le ton désiré.

Si la matidre grasse est détrvite avant
’efiet produit, enduire & nouveau et
opérer de méme pour toutes les autres
taces,

Laisser refroidir et frotter I’objet avec
de la vascline, afin d’enlever les matie-
res charbonneuses et lui donner du bril-
lant.

Ra teinte obtenue, §i 1’on chauffe con-
venablement, est exactement celle des
canons de fusils, fourreaux de balon-
nettes, ete.

Elle est probablement due & une oXxy-
dation superficielle du métal qui se
trouve piéservé aloms de l’oxydation
ordinaire.

Ce bronzage dure trés longtemps et
peut &tre donné, & défaut de vaseline,
par ’emploi du suif, de ’huile miné-
rale ; mais le résultat est moins bon.

Le procédé convient surtout pour
fer et ’acier.

A, LARCHER, Chimiste,




