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COMPAGNIE D’APPROVISION-
NEMENTS ALIMENTAIRES
DE MON’I‘REAL‘(LIMITEE)

La Compagnle d’Approvmonne
ments Alimentaires est une de nos
.agences devins et llqueurs qui attire

. le plus l’attenbmn de notre com-
merce de gros, avec lequel; Ld Com-
D8, grosses aﬁalres

A

double & comprimer le gaz, de deux
grands bassins, servant, l’un de

réservoir.d la saumure et; P’autre de|’

condensateur.

.La machine pompe la saumure
qul mélée & son départ avec le gaz,
cn‘cule dans des tuyaux d’un déve-
loppement de 50,000 & 60,000 pieds,
et-quisont, stésle long des cloisons
des compartiments & refroidir. C’est

d’importation.
Le comité de Dlrectlon composé
" de notabilités canadiennes de la
finance—et—dueomm
rare 3 noter, admlra.blement secondé
mier ordre qui, également actlon-
naires de la Compagnie, ont tout
intérét 3 exécuter avecle plus grand
soin les ordres que leur font trans-
nettreles acheteurs,

livre ou au quarteron, suivant les
besoins du client.

On sait aussi—il n’y a qu’d com-
par8r les prix pour s’en assurer,
que la moutarde la plus pure est
celle qui est importée en petites
boites et vendue dans le paquetage
originaire. Celle qui se débite & la
livreé est. souvent falsifiée, mais
comme elle colite meilleur marché

la circulation de ce mélange quiet—donne au détailleur le plus de °

abaisse la température ; chaque com-
partiment est relié. dlrectement ala
machine et la plus ou moins grande

profit, les épiciers sont tentésd’en
pousser la vente-au détriment de
Particle pur.

quantité de saumure saturée de gaz
qu1 y circule, y fait le froid plus ou
moins intense.

Le jour ol ,nous avons Vvisité cette
glaciére, la température extérieure
était trés chaude ; mais en entrant
dans les com arfnment,s nous avons

La Compagnie dont M. Alfred
Vidal est le directeur-gérant, s’est
d’ailleurs, tellement. tou_]ours bien
acquittée. des charges qui incombent
a un vérltable agent, en suivant du
(51008 ASqUuU ' a
faite les ordres qui lui ont été con-
fide, que sa réputation acquise lui a

permls en—peu de tem ps~d’élever

eur—conc}umen—p&r——m&ehmes—l

songé & 1’utilité dlun pardessus.

long des tuyaux le peu d’humldlté
qui pénétre dans ces compartiments
soigneusement isolés, se déposé en

frimas ; et dans la salle méme des
r

—Tes—moutardes—frangais
appréciées de ceux qui préférent un -
condiment de bon goldt & celui qui
emporte le gosier ; mais elles col-
tent trés cher, comparativement.
Les épiciers dont la clientdle appré-
cie ce genre de condiment pour-

mem—pammemu_mnmm%

clientéle une bonne qualité de mou-
tarde préparée, & un prix raison-
nable en 8’y prenant comme ceci :
Pour unelivre de moutarde séche,
on prend ‘quatre cuillers & thé de

le gaz, pléce compacte d’environ six
pieds de long par trois de large et 4
de hauteur, offrait_ un spectacle

lﬂnvvrh~

son- chiffre d’affa ;k.ll".lo'

= ceLmﬂes—premaers agents de notre|
place et d’étendre ses opérations
d’Halifax & Vancouver.

clous de girofle moulus, une téte
d’ail écrasée mélée & 1a moutarde que

' ’on.délaie dans_de- bon vinaigre ou _

_-‘fi:nleﬂ_p X UAPAI
cation. A un bout sont les _pistons,
mus par la vapeur et de la chambie
desquels s’échappent des bouffées

——qui-Sont-exposées-d-se-détériorer par

de vapeur; 3 3 pieds.de 3, la mar-
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ENTREPOT GLACIERE

Nous avons visité ’autre jour sur
P’ancienne rue du Collége, mainte-
nant le prolongement de la rue St
Paul, un établissement dont1’utilité,
nous devrlons dire la nécessité, est

mite 3 comprimer est couverte de
frimas.

Cet  établissement est unique

.encore 3 Montréal, et comme il offre

des avantages précieux 3 ceux qui
veulent conserver des marchandises
au froid, & des conditions tres faciles,
nous nous faisons un plaisir de le

fortappréciée. Cest- un‘ren-trepﬁt-
glaciére, sorte de vaste magasin ol
I'on garde, pour le compte des pro-

D riétaiwmarchand-ises-dontr-ils

signaler aux commergants de beurre,
fromage, fruits, poissons, etc.

La compagnie propriétaire

e
'charge de payer le fret et le ché&

n’ont pas l’écoulement immédiatet

le temps et la chaleur.

royage sur lés marcnandises consi-

gnéeselle-assure-les-marchandises, |
les laisse visiter sur ordre écrit du

l’on- aura laissé tremper genda,nt

fines herbes : persil, cerfeuil, thlm,
marjolaine et sarlette

la moutarde, y ajouter de I’huile
d’olive, soit quatre cuillers a thé
par livre de moutarde. )

Mettez en tumblers & confitures,
fermés hermétiquement par un cou-
vercle en fer blanc et plus elle sera
vieille, plus elle gagnem en ardme
et en velouté

Ties fabricants frangais ne font
pas macérer les fines herbes, ils les
écrasent au pilon et emploient le
jus “seul. On peut, aubesoim; se
€0
}eSﬂmployer dans cet état.
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pntrepo pOSiste enm um vaste
batiment 3 trois étages, ylus un
sous-sol, le tont divisé en immenses
chambres de 30 x 60 pieds, et méme
~ de 60 x 60 pieds, dont la plus grande
partie est déJé, remplie de meules de
ttes—de-beurre,-ete. -
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cial-est-affoeté]
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propriétaire, négocie le fret mari-

time, expédie, assure sur mer, et|-

remet les connaissements 3 qui de
droit. Elle fait, en un mot, tout ce
que comporte l’entreposage, sans
frais extra, son entreposage payé.

~Tadresse -de Ja— %ﬁm—ﬁm

3 la-conservation du poisson frais.
La refrigération se faisait autrefois
aumoyende is-la-com

'LE CAFE.
HISTORIQUE DU CAFE. — Le café
est le fruit du caféier ou cafier
d’Arabie (coffea Arabica) de la .fa-
mille des Rubiacées.

Storage and Freezing Co
Nos. 604 a 610, rue St Paul

’|originaire de Ia haute Ethiopie.
L’ouvrage le plus ancien sur le
est un manuserit arabe qui

pagnie aadopté- cette année le sys--
téme frangais de l’ingénieur Pictet.
. Elle a installé dans ’établissement

un outillage perfectionné—qui—tuit

permet de graduer & volonté la tem-
Ppérature.. Cet outillage se compose
d’une machine A vapeur de la force

Montréal.

= .
LA MOUTARDE
Tout le monde connait la moutar-
de moulue qui se vend, soit en
boites de fer blane,=soit en jarres
de pierre ou de xerre, goit enfin, en

de 150 chevaux, d’une machine

____ |date du 1pe sidcle de nofre &re;
*.{1’auteur, Schehabeddin Ben, attri- -

bue & Gemaleddm muphti d’Aden
ville de 1’Arabie Heureuse la pre-
mitre introduction du café dans i
cette contrée.

Gemaleddin ayant eu occasion de

grandes jarres qui se détaillent A la

faire un voyage en Perse, y vit

se), autant de poivre, autamt de———

huit jours au moins un bouquet-de- -
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I’arbre qui produit e caféest——



