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GAZETTE DES CAMPAGNES

gu'elles garnissent utilement les riteliers de nos écu-
ries, de nos étables et bergeries. Il y a longtemps
aussi que, dans les fermes ou les céréales font le prin-
cipal objet de la culture, les pailles sont appréciées au
point de vue do Ia Iitidre et des fumiors. Mais s'il ost
reconnu quo la fermentation et le hachage les rendent
plus nutritives, plus fucilement mangeables et assimi-
lJables, on comprend tout do suite que rien ne doive
élro nég.igé pour les réserver lo plus possible au pro-
fit direct de la consommation par le bétail. Evidem-
ment, colui-ci Jos payera mienx comme fourrage qu'a
I’élat de litiére, et coci étant, il est non moins évident
que plus Ia paille aura do valour, pluselle déchargera
d’autant le prix de revient du blé, Or, ’ensilage en-
gagora de plus en plus Pagriculture dans cette voie
do la réduction du prix deo revient dos grains par une
meilleure utilisution des pailles. Dés lors, il sera utile
do chercher; pour le bétail, d’autres litiéres pour ab-
sorber les excrémonts solides et liguides. Tolles sont
Ies tourbes, les terres séchos, les marnes, les litiéres
des foréls, toutes substances qui, dans les années de
disctte fourragéro et dans les pays peu riches do
pailles. Lia choso sera buaucoup facilitée par V'ensilage
de ses pailles simultanément avee les fourrages verts.

Dans une lettre 4 M. Jonkins, secrétaire de la So-
ciété royalo d’agriculture d’Angleterre, M. Samuel
Jones a traité la méme question avec touto I’autorité
qui s’attache aux ceuvres d'un praticien. Sa lottre ost
ainsi conguo : :

¢ Pendant plusicurs années, j'ai été un chaleureux
partiean do la consommation d'une grande quantité
de paille pour la nourriture du bétail, avant de con-
naitre I'opinion d'un homme tel guo le professeur
Voelchor qui nons fournit un compte-rondu janaly-
tique des matidres contennes dans le paille de nos cé.
réales, d’ol il résullo quo sa valeur est irés précieuse.

¢ Tl y a quelquoes années, notre paille se coupait a
la main, et s’employait aussitot sans la moindre fer-
mentation; par conséquent son usage chez nous était
limité, ot ollo était peu appréciée par notre bétail ot
nos moutons. Depuis lors, on a adopté dans cette lo-
calité, un procédé de coupor la paille ot de la conser-
vor ainsi hachéo en grande masse, ot de Pemployer
aprés six ou douze mois. Si I'opération a 6té bien cf
feetuée, cllo est ninsi rendue aussi agréable que du
bon foin, et mangée par notre bétail avee aviditéd., A
deux époques, cllo m’a permis, sans I'addition de na-
vets, d’hiverner et do parquer nos moutons, dont l’en-
grais a produit une bonne1écolte d’'orge ; cet heureux
résultat no fut pas dit uniquemont & 1a paille, mais
colle-ci fut cause que je prs faire consommer avec
ello & mon troupeau de grandes quantité de son, do
tourtonu, suffisuntes pour I'ontretenir en santé et en
parfait état, ot pour laisser lo sol on état do produire
unc bonno récolte d’orge, que sans cela jo .n’aurais pu
obtonir. Les turneps manquérent si bien quo pendant
les deux hivers, tout mon bétail d'engrais n’eut pas
une racine & manger.

“ J'avais doux chaudiéres suspondues dans la
chambre des mélanges; un moulin américain y ser-
vait 4 moudro mon grain et & broyer mon tourteau.
Cos deux substances étaient mélangées onsemble avee
do lu dracho ot bouillies, ct, aprads un certain temps,
ce mélango était vorsé bouillant sur une coucho de
paille hachéo; lo toqg t:atait brassé, bion mélangsé, ot

-

employé pour le bétail, 3 I'état chsud.. Mes animaux
furent ainsi parfaitement nourris, devinrent de bons.
koufs gras, et payéront la dépense pour nourriture
¢t pour soing, co qu'ils font trés rarement. Un de mes
fils 2 adopté ce procédé pour ’engraissément des mou-
tons placés dans une cour bien garnie de paille de blé
(ce gui cat préférable 4 la paitle d'orge pour leurs
pieds) ; il les engraisse entiérement avec des aliments
bouillis mélangés 4 de la pailleo hachée, sans racines,
Ces moutons payent irés bien la nourriture.

“ Voici mon systéme de conservation: Lorsqu’ello
csb hachée of transportée au grenier.a paille on la’
tasse foriement avec les pieds, en y mélangeant.
euviron 36 pintee de sel par chaque tonne, et aussi
une cortaine quantité d’'un fourrage vert. A meosure.
qu’on apporte la pdille hachée, on y séme & 12 main
des vesces ou da seigle coupés verts, Lia fermentation
se produit ; l'addition de la quantité de fourrage vert
néceesaire pour produire une chaleur convenable est
tout le socret de l'opération houreuse qui permet la,
conservation de la paille hachée.

* Quant 4 la quantité de fourrage vert haché que

I'on doit mélanger 4 la paille pour produire une fer-
mentation convenable, j’en emploie environ 100 livres
par tonne, ot j'ajoute aussi 36 pintes de sel par tonne.’
Il faut considérer 1'état de la plante verte. Si c’est du
seigle épié, on en met 100 livres, au moins; si co sont
des. vescos bien vertes, il en faut un peu moins, parce’
que lo degré de fermentation dépend de la quantité’
do séve contenue dans la plante, Cette opération a
lieu au printemps, et la paille ainsi préparée se con-'
somme oo octobre et pendant les mois d’hiver,”

* Jo ne crois pas que la valour alimentaire de Ia.
paille égale celle du foin, mais elle peut, au” moyen'
de manipulations judicieuses, devenir un auxiliaire
important de la production de la viande. . '

“ La paillo employée devrait dtre de la paille de blé
ou d’avoine parce qu'on peut les couper sans incon-
vénient dans un état beaucoup plus vert qu’on ne le’
fuit généralement; tundis que l'orge, pour é&tre de
bonno qualité, ne peut étro coupée trop mire, ”

Cctte note de M. Samuel Jones mérite d’atre médi-,
tée trés sérieusemont, car il n’est pas 4 douter que la’
paille hachéo ot formontée avec des fourrages verts
ne constitue une nourrituro dos plus économiques.

Paille de blé-d'Inde.~Il est d’nn cortain intérét
d’insister sur l'utilisation de la paille de blé-d’Inde
ensilé. Voici ce que disait M. Vilmorin le 23 juin 1870,
qui a été lo point de départ du grand mouvement’
d’ensilage en France:

¢ M. Reichlen cultive le mais dent de cheval au .

double point de vue du grain. ¢t du fourragoe; il sdme
toujours en vue de Ia récolte du grain ot Iaisse son
mais sur pied jusqu'd co que la saison 'obligo & l’en-
lovor; si les épis sont mdrs, il les détache et les en-
grango ot met les tiges avoc les feuilles en silos: il a
ainsi doublé récolte; si I'épi ne mirit pas, co qui ar-
rive certaines années, il cnsile les tiges avec los épis.
Il agsure quo les tiges ayant miri leurs épis consti-
tuent, aprés la fermentation on silos, un fourrage ex-
cellent, fort appété par les animaux ot qui n’est pas.
bion inférieur a celui provenant des tiges vertes aveo
épi qu'il traito do ln méme manidre, " '

Feuilles de betteraves—Tonjours aux avant-postes.
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