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îI-ntttr lest plra, trop rigoureuse;t. IAssi
etrilirl y lrliîrisutet S'y Cauîser-

vent jîsuaîprintlemps. lx's rioî
sîiint hlus rnî'îsiiîe 2 froid (Ile les ILr-

VA t-IE'iES-Lavariété lat plus t-e-
couîadî,eest le I':î l t 'it'ts''îîld

cet une1< vetriétéI hiors lueSSIrull
d'ulte 21 mupiieîr ii5drtnl. A cîe

pIanu est (d'1111 port si li*::îjestlt1X.
qu'elle sIt liii beîl orîîîîîuît I)Olr 1<' Jar-
is.

Lec "Ca ir4lori Iuiellu' et 'i <'<111 ' feuîilc
g,lili:l ut ' ont a ltI 1c ôes èhi:i.iS
'î's et '.Ulmis nues. Il faist lrros&rln' les
vnr-.<tésm it qulles i 'ont dîflieiles il
inianler. îlceîîîoît Illrolult de proslltsl et

.%()it 1>1,1" sîjî'ttes il mîonteîr Pii graiol.

ES'l'llLIl'l,.XAN'lS. .Il faunt uitiliser lees
Intervalles l:n-ssentre, les jî'rnlnîe car-
dole. pi y cu lilvuilit dle pel lislu ll; s
teIls lise raJis. laitlues. ci-1rfeîtl î't iltîuéîîe

4Il'J I,' plue (1tlîsillries.. ui ne' tzîri.
r:îiouî nuir'. molsîleln- îînt dé T&é
«'liées quandî î les <'arnloiîseullîuchi
A l>nî>iurnlr eui'îr l'tenrpîiî.

o.îxsî:uîî» i ri î'îNcIî.îîi-I'î'
P'ar î'sîîe.oit enute'nd l'o)1>ér:îUoiî1
lui ceiîseà ilevecr il'l:tnîei-le
boeut d-?~ let r:îclite lil etarnîte île i-criai-
te-0 la, un- et à 4IoILtM' lleu, par ce

Mioyenl, li lui pbrîsl îî i îIî d'unîe 1>11e>ý
cr:iîîe lilî-ole radlle«iies qui colîtri.

hunîit le plus A l:1 crois-stîco dmsvéC
la îîx. Ile, dent:îîx let cl partile
tt-itêîî radieul:Ur Fe d(,velock

ibliei, et dont uliilue.las uîe motif.
fnlr.t!teîî bea:îuoeup. î>isellut î'tre seliùs
<lés k le rlcp- îpudut lorsque le
relèveiient, a lpour blt (le retarder La
croIseatîce, aluns on y l>rouêùle quelil que
boit 1' mîodte dle sentis eiî>loye.. De

qîé uc(1e lu' cassellienit lîrovoilue La
luntiulcui iudîe:; raciînek. île nmêmne le

¶uîc'îcî":Lrr,;ie la cvassueCI,
blangueuîr île.; Iartles aérienes des,
l'hunil's et dlonneo lieu A leuîr raînIfic--
lion. L.e ca duîliîes racIncs ne ge
1ll!atIqtie, rlt*ll':u mlontentiti l rplu .

le pîinceenit ptlt "u fa-ire enl tout
tcurp>l.ý îîîîs iurt*ut quâMx la r&-éta-
tieit est el] pleitne activité et lor@ du re.
pIqluage. alla dle netotîler la sùve. dilui-
intecr l'eéviljr.radnr, et assurer <l'ailant
mieux la1 relîrise les lîi.îuilos-. 1,e

lbl,ldntî'îîiîssi A1 enleveor. a.vec le
P»leet l'11inex. des fî'uîliî's, lit- luîur-

geols, îles trr-tucees ont îles Parties dte
cs <'rgantier. 10 Illlc'liut .''aplluîte

1111eMl aux pIblUit"> A demiîeure dont (ut
v'eut voir let souchie lîrIlimilel acxîîiéri
lîluis de voUluts. ceUt opaération vient
enicore três à luelut lonrsqu'il agit. <las
Ifflet cîttîres renrlés d'obtuenîir de-4
bourgeon-s ois des fruit-; iliteêî la. slizon
ordîiaire. Oi> cençoit salle peine qîle
les nuiveauîx lîeîreeis îli se îéeu>
punt Îî la banse des feîîe.produiiront

longtempîis aiîbrt\ï les pîremliers blur.
geons; ceux-cel doivent lotie îê_tre sup.i
pîrimiés asse'z tôt, et lsq lie le seronit que

smur des sujets lblîit vigourneux et pour
des« espèkces donnant facilemîent amis-

satlve 4% des bourgeons; axillaIres.
J. A. de W'AM'E..

SUE LA PRODUCTION ET LA
VENTE DES TOMATES

P'ar .Tolrn Cralg. lorticnnltetir
(suite e't flii

CUIll .1 T 1mîl'A IJ'i'GI
DU FRITili

"Frit potur un mirclit' ratîlproclttt.
'i cuîi<te le fruit quandl il est coin

mîèr"" ieln%>, eni sotuî iignieiuse

ainît di'le I meurtrir. Ou, rejette t out
,p>&111W1 mai:i forniô ou Imîparfait. Ou
porte lu fruit nu banglir de triage et là

<sui'îîi l<U danls les p<ailers ou
lex botteîs d'elîculllloî. il faut plicy'r
lem frulits avec le pN~oîk*Ule cil tbas,
(eltsyiilt 'eux (qui mont salle. et ayat
soinî que la1 coîtelle supt5&ienre Soit bleu
sulite. Il feiut fait-lîv usge de forts pa.
iilers e'It î>ianieit tes îîîncs siée plu.
On~ que' fondulîes, et lees recouvrir (I'unt

couvercle So>ldeI IL cadlre on1 lanchettes
ci gli'zîl glo linon.

l~îîîqi':g 1ir tIxlî'.îlitioti nu
toits '' -S-I l'ois vent î'i'. lerl fruit

<'n l:îernp.'it. Il fin t l*' euillir qul s'Il Il
al ai lîl nni out gr eî'r<t COIninlfC

ài-rn se ulre,r. si Il- tritI3srt doîrit avoir
lien darn, dles cop înî1 iliîlrn"
ni prarf;î tiî'int fi<i-. l>eYm ràl
îîne'ns cîrloîeý ,i p' artle et 'îslé à

I ilvrjroo, lLIil(îlîlrîîlre, diie îles
coIrnnl'aliui il glace' (lii .lI&alssalit àl

d sontr Sltarriv&.e troup iiuânîs. .S;i
l'oîî exîrnMie par tierî'tt' (le fret oi.

n:ire-e<t l'oîî lit-ut a.i u se-ir l les
csîîpa rtinielils bohtuii-élt fi-ais
et brieni teii&.l ant cueillir le' fruit
4lli:l11ld Il (its lillirnî'Int déCvecloppé. matis
euîcîrnre vert. Il faut séparer siî's
litent le fruit eniheint. he gros;qetr el.
lsuivant les eouleur quî'il aura à illaîu*
niée, et, par exemle. lielpas pila«r en.

. -lt~e. tl:LikL4 la Iinéine caisse. des varié.
tés dec <ouileur écearlaîte et d*tirnîtî's de
coulcur rosée.

IDarns quoi emnpaqulîete. "-Noeus ru.
comnduons I'iririffoi (le caniseqs en bis,

V"îtii"e. <-.'n'set siolidescu. Une caî.~
me (ter dlimensionis piarréileut conite-
nîir '20 llvrnîn tic tiiitce; (le gro.seeur

mnoye'nne Cil deux c.olielce. sclparKk par
unieése feuille île carton -. ou ies

Chîaqnue fruit est elivelopqiù dans lin pa:1
lilér di sole ous tit papier fliî % iiilurtesslon,
soals mêméne dans,- ce cats on troulver.I
la feuillu dle vartoli utile. P'our e'Iop,'.
cher le fruit le brallotter. ont irnit par
deiissus unse couette il' e-xtIsior " atvanit
île clouer le couvercle.

Ou muarqure au fer chaudl lms îîot.
*Tonittcg du CawLlAa" sur les extr4.
aitte do Chaque cse.et lu îînoîuc'
leur feialt bien de piacer, nu dîshuis.
sois nom et sit mîreinlurlsunés sur
une carie.

Dlirnîsitns; extOrIeurt's de la LcaUsse:
lonîgueur, 22 pouices : largeur, 10 pou-

evs; rofondeuîr. ri poncesi V. Elle de-,
vraIt :ivoIr.aii nilteu.uno cloison traita
verxait'. et être faite <le bots rabrot&.
(le boies lnei (tilleul) de préférence.
:îvec des trous percése aux cxtrésutk
ous avec <les fonitte liié%n.l<'c dans lesý

conri.ns. Ulm caisse semlable c<uîiieii-
dit environ quatre dlouizainiez de tassil-
:el do gros;seur moyenne. et. troe fois

plecine, pâïle.ra eînviron 25 livres. Ous
iPcllt.piour sta dlsrelneuly e ls
îi!AîlîIes ayant lmséasen suiva.ntes;

rE\*têîrnîl:ihî et elî,isoî. sý, de pouce; iLS
(IfteSL9 et fond. -ý dle police. Ons pleut

atsrer li venttllalen en eiuîploy.ui.
polir le tés îles lîlansclicts tle largeur
tti peus Itýltire es la profondueuîr de

la cisse, soit 4 pouce ff- . le dessill et
le fondl ayant toute In largeuîr lindiquée
irnour la caisse: . 2 reste alinsi, à~ chaque
«du. tisso éireiie feitle pour la t-ont-i-
tion sans queo la solidité dle la casse
on soit dlîîîinîîe d'une iîlanlôre nlîr&'
clalîle.

VAI 117TES

S l'lintetin est l'.xpédiler le f'ruit
aui loin. Il feint <'liolr dos vnirlétU~ à
fruit dus grosseur nîcyece ls, à
chair fernme. LA plupart des variétés

raxtra proces ont las tendance à être
ridées et tîlolîls Usst-s. Au nomîbre de
cele, qui. d'iliré nos essais, tci, pa-

rissent convenir le2 mieulx à l'exporta-

tin '-mt les suivantes: LIoigkcepler
t'liolîlt> ltuie Pavolrn'toî, ut-t
rite tlvigoîL.libîerty Bltîl,.Cots

Favouu'lle. I.A, variété l)îvarf Ch'iin-
plots1 ë.t A1 frut is et m>éritant, ma1ils

nî'est penas très IîrodueUve-.

EClIM- IA LI l FSOliÂX
lOUIt L.A CUIIIL'LE'l'l' DLIS

î 2ltl'r.-l'tîrLa cueillette does fruitis.
leil échlîleji (lui r'o soutluurnoiit <l'elles
liéiee (commeiî les gaeielc)snt luré
féralîles atmx auîtres. c-ar elles; lie brimenît
pas lias branches le l'arbure iti- egi.
&sent s-cii écoreo. FA Ozg. 1 rcurésî'uîte
Un peU.t î'scnbeaîi -à .3 lls. imnple'

lé er. acle à tranîspourter <Voitile s-lle

îiînqlu, et haut drsl'le verre ouie lui.
La ig. 2 miontre titi es deu îe 8

A 12 leîis de haut tient leti deuix m'ai).
portu (bu 3aiiubffsaloit aa 1%,îl- à. char

Si, s îîrnî "euîtit lies deux i mntalunte

1i.2-saba pour arbr'es ti'rnlens

<te l'échlîOle.
Ous et uieUolô et euculreaii en proton.

geantl le6 deux lnOtta'tiilu jusqul'à nise
centaine hauteur au-dessus (tu dlenier

Wwueia. -1 u pirnt cil ils; su rejoignenît

Fig. 3-FeSbeaui poinîtu

Cette oscabl-Le poitue est facile n
Imiiroluilru entre les branches de l'or.
lul2. et l'opérateur lpeut s-e ltîîlr
fa'cileeut dl'un niain au liroleul
genuelit ali Il "a."I Les deux si-
lients moent mioblles; auîtour dles; points

Eiin, on pieut aussi emîployer "l'é-
dielle lîllante" qui peult s'ouvrir ou se
feruller avec grandeo facilItô (voir dig. 4.>
Quand l'C-clucllo est fenrmée, elle nt A peu
près ta fornte d'une perelle ronde, et ons

lpeut la transporter d'une main. Elle
esti faite on bois léger et -fort, et int
couitrtlctlu est facile à comsprendrie

kzi on examine lat fi;g. -1.
La gra ne reptc-oenite l'échelle, dais

ses trois pocltoL ucctîe«veu- ouverte,

Il nioltié ferîi6e cil fenîlîfe couiiplbto-
menîît. A (troite le let figur-e. ons voit nu1e
MectIîLî01 agîmî.nîio îldo eîi! eîî'
mionitrant dle quelle tisanièîre les éche.
lunsu se îrnlax'î'nt danus les ralinures liué.
naigéeîs dais lt)i'éîa hIlir île> udeuix îîoî-

Fig.
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-l-I-vlîeiie Iull:llîtî'

talle. A uîsltIiti iit uîi. sum-tioli
itranusversale mlontranti lat foutue dei-uî
Ob-ulle des uîIOuIianLt. 1es decux beuL
die chasque écî,îinî touiîiaut autour de
Plivots OU clorus roiiîls oun fer.lé re
tuemnt rivés à l'î'XtCreuur 41<lasno1îila<s.

ilAr-Sile l'échl'le et outverte', les (,vIie'
lîîtî, cil s'appuanlaît sur les éplu- iîentî
rés*ervésý dansiu les rainmure. ultieat à

loîseiil>' l:u miolillié <'t la rigidlité né-

hUe 4s.'ellî' le ce'tt lèe est Soit.
t-eît triNs utile. panrce qu>'on lpeut l'hi.'
irIîltlire als4,111(,Itt lait% Ila tête d'un

aurbre. conîtint «a le, fer-ait iîu-x Iule
perche etsX '. luie, fois IrniA«ée %irm
le.s b'ranch'les, on I'olit-r, elys i filitA
aucune.

CONiSERV~A''ON lDES FIItuI'l'.à
l'ARt LEIEL.1. Intel coluiserre par-
faitctî>înt les frîit r.c : coulez du iujt

IIUtiqldre îlts b ou-il remli' de fruits
sainîs et f.îluieit cuellis. abi-
r'ots. pêcIhes ou r.a-ibis. lroueiîex ce tio'
Cal - vois% retrouîverez. ces fruits avec
leunr couîleuîr vermîeille et une &%veur
rein.'îquarle. anm15 "nue o11 deux atin-es
de conservation.

D~ANS LES JARRES. ENé VERME aN;
VUE DES EXIIOSfl'IONS.-" par le

s;ubîlunié corr'osif:" Le, subliméô corro.
edf, quI est iînilhcenuesenîe.nt un vio-
lent Poison, est eiiployé udans la propon'

t'oit de lA.~ once aisnu gallol d'eau
pr-ue. On y ajoute lin poil de grlyc6.
rille, Puis on verse, e lquide miur les
frilts pIOeès eu jarresi que l'on ternie

vcSOiU. res fruitis s'y conservent
brien, mials cepearîat leur coulheur s'y
allére paLrfois.

A toits les polis de vine, il est prf<
rable d'eniplo.ri'r, ail lion de autim4ru
cerrosif, le nouveau conerraleur que
l'en1 apupelle fonînLaitne.

"Par la forni.tlln : "-L _rtorînajine
à l'état liquide se vendi environ $1.00

lat livre chiez les prlielipaux m.-I'clnds
droguiLtes On (m emploie environ 3 on-
ces pltr gallon d'eau. Les fruits g'y
cnsert-ont tr'>sl bien, ma-ils, pour ceuxr
donît la peau et dôClicate et tend X île
zercer, on a bain d'y fijouter un peu de
glycérine. -

Il va sans (lire que les fritsa alitai
oinsu'rve,; ne Ikuiveiut ètre h'rustî en

atucune 'loatiée, et qu'on tie peut les
apprécier qui" st' letur apparnce.n

TAILLE DU MLFýOS.-r-i taille n-
ttent-e dffl melouîîî est la muiv.'tnte.:
pincer Ila tige primitive au'dessus% de
la deuxiôme touille, Puis ]lisser dôre-
lopivar les doux 1r=9 qu1 en rés-lnitt

juqr'àla 9IxIlue floutille. 'r'aller en-
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