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pérature n'est pas trop rligourcnse. Jaw
cardong y blanchissant ¢t &'y conser-
yent jusguan printemps,  Jas cantons
sont plus seusibles au frold que les e
tichants,

VARIETES. -l varl6té la plus re-
commandiable ost le “eanton IMuvisqul
est une varloté hovs Dgneiss fonflies,
Quue amplear  consldérable, A cotes
doml plelnes, sont s Gplnes, ot la
plante  ¢st Jd'un port 8l majustueux.
qu'elie ost un el ornemant pour Ie Jar-
din,

Le “cardon plet ot eolnl A fenlles
dartichuut * ot aussl Jes cotex Spads.
ses ot s eplies, 1 fant proserive les
vardtén i apines qub sont diffieiles
manfer, dannont moing de produlty ¢t
sout plies sufettes N monter on rabies,

ENTREPLANTS, 1 faut ntitlser lea
Intervalies Libsséz entre les Jennes car.
dong, en ¥ culttvant de potltz 16aumes,
tals que radly, Iatties, cerfeni]l ot méme
A’ autres plux considérables, qul ne sau-
rajont ire, puisquielies sont A& ré-
coltdes gl 1os cantons commancent
{ pravvdre Jeur développament,

CARSEMENT E'T' PINCEMENT

Par cassement, o ontend Fopératdon
qui constste D onlever déleatement e
bout de I racine photante de certal-
oS pladites, et ) donver lew, par o
moyen, 4 la production  dune plus
grande hasse de mudlcolles qui contrl-
buent le plus A 12 crolssance deos vagzé.
tany, Lo végdtaux, dont cotte partle
du syatéme radiculare ge dévieloppe
ien, et dont quelquesans mome souf
frirafent beaucoup, penvent dtre somas
dds de pricelpe. Cependant, lorsque le
reldvement a pour but de retander In
crolssance, alors on ¥ procdle quel que
solit 1o mode de senis  omployé,  De
mdme que le cassement provogque la
multiplication des racines, de mdme le
“plucement” arndte la emolsance en
longueur  des parties adrleanes  des
riantes ot donno len A leur ramifica-
ton, Le cassomont des raclnes ne se
pratique quiiu momant du replquage ;
le plucement paut o faire en tout
taunpy, mals surteut Quand la v&gota-
tlon est en plefne actdvité ot lors du re-
Plquage, atin Jde¢ refouler 1a sdve, dimd
nuer Povaporation, ¢t assurer d'autant
mieux la reprive  des plautules. e
pincwnent constste A enlever, avee le
pouce ot rledex. des feullles, des bour-
geons, des hrnuches ou des parties de
o8 organcs, 10 plncement s'applique
uusst qux plantes A demeure dont an
veut volr la souche princlpale acquarie
plus de volume. Cette opiration viont
encore trds A polnt lorsqu'l 8'aglt, dans
les cultures  retandGes, d'obtonir  des
bourgeomns ou des fraits apns la salson
ordinatre. On congolt sans pelue que
les nouveaunx bourgeons, qul se davelops
peat A Ia base des feullles, produiront
longtemps aprds  les premiers  bour-
geons ; ceux-dl <dolvent done dtre sup-
prhués assez t6t, et 18 ne le scront que
sur des sujets blan vigourenx et pour
des cspMvg  donnant  facllement nals.
sanee & des bourgeons axillafres,
J. Ao de WAMDPE.

SUR LA PRODUCTION ET LA
VENTE DES TOMATES

Par John Cralz, Hortleulteur
(Suite et fin)

CUBILLETTE ET EMPAQUETAGE
DU rRrRutr

“Troft pour un marché rapproché.
Orp enellle le frult quand 11 est com
pliMrmont colord, en &ritant solgnense

atent de lo meurtrie, On rejette tour
spéennen mal formdé ou fmparfait. On
porte lv ot au hangar de trlage et 13
an Tompaguette dans  les panlers ou
lex boftes d'expadition, 11 faut placer
lex frults avee  le pd&doneule en bas,
syt ceux qul sont sallz, et ayant
soln que 1a couche supérlenre soit blen
unfe, H faut fafre usage de forts pas
nlers en planchettes minces selées plu.
9 que fendues, et les precouvelr d'un
couvercle sollde A cadre en planchett:
ot garnl de Htoon,

C Bmpaquetage  paur expadition  fu
totn ” —81 Ton vent expiller le fruft
en Emuope, 11 faut le cuclllle quand {
a attelut toute sa grossour ot commence
A se colopers 8 Qe transport doft avolr
Ileu dans des comparthnants mainte.
uns parfattement frolds, Iy gpicl.
mens colors on partle et expidiés A
tidverpool, anunée dernlore, dans dex
compartiments {4 glace qu lalseatent A
Aésfrer, sont arrivés  trop maris,  Si
l'on expédie par servico de fret ordl.
naire--et Fou peut atns] musstr st les
compartiments sont modaanont  frals
ot blen vantilés, <1l faut cucelllir le frult
quand il est pletnemont développd mals
encore vert. Il faut sGparer solgneuse.
ment le fralt subant la grosseur ¢!
fufvant fa conlenr qu'fl aura A matu-
rlté, et, par exemple, ne pas placer en.
semble, dans It mdme catwe, des varlo.
&3 de conlenr Gearlate et d'autees de
coulour rosée,

“Dans quol empaqueter, P«=Nous e
commandons omplol de calsses en Lols,
ventiltes, 16zdres ot solldes, Une calse
e des dimenslons claprds peut coute-
nir 20 Mvres de tomates de grosseur
moyenne en denx couches, séparius pur
une Opalsse feullle de carton : ou blan
chaque fralt est enveloppsé dans un pa-
pier de sole ou du papler fin X impression,
mats maéme dans e cas on rouver
Ia feullle de carton utite. Four emps
cher le fruft de ballotter, on met par
dessus uue couche 4™ exeelstor " avant
de cloucr le couvercle.

On mamue au fer chaud  los mots
“Tomates du Canada* sur los extrd-
mités do chaque catase, et lo produc-
teur feralt blon de placer, au dedans,
son nom et son wlrisse hprimds sur
une carte,

Dimenstons extoricures de la calsse:
longueur, 22 pouces: largeur, 10 pou-
ces 3 profondeur, & pouces %, Elle de-
vrajt avoir.av  millcuune clotson trans.
veratle, et Otre falte de bols rabotd,
de¢ Dols blanc (tlleul) de préférence,
avee das trous pereés aux extnémités
o avee des fentes managtes dans los
colns, Une calse semlilable contlen-
dra environ quatre dougaines de toma-
tes de grosscur moyenne. et. wue fols
pletne, pisera  onvion 23 llvres.  Ou
peut.poir . construction,omployer des
planches ayaut les épalsseurs sulvantces:
Extrémiics et clolson, 8§ de pouce; ootés
dessus ¢t foud, 3% de pouce. On peut
assurer la ventilatlon  ¢n employaut,
pour les ontés, des planchies de largeur
un pen jufdcleure A la profondeur de
1a cudsse, solt 4 pouces 34, le dessus ¢t
le fordd ayant toute la largeur fndiquée
pour la calsse : 1l reste afus), ) chaque
caln, une &trolte fuonte pour la ventlla-
tlon sans que la solldité de la calsse
cn solt diminudée d'use manidre appré
clahle,

VARIETESR

S1 Pintention est d'expddler le fruft
au loin, 11 faut cholir des varldtés
fruit  de grosscur moyenne, lisse, A
chalir ferme. Ja plupart des variétés
rxtra pricoces ont la tendance ) otre
ridtes et molns lUsses. Au nombre de
celles, qul, d'aprds nos essalg, e, pa-
raissont convenir le mleux A 'exporta-

tion, sont los suivantes: Longkeeper
tT'horburn), Stone (Livingston), 1Iavou.
ite davingston), Liberty Bell, Cook's
Favowrite, La varfoté Dwarf Cham-
plon est A fruft Nsse et méritant, mals
nest pag (rds productive.

BCUELLES wr ESOABRAUNX
POUR LA CUEILLEMB DLS

FRULITS.—Vour 1a cuelllette des frults,
I échelles qu! ke soutlennoat d’elles-
ménmes (comme les ¢=eabelles) sont pré-
férables aux autres, car elles ne brisent
pas les branches de arbre nf ne dbles.
&ent son Georee. La fig, 1 représente
un petit eseabeau A 3 pleds, simple,
Weger. faciie d transporter d'une sende

maldn, ¢t haut d'une verge ou plus,
La iz, 2 montre un escabeau de 8
& 12 pleds de haut dont les deux sup.
POTis ou jambed sont assembils A char.
nitre, au sommet s deux montants

de I'éelielle.

On a amdatiord cet escabean en prolon.
geant les deux moutants Jusqutdl une
oertaine hauvtour au-dessus du dernter
Ochelan, 3 un polut on ils s¢ refolrnent
ivolr Q3. 3))

Cette oscabele pointue est faclle o
Introduire entre les branches de Yar-
bre, ot lopdrateur peut se  tenir
facllement d'une mwaln au  prolon.
gement  algu “a."  Ies deux  sup-
ports sont moblles autour s points
ub ll'

Eufin on peut aussi cmployer “1'6-
chelle pliante” qui peut s'ouvrir ou se
fermer avee grando facillté (volr 8g. 4.)
Quand I'éGehcllo est fermée, elle a A peu
I8 1a forme d'une percbe romde, ot on
peut la  transporter d'unc main. Elle
cst faite en bois lGzer ot fort, ot &
constritction est faclle & comprendne
€l on cxamine 1 fig, 4.

Ta gravuee veprésente U'Gehello @ana
ses trols positions snocessives : ouverte,

I To——

8 moitid fermbe €t ferinée compldtes
mont. A droite do i Ngure, on volt une
seetton agrandie de I'éehelle  fermobe,
montrant de quelle manlere les &che-
lonx ~¢ placent dans les rathures mé-
nagées dans Papalssenr des deux wmon-

[tinir)

].

Plg. A=Echelle pll:uu:-
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tants. Au«lessus, an volt uhe seetion
frangversale wontrant Ia forme dem!
ovale des montants. Les deng bouts
de chaque d&chalon tournent autour de
plvots ou clous ronds on fer, légdres
ment rivés A Vextérleur des montants.
Lorsque I'échielle ¢/t ouvoerte, 1e3 Gelie.
long, en s'appuyant sur les dpanloments
réservés dans la rafnure, domnent A
Fonsomble l solhdité ot Ja rigldité no-
cesaines,

Une &chelle de cette espdee ost son.
vent trds utie, parce qu'on pout Vin-
trodafre alsémont dans la téte d'un
arbre. comme on le feradt avee une
perche ruhde. of, e fols placdke antre
les branchies, on Youvre sans Qifticults
aucune.

CONSERVATION DES  FRUINS
PAR L MIEL.~I.c miel conserve pars
faltement les frults: coulez du miel
Hquide daes un boeal remplt de frults
aalns ot frafchement cuelllls, abri-
cots, plehes ou ralsing, bouchez ce bo-
cal; vous retrouverez ces fruits avec
Teur couleur vermeille ¢t vne saveur
remarquable, aprds< une ou deux années
de conservation,

CONSERVATION DES FRUITS
DANS LES JARRES EN VERRE BN
VUE DES EXPOSITIONS.—*Par le
sublimé corrosif :” Te sublimd corro-
df, qu! est matheurcusement un vio-
lent polson, est emploré dans 1 propor.
tion de 174 once dans wn zallon d'ean
pure. On ¥ ajoute un peu de glyco:
vine, puis on verse o¢ lquide Rur les
fruits places on jarres que l'on ferme
avee soln. Tas frults s’y conservent
bien, mads cependant leur couleur s’y
altdre parfols.

A tous les polnts de vue, il est préfs-
rable d'employer, au llon de sublimé
corroslf., le mnouveau censervateur que
VTon appelle formaline,

“Par la formallne:"—Ia formaline
a4 I'tat liquide se vend caviron £1.00
1a lUvre chez les princlprux marchands
¢rogulstes On cn omplole environ 3 on-
ces par gallon  d'ean. Ies fruits s'y
couservent tre hlan, mals, pour ceux
dont 18 pean cst ddlicate et tend X se
gercer, on a soin 4y ajouter un peu de
glyeérine, -

Il va sang dire que log fralts ains!
CONSErvés ne peuvent dtre dézustés en
aucune ‘manldre, ot qu'on ne peut les
apprécler que sur lenr apparence.

TAILLE DU MEION.—=La tallle ra-
tHonrclle des melons est I sulvante:
placer 1a tizge primitive au<lessus de
la deuxidme feullle, puls lalsser d6ve-
lopper 168 deux bras gui cn Twnitent
Jasqu'd la &ixidme fouille. ‘Talller cn-




