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uties felntués-n'aiment.à se con- ýffl XM ge Mlle thutu Sauce au café.-Une s4uce excel-1, '1ý 'Il " f raýt >ler. u aune emme, m u se lente pouvant acompagner le blanc-metà la disposition de toutes, enies Très joli auditoire, jeudi soir, à la manger, se fait par un infusion desalle Hall pour entendre le concertlafistrant de son dévouernentleï ýde littéraire et musical donné par Mlle café dans de la crème douce. Versezsonr entière discrétion. Adressez: Claire Vanasse. La gracieuse orga- un quart de pinte de crème bouillante

MnÎe,ý , burant, .8o,: rue St-Gabriel, nisatfice de cette soirée faisait en sur deux cuillérées à table de caféMontréal. même temps son début devant le moulu. Couvrez hermétiquement et
laissez reposer environ quinze mi-public montréalais en qualité de pro-

fesseur d'élocution. Ceux qui l'ont nutes, puis passez à travers une pas-AGAPES DE CHARITE
entendue dans " La Bénédiction " de soire, sucrez et ajoutez-y un jaune1 L'automne nous amène sa éý,e le François Coppée, et, " Une Messe à d'Suf et une cuillerée à bouche juste

banquets de charité. Mme SurveYer, Angers pendant la Révolution Fran- de farine de mais (corn-starch.)
la présidente de l'Association des çaise," deux morceaux de maitre et Laissez bouillir sur un feu modéré.
Pames Patronnesses de la Provide,1- d'interprétation difficile, connais- Au refroidissement, ajoutez la neigect: a 1rillamment commencélundi,24 sent aujourd'hui la mesure des ta. de deux Sufs et mettez à la glace
octobre dernier, la série-annuelle de lents d'élocution de la jeune profes. jusquau moment de servir.
dîners à cette institution. Suberbe seur. Nous ne pouvons nous cni-9*",tt nombreuse ass Pommes de terre.-Une des meil-istance, beAucO,',) pécher encore de féliciter Niadernoi-
dle»traia' et bonnes rýcettes sont ve- selle Vanasse sur l'heureux choix [cures manière d'utiliser les pommes

de terre cuites de la veille, consistek ,,uues récompenser le Zèle et le 14- qu'elle a fait des artistes qui ont pre
,,",,têbuement de l'intelligente prëýi- têt leur concours à ffli concert, Eci à les faire au gratin. On procèdecon- it- Prenez quatre pommes

tendre Madame Desmarais, comme su
fin,Les din s aêr des tralto, Mlles Myers et Chamberlandý de terre froides, hâchez-les bien

"ý1*veug1es, rue SteïCa-fhèéine, auront'pianiste, K. DeSève, violoniste, et ajoutez une chopine de sauce blan-,ï', j 
che dans laquelle vous avezjeté qua-eu, les 8 et zo novembre. Ces bau. M. Saucier est un régal charmant
tre cuillérées à bouche de fromagequçu jouissent de la faveur toujoir,ý dont personne ne peut se lasser. l'es,ý'«»issjnte du public et les signtaler auditeurs ont donc les meilleures ràpé. Mélangez et versez dans une
forme, que vous mettez dans un fourSuffit pour assurer leur succès. Il raisons au monde de garder de la

Laissez brunir.,,btdtque la sympathie soit soirée littéraire et musicale de Mlle assez ch"dde et. l'intï6rétý que lon porte: à cet- Vantasse, un souvenir très durable. Pain rassis.--On peut employer le-Suvm bien, profonde pour >que leur
pain rassis pour faire un flan. Bat-*té aill ain i toujours enPo e 8 tez deux Sufs entiers jusqu'à ce....... Nous accusSs réception d'un ro-a qu'ils soient en neige. Ajoutez qua-man canadien nouveau, " Avant la
tre cuillerées à bouche de sucre etVé Conquête ", épisode de la guerre deNoosaviews visité 1 8-nou Ilé, in i7S7, écrit par Mademoiselle Adèle une chopine de lait, mélangez et ad-iallàtiop de NIM.: Qtiét- y 

ïy photogra- Bibaud. Nous en reparlerons plus ditionnez d'une mus-cade ràpt,ý. Met-phes? 1854, 'rue Sainte-Catherine, et
'nous ne àaui-iollt' ràesqùiller félP .Jonguetnent dans un prochain nu- tez dans une forme, recouvrez le

aitistes favoris du dessus avec du pain beurré---en pla-4tâtations à ces çant le côté beurré au-dessut Cui-ýmontréalàiýi, t>ejur la ýfaço'n dé-,ýpuý1ië - sez à un four doux.Meu#ë et 'chartnante âvec laquelle ffl u t4m
il$ owt déc&é leurs- ateliers.: 'Tout Biscuits de tomteg,

gue un goût sûr et déli 16 morceaux de pain rassis. Citrons essence Jules Bourbotiniè-ks'toiles qui forment le fond dé 1 à 1 tasse de jus de tomates pass& re se vend à $i.oo et $i.So la livrejat et de,#anf les4uelle.s poseront IE Suf_ fluide. Tél. Bell Est ri22.ýjûiîeà madadies: et 1esý ilégalits à d'ant cuiller à< thé de sel.dez oe été peintes 'Par ýdes ar- Vneýpincée.de poivre-
tigte# > dé NeWýYork. Nous te Chapelum PUNDE & BOEHMTel

ýtppy6â9'ËÙs u'il e.,dsté dani 'Les morceaux de pain doivent être r'%OiffOurs, Perruquierva Ot;,4týtter de la villedeý toil-ei'de éÏtite gtan4s Parfurnoumcomme la moitié de la MaIn.ýet# OMM ST!L-epATHIroir? Oueutresý £Xakhim :« fra- A joutez le sel et le poivre au jus de -Aii de à r» a p-0-e-0 - ,le's tapis luxxeux, les.globies 40tnates, et versez sur les morceaux. ouvng« Mlumière électrique'avec leurs Lorsqu'ils sont bien im régnés, bat-% d«csiptm. Loiffure de Dam«, Teintump pmr 6ti-e«,Shmpoo, Mankýure,,Cbd>ncmt.,pas été mé- ,tex l'Suf légèrement, tempez le pain veux brùl6o4 )Luseýte du ëWp,q dans lSuf, et roulez-le dans la cha- v«t«
et faites frîre dans de la graWM econnaiManýé d'avèir tout, sebouillante. F«outtez sur un pa- JEAli DESRAYES, ûmpWqupoura8ý0ref 80ý servez chaud avec des côte- X3 M igotre-nu", sochoineý%1«9«devuuotxde file depom
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