
LE PRIX COURANT

Lt BLAPNÇt.$Euer4N DU, FARIN1ES

L~a q" »IQua avoue publié. dit -le
MNarcbé r Pranýçalsw, d'un procédé pour l'a-
mêlioMUton. l'augmentation du renge-

eî.dela 4potiture et. l e blanchiment
proçreasàf des, farines, Inventé par. qi.
meun.igr,,nosia ,hf.I un devoýir de donaer,
'aujourd'hui que les, brçve4, se trouvqnt
régulariGés, des détals sur cette inîven-
tIon au sujet de-laquelle de nombreuses
demandes de reneeignernents, nous ont
été adreoseés.

Voici, A"s complète que possi~ble, une
note descriptive qui donnera une Idée
exacte de l»InveDtion.

Dès l'çmn4e 1899, fait connattre, M.. C.
Elybent, m.eunier à Uvron [Drôhel, pro-
priétaIre du brevet avec son rr,..
A. Ebibert, ancien élève de I.Wcole poly-
technique, nous nous sommes occupés de
la question du blanchiment des farippe
et noue avons correspondu avec M. Fr1-
chot à ce sujet. Nous avons repris ,4ps;
études lorsque les divers procédés -ac-
tuellement connus ont fait leur appari-
tion, pous. les avons, examinés avec le
plus grand soin et aucun d'eux ne nousi
ayant paru app14JesJble à notre usine, nouti
avons chierché une disposition nouvelle
permettant de faire une Installation,-
pide, peu coûteuse et ne néceissitan' 'la
construction d'aucune chambre à fari-
ne, d'aucuD élévateur ou de tout autre
appareil qui autra4t réduit les emplace-
Inents très rares dont nous pouvons dis-
poser dans notre mou-lin.

Nous avons été ainsi amenés à instal-
ler la fabrication du gaz blanchismt en
dehors de l'uJ31ne elleméine, ce qui a en
outre lrwvantage de supprimer toute ma-~
Pulatlon chtmkque ou électique ...dans le
voisinage de la farine. Pour modérer
l'tet Ion de notre gaz blanehissast-bous
avont trouvé avantageux de le mélanger.
à l'acide car'bonque et nous avons 'aloris
.r.marqué- que l'emnploi 'de ce derier
,gaz permettait d'amltorer congidérable-
inent la mouture lorsqu'il était préala'
blemncnt reifoidi et complètement depWé
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ehé par son passage à tr&rer&- uqe. col
lonne de chlorure de calcium.

On salten effet que le blutage de la
farine se fait d'autant mieux que la teni-
pérature est plus basse et l!sttmoupUire
moins chargée d'humidité.. .

Par un temps sec et froid, lé bilùtake
se fait bien mieux que pa.r un *teihlý
chaud car l'évaUon de la tenui6Mtdi'è
en* faisant dégager danb le milidt stii-
biant une partie de l'eau cont.enl'jr dalle
la farine fait "suer"- cette dernière il
passe alors moins faci.lement à travers
le tissu de soie ou le tissu métalliqlue
employé à son blutage. Par un temps
humide le même Inconvénlient oe re-
trouve et avec certaine blés produ.isant
.des farines grasses on obtient m'unbîut6ge
très défectueux et un moins bon rende-
ment

Enfin quelle que soit la puissanice de
l'aspiration placee sur les broyeurs et
les convertisteurs, Il se pro>duit tou-
jours dans certains pasjages des dépôts
de farine à l'état de pète gluante; cela
représente un déchet asèz grand ai 1'tt-
mosuphère eet humide ou ai le& blésa ti'a-
vaillés sont humides ou sont insifism-
ment séchés après leur lavag«e,

Il y a donc grand In-térét à entrete-
nir à l'intérieur des aiparels de blu-tage
de broyage ou de convertissge, une àt-
mosgphère aussi sèche que posbe àetf
température peu élevée Inférieure à cel-
le de l'air ambiant lorsque cette Jern.lè-
re devient trop, élevée.

-On obtent'ai-nsi de la farine rùgultè-
re, parfaitement homogène et un ren'de-
ment plus élevé qui reste constant mal-
gré les variations de la température ou
du degré hy'rométriqu-o de l'atmosphère.

Nous sommes arrivés, à ce résidtat
par l'emploi d'un courant gazeux d'acide
car'bonique aebol.muenit sec qui est, en-
voyé d"e~ eh-que apareil de blutage, de
broyage ou de convertiesage avec 'une
Intensité réglable à volonté et au moyen
du dispositif dont voici la description.)

Dans un local spftial, placé générale-
ment en dehors du moulin, on In'stle
un gazomètre qui reçoit et.emtna&as iie
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