
LE PRIX COURANT

poids que le pain de sel <lu Sahara. Ces
dlerniers proviennent dte trois enaroitl
les depôts die iaodlenlte qui alimentent

Sahal, le Nigrer et le Congo, ceux d'ldgii
qui rouriseOt 1 Arrque cceientale e*t

enfin ceux de Hulma Pour le lac Tchad et
i Afrique iJrientaie. c2es (iepots ont rL'
tormues par i evaporation (les lacs saleiii

de l'intérieur <le l'Afhlue.
Vans ie MId(i dle, i Eu~irope et dlans 14e3

contrÉes tropicales, on utiliise la chaleur
solaire pour évaporer l'eau dans des bas-
sins peu profonds. On peut voir cette
méthode en vigueur en Sicile, aux envi
rons le Trrapani où cette industrie remon-
te à lZ07. On trouve quaranie-cinq ex
ploitati de ce genre à la suite des unies
des autres sur la côte, jusqu'aux porteà
de Marsala. Bien que ce procédé d'ex-
traction du sel de l'eau de mer sait tout
à fait primltif, la production est considé-
rable, à cause de la gran.de pureté de l'eau
à cet endroit et de la ctntinuit du beau
temps en été. On extrait environ 200.00
tonnes par an.

La presque totalité des salints fst oc-
cupée par les bassins d'évaporation dans
lesquels l'eau Passe successivement en se
réduisant peu là p-eu en vapeur, ju.squà cie

que ce liquide arrive à reir 30 à 35
pour cent de sel1; il est alors.prêt à 1*é
vaporation finale, qui se fait dans la sai:
son propice et pour laquelle on l'e conser-
ve. Les bassinsdont on se sert Ont e ni-_
ron. 25 m. d'e côté et 0,40 m. de profon-
dleur seulement: le fond iêst formé de sa-
ble fortement damé. L'eau y est amenée
d'e l'a mer au moyen de mou-lins à vent.
Un bassin de ce genre don-ne de trois il
cinq récoltes dans la saison, qui finit lors-
que viennent les Pluies e-t les 'nuits bu-
mides de l'automne. L'e sel obtenu est
(le trois 'qualités, le sel fln, le gros sel
et le Gel pilé, qui ne s'exporte Pas et est
consommé dans le pays. Des seils s'ex-
portent dans la Scandinavie, au Canada,
aux Etats-UnÎs et en général dans les con-
trées où s'exerce en grandi l'industrie
du salage du Poisson. On 'emploie une
nméthode analogue pour extraire le sel de
la mer par la chaleur solaire aux envi-
rons de Kurachee dans l'Inde.
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* LES VERTUS PARTICULIERES DU
SUCRE DE CANNE VRAI

Extrait du "Journal des fabriteantb de
Sucre "

"Les planteurs maurioiens paraissent
attribiuer une grande portée à un artic4e,
de M. Colin Campbeill, paru dans le
" British Medicail Journal " et dont voici
la traduction:

'J'ai depuis longtemps acquis la con-
viction que, pour les phtisiques et les en-
fanits, la valeur nutritive du sucre, qu'on
trouve ordinairement citez les épiciers,
est nulile. Dans un très grand nombre
de cas, J'ai constaté par contre, des ré-
siltats- satli aeas lorsqu'on employ-
ait le sucre de canne vê6ritaible - qu'il
est préférable d'eîmployer', quanid il n'est
pas cristallisé. - Chimiquesment, on dit
que les deux sucres sonrt Identiques, tout
comme l'alcool de pomme de terre e'si
idertiqtîe au whisky de m'ait mais pra-
tiquement Ils sont différents.

"Une enquête récente faite par 1v
"Briltish Medl Journl a eu pour
ré,su1tats ces conclusions d'un exipert que
mon expérience confirme:

'J'ai, dit-i, une longue expéeience des
sulcires de canne et de betiterave. Je n'ni
aucun Intérêt à vanter le-premier, mais
le résultat de mon expérience m'a con-
vaincu de la supériorité dru sucere deè can-
ne sur le sucire de betterave. Chimique-
ment, lets deux sucres sont identiques.
lcrsqu'its sont purs, [et il est très rare
que le sucre de betterave le soit]. La
chimie, dans cette b-ranche, est en dé-
faut; il y a, selon moi, chimiquement
une différence entre les deux sueres et
on lie découvrina bien-tôt. Physiquement.
ilI y a une différence très grande.

"Le sucre de canne peut bibre, aisément

purifié et, même s'il ne l'était pas, les
impuretés qu'il contient .n'auraienit, pas
d'eff et nluisibl sur l'o'rgandisme, humain.
1.l est tirès difficile d'épurer le sucre
de betterave et les impuretés qu'il con-
tient sont telles qu'elles tjroubl'erain
l'organisme et interviendraient dans ses;
fonctions normales. Les% abeilles refui-
seint de butiner même sur les mueilleures
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