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1’Ontario, jo I'ai fait dans le but de guider les fermiers Gui ne peuvent covserver de
glace, Je sais parfaitement qu'un grand nombre de fermiers s’en’ passent facilement.
Cet énoncé de ma part a été mal compris par quelques personnés, et 'on a ponsé que
J'étais opposé a 'emploi de 1a glace. C'est une absurdité, parce que je parle, dsns ce
méme livre, des sorvices qu'elle peut rendre, . ,
Par M. Cochrane : o . ’ S R
Q. Afin d’en arrivor & la solution de cefto question, je désirerais connaitre votre
opinion sur la classification des vaches laitisres. Devons-nous comprendre, par votre
réponse, quo la crémo différe suivant Panimal, et que la valeur provenant d’une
laitidre cst plus élevée quo. chez une antre, c’est-d-dire qu'il y a une différence chi-
mique, entre Ia créme produite par uné vache ‘et celle prodnite par une autre, qui fait
que la créme de l'une vaut plus que celle de l'antre, bien que Jes quantités soient
semblables ? R. Oui, une différence qui peut étre appelée la qualité de production.
Pour répondre & cotte question, je ne puis mieux faire que de mentionner la série
d’expériences faitcs récemment a la ferme expérimentale de New-York pour cous-
tater la valeur rclative du lait de différentes laitidres. Deux vaches Jersoy, qui de
prime abord présentaient peu de différence entre olles,-furent choisies, L’analyse
chimigue démontra gue la quantité de bourre dans le lait de ehacune était A peu prés
la méme. Lo lait fut déposé, 1a créme fat onlevée et battue, et l'on trouva que I’'une
de ces vaches que j'appellerai ¢ Gem "—pour le besoin de moa explication—donnait
100 pour 100, disons, et que I'antre, que j'appellerai ¢ Meg,” ne donnait que 66 pour
100, caviron. ou les deux tiers, Bien que cotte proportion ne se soit pas maintenune
intégralement pendant touto la durée des expériences, qui se prolongérent pendant
des semainos et méme dos mois, néanmoins la valeur relative de la créme, telle que
constatée par la production du beurre, fut toujours d'un tiers plas élevée chez * Gem.”
Dans quelques cas, Panalyze chimique des deux traites, fit voir que le lait do “ Meg,"”
dont le rendement en beurre était moindre, était cependant plus riche en beurre,
bien que le battage établit son infériorité comme production. Les expériences firent
aussi connsitre un autre fait; c’est que la vache dont le lait produisait le plas de
beurre, donnait aussi un prodmit supérieur-—~le beurre était plus ferme. Certains
- facteurs, que les oxpérimentatours n’ont pas encore déterminds, restent encore i
trouver en ce qui concerne les causes de cette différence. Si j'en juge par mes propres
reccherches, je suis porté & croire que 1'une des causes se trouve daps le volume des
globales de la créwme, Je désire qu'il soit bien compris que le montant du beurre
daus le lait variait trés pew mais par le procédé ordinaire de l'ascension de la créme
et du battage, 'on constata que le lait d’nne vache donnait une plas forte proportion
de beurre, ot dans certains cas, prés de 50 pour cent de plus que n’en donnait I'autre.
J1 y avait evcore une autre question. Les expérimentateurs n'avaient pas poussé
Jeurs recherches, relativement 4 cette question, jusqu’su point de pouvoir en tirer
uce conclusion, maig, au cours de mes investigations, j'al appris que lorsque les denx
traites élaiont mélangées et battues, elles donnaient moins de bearre que par un
battage séparé. Toutes ces conclusions corroborent parfaitement ce qne nous
savions déja sur la différence du lait de vaches différentes, pour la production,
et le besoin de trouver une antre méthode de manipulation pour en extraire
pius de beurre. Dans le cas dont je parle, lorsque le battage était opéréd aprés
quelques heures, la différence était plus marquée encore, mais si on laissait le lait
s'aigrir légérement, la différence était moindre, Ce fait jette de la lumidre sur
la question posée par M, Hickey. Le procédé qu'il suggére, de batire le lait
do différentes vaches séparément, paraitrait 4 beaucoup de fermiers une perto de
temps, mais il pourrait avoir d’excellents effets, & la suite des faits révélés par ces
expérimentations et les données qui en découlent. J'ai aussi entendu parler d’une
expérimentation faite au colldge du Maine. 11 8’y trouvait un troupesu de 20 vaches,
ot leur Iait fut battu séparément. On constata, par le mesarage, que chez Iz vache
qui produisait lo plus de beurre, il ne fallait que 74 pouces cubes de créme pour faire
une livre de beurre, taudis que chez d'autres, il en fallait jusqu'a 136 pouces cubes
cur’la méme quantité, les qualités butyreuses du lait de différentes vaches variant
de 74 4 136. C'était la traite d’un méme jour, provenant d’un méme troupeau, lea
conditions étant les mémes sous tous rappozrts. .
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