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FRUITS VERTS
Anamas . . . . caisse
Atocais... ... baril
Blananes. régime (en craite>
Citrons. Messine (3008). bts
Frait-ses . . ... lis eeeur
Kumqua.ts . . . le casem.
o ranlge .iamalq'ue. 4ji
oranges JaêifqSî t
Orangea VeleaCe (420..).
Oranfes Vaience (7141e.).
Oranges de Fioridi . la b6
oi anges Mexique . . be
Oranges Navk.."r... boite
l'amýplemguea:<. botte
Pommes No . baril
Pomme No 2 . bar4
Raisins Malaga, colorés, 4*1.
Tangerinee . . . . la boite

0.00 3.26
4.00 10.00
1.50 2.00
3.00 '8.25
0.00 0.60
0.00 0.36

3.60 3.76
0.00 6.00
0.00 .2-76
0.00 2.25
2.76 3.00
0.00 4.76
4.00 7.0U
3.50 6.00
6.50 6.00
0.00 6.00

POMMES
MM. J. C. Houghton & Co. nous écri-

vent de U verpool, à4a date dlu 21 jan4er
1909.

Le's quelques pommes de Lai NouwUle-
Ecosse, du Canada, que l'on a pu ae pro-
curer pendant la semaine, ont été mieux
payécs, et les tioltes de Newtowns de
Cali'fornie se ESot vendnies dtve~og à
peu près aux p1ix de la semainme derniè-
re.

PRIX à LESOAN

Pomme Vendredi Ldndi Mercrei
15 Janv. 18 Janv. 20 Janv.
o.dc.sa.d. s.à.s&.. .a.il.

£worcamea&- ani
Baldwin . ... 160 220
Ben Davies..
Stark .. ...
Nouv.-Ecoaae-Baril

11s n...- * 12 0 20 0
Ben Davis&.. 200
Groeeing..
Russett....
Canadiennes~-Baril
(G Russett .. _. l
Baldwin ...
Greening..
Phoenix ...
Ben Davis.... '~176 193
Californian - bte
Newtown Plp-

pinà (tierceu)> 7 3 76 7 3
do(4tierces) " 66 66

do (3ji tierces) "8 O

169 196

160 220
133 916

120 Ise
136 2b0

156 24 0
Ise 256
166 200
200
200

7 9 7 3 7 9
69 ô 6 7 u
8 9 7 9 8 6

FOIN PRESSE ET FOURRAGES
Marché de Montréal

Marché faible, pas de demande; 'très
leu d'affaires mais plus d'offres.

Noue cotons su raijs A Mlogtrée par
tonne, en lotelde dex-:.
Foin preEEé No 1i . . . 12.00 12.50
Foin pressé No 2, extra . 10.50 11.00)
Foin pressé No 2, ord. . 9.00 9.50
Foin *mélangé de trèfle . 0.00 8.60
Trèfle -PUr . . -r. 6.60, 7.-00
Paille d'avoine. .. .. .6.00 6.60

PORCS ABATTUS
Nous cotons les porcs abltttus au, abat-

toir8 de $10 A $10.60, lea pores &ibattue
à la camPagne de 49.25 A 19.76, suivmit,
grosseurx et importeno desý lots.

PEAUX VERTES
Le marché est plus tranquileie et gnis-

que de fermeté.
1en corMMergants de Monutréa'l ipadiet

aux bouchiers: Boeuf de la ville Nu 1.
1le.; No 2, 10e., No 3, 9e.; boeufs de la
(amiPagne, No 1, 11c.; No 2, 10c.; No 3,
9c. Veau No 1, 13e. ; No .2, 12c.; mou-
ton, 9lbe'; dievu, si A $2.,

CALENDRIER

Nous accusons iception, avec reamer-
clements. du splendide calendrier que
-nouts a offeert la AIlen Line. Ce cailen-
driecr représente, on couleurs, l'image du
steamer "Vîciorla-n" on man-he. Cette
frravure ý:et d'un qpff-t. Paisigsstnt.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ Il LE PRIX COURANT"

DEMANDEZ A VOTRE
FOURNISSEUR3

LESHRNGS CHOIX DE

*en barils, demi-barils et
seaux de 20 livres. Ce3sont des poissons nou-
veaux et les meilleurs
qu'il y ait sur le marché.3 Nous manufacturons
aussi les Marques répu3t ée s Halifax, Acadia,
Bluenose et Dominion de
Morue, mise en paquets
de toutes dimensions.!
Procurez-vous les mar-
chandises portant la Mar-
que de Commerce qui
figure dans cette annonce.

FINS COMPM IS, LTD.,3

A. H, DIJIIN a CD,

COURS PROFESSIONNELS

Marchandises en général.

Pites alimentaires

BIé& durs - Semoules - Fabrication des
Macaroni. - Nouilles - Vermicelles
- Petites Pàtes - Coquilles - Ta-
pioca - Sagou - Arrowroot - Sa.
lep - Farines de légumes - Crème@
d'orge et de riz.

(Suite).

Sagou

Le fagou est la fécule ertraite par lé-
vkgatlon de la moelle de divers palmiera,
d44a sagouUter3.

Les sagoutiers sont de arbres de mo-
yenne grandeur, à stipe simple, droit,

terminé par un -bouquet de fleura pen-
nZé~ les fleurs sont mnonoïques et grou-
pées en chaton8 distiques. Le fruit est
a'rrondl ou ovoïde, en g6néral irireste p1wi
sieurs années avant d'atteindre son' en-
tIer développement. Les espèces, peu
nomibreuies, die ce ge'nre croissent dans
les ragions tropic ales des deux continenta.
Le sagoutier farinitère croit dans l'Asie
tropicale, à Amnboine. à Sumatra, etc... ;
1.1 affe~ctionne surtout les sols maréca-
geux.

Le sagouier a été nommé awbre A
pain. car sa moël-le ren-ferme, une maitière
alimentaire farineuse. Pour- procéder à
£on extract4on, on coupe la tige du sa-
goutier; on lai partage et on la fend en
plusieurs morceaux; on enlève la moëlie
et la dépouille des fibres ligneuses qui y
adihérer.t; puis oin la ràwe et on agIte
dans de Veau; on laIsse reiposer, la fé-
ou.e se dýpo.5e et on la retire &iprès a-voir
dilcanté l'eau.

Le cagoui nous vient prlneeipaement des
M1oluquie5. on luta03les Ou en catisses. Il
est en grainse plus ou moinas gros et rêgu-
lier-à, blanchàtres, rosés ou brunAtres,
très dtu'i's. élastiques, demi-trawg'arts.
diffhiies A purlvériser Du A broyer sous la
dent, d'une saveur fade3 et douceftwe; 1.l
sert surtout à préparer -les pota'Od.

Arrow-root

L'arrow-root est la fécule comestible
que l'on retire, dans l'Inde et en Améri-
que, de la raine du "Maranta arundifla-
ceal" du curcuna auguatifalia" du "canna
coocinca", du "llacca, ptituatitida". Ce mot
l'arrow-root. vient de l'anglaIs et aigplfie
"flèecheradne". Il parait que sulvat -les

Indiens, cette plante servait à guérIr les


