
rut appelé A "-Is'estprononc fortement contre l'idée.do faire

p e n d r e la va r i é é e npgBut r a p p é u f r o m a g e pe t d u b u r r e d a n la m f a r iq u e . e

peOn8de a.pol'e yan as a~n' adnr yèfi me suivilon queIques endroits des E ats.Unis a

nionsdes iloiagr ôa pro côi ~t4ele fr'oiiage été condamné. par, la presse, car la fabrication du.

pa'ec qfire , v nco ériour au fromage en souffre et, on arrive sur lé marché-avec

ftreet généralement obtient un- pri us lvé.'!La 1-un ;produit inférieur. De plus tous les éhdroits ne

n r de él n é r le e n t ,obd e n ur n p ri' e p u t 'il' a o - l's o n t p s - é g a le m e n t fa v o r a b e s à la f b r ic a tio n 'd

pi-ùve de laqcelque dee. m ri à:Iew- beurre. Il croit que.cette.partie dela provice con-
tenu...il ytp * : vieiit miieùx au fromage, Comme les towships.de l'Est
York" Ï. . - , -. ta.. r t.. - • e- OVince sont plusifavorab!es- la production du beurro.

deux L f tion's; ' a divs'e orpr td d " Ce monsieur trouve la construction de nos fr&ma-

l'aide d u Gduv ne est. Celui-ci aecord e f lX'ogen t geris défetueuse et qu'on n'est pas assez partieulir

.. lie.dub!e deo due.s iebros de. l'association sous« pour mettre Ilesbâtisses àl'épreuvedelatempérature'

le bvent. co E ue .asC nimad br de d' soc i on enrO extérieure. Il faudrait se . servir de fe tro et crépir .
rit E Cada 'dn arfiedel ér ence l'intérieur. Pour ,se rendre maiître du dégré de cha-

poürrait~ ôtr acode Pfi' rtr dentefo e ' àl'intéri.eur, .on se 601rt'en quelques.endrisd

deI autre, et amel..rer la.fa.r . . de canatiz sou. terre, à cinq pieds dans le so lpour

a.-a leu5 réformes A oj..r,,'j-i8qu.' dans-les aérer .la.batisse, et on commence à utiisei la frai-

, . **Il oy alseurme ls r ees oé boitès ne corres- cheù des puit. tn défaut est de placer le lieu de

poîdexte où o enferme an d sam d e la meule, de ferm neùttion du fromage dans le haut de la maison.

pond eit r', *ojo allotte, au lieud'êtr bien f<er Le plancher étant simple, le fromage absorbe toutes

é aste q leo srn aa é e ; aèl.e u rdà-s r et 'ache. ls d ers du bas. ,Il 'faudrait un plancher double

muea,. llessni, atau'è'ecl~ jùgedfar rablement entre lequel il y 'aurait du charbon de terre; et, afin

t.ure,.a.rc~ emeco ' evlppe. .conve. d'évitorune trop grande sécheresse dans la chambro

ne.. marc adite don fa re attention la. perfection, de frufentation, il est ý bon-d'arros.-r, et aussi de di-
O ,d t à r , viser l'appa-tement en deux, car un fromageplus an-

adesbt ,. .. de fromage de cie-i.requiert moins de fraîcheur qu'un fromage nou-

mem e fq u a lité p rod u is t s l . 'dr é té ; t leî . v e ll m en t fa it.
m mgulté seaisen'ira pa a js de var <de beau. "M' Bar-ré a fait une xcellente suggestion que

coupde from tae ies lei r. Ls onstr uc ton ' ésrer .v ici: tous les cultivateurs n'ayant- point Aun égal

coupM . B ro ar is laisse no ur a ir'avfi tdu dégré les notions suffisantes ur le soir' donner aux

M . . n ard 'e st d n d . p o urquin o d ' atre vde 8 vach e la it e , sur ce q u 'il faut d e p récau tio ns p ou r

20 u tre vé al t rn m o e e 12 conti centins Le cul- arriver. à fabriquer du bon from age, il serait xtrè-

20tiv etui nm,d iur la en om d ane tité de, lait po-r la moment avantageux que chaque from aiger ré iit de

tanfaction de'ce a eeont-lemême soin, et la tem.ips autre les- ptrons de son arrondisseinént

n em cpro re ' do' eure; ouvc la Caus êdo:ettedif. pohr leur dnner les explications qu'il est important

fèrepn.e? 'Elle t ensi te dn'dacs c artainsýperfeetione pour eux de connaitre et les instruire sur. la manière

fenets et euonBpdise6' t périurcdu lait. Si le dc cultiver ou d'améliorer lenès races d'animaux.

me, crchtbeuc pau loi les vach pour les conduire Cotto suggestion a été très bien goùtée par l'audi-

à-la maison, il l'sfe'ra quelqefois marcher tropvite ta ru u m

eýtagmenea;à' éhaleîi'j eu ýlait- Si, dans le chamî>), "'L'Roýn. e'LaBruère, appelé à dire quelo smt

t a ge t'ami sitdes rbre oua i -abri le-lait do fit-des remarques sur l'importance d'incorporer los

la vache sera moins fiévreu que i elle est exposée fromagers: et exprima lo vou do voir le Gouverne-

- aeol sile r mobli .éends chercher. unref. ge-à l'ombro m..nt de Québec encourager cette association par une

-r ueltue; ohedans' un feissé à 0-a le soin do. allocation'spéciale, de manière i promouvoir le pro.
d'uner dlue, d~anse ufoss asec.X siona est-bien 'g ès 'de la .fabrication du beurre et du fromage en

nettoyée, qu lalaiterie soit-bien fraieho, toutes ces cette' Provincet a

canes influent sur la ,fabrication du beurre de sorte - .'ui comitéai ae nomismée pour préparer un projet.

que latempérature joue un grand rôle. Eig.ngetoro Gareau A. et il s compose de MM. Ashbya V.

le beurre canadien se.vend60 chelinsi,lo quintal, pe breaut, A. Mcoallum MDesa utel et M. Ares-m-

dant-que celui:de Normandie obtiént 140 chebault ave pouvoir de S'adjoindre d'a tres Pr.

* !. A.E. B îrnard, -à plusieurs reprises, a donné

dans le Journal -d'agriculture de précieux conseils sur AU S E R I-E AG R IC O LE
lafabrication' du beurre, qui pourraient être d'une

grande utilité à 'nos ménagères. Il seraitdone impor- LEs TERRES À oRAIN5

ant que ce journal d'agriculture fut reçu dans chaque.

"famille. Que seraitlat dépense de $1 par.année, sipar Les terros labourables ou à grains sont-le véritable

les rensefignfements que: 'on en reçoit nous pouvions objet-de l'ugriculture, et c'est là principalement que

en gagner 10, même davantage.) - - - le bon cultivateur doit exercer sa capacité, et trouver

ilM Barru ~ y iiit é qu s pare à fit' det§ ressources. - ' - -

briq eaa . r r euSt.ýdt !, ce byutaa fait des études Pour entretenir l'abondance, et pour tirer d'ail-

briued et rchédA acquérir de' connjaissances eu leurs tous les 'profits que sa propriété peut fournir, il

é t aorie comme en tiqed4ifort nom mbreuses, a faut que le cultivateur entondo bien la culture de ses
thiori co im e o lqiegrem rqes qui oit été très terres, afin que; par leur fecondité, son bien sit Mt-

inapp par Is assistats.. · · · - jours soigné, entretenu et d'un bon raiport. .


