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Industrie laitiére.—Questions importantes.

M. Eo. A. Barsarn, Ecr., DIRECTEUR DE 1) AGRICULTTRE,
Quissc.

XMonsicur,—Ayant I'intention d'engager des capitaux dans 'ex-
- Ploitation lailiére et connaissant votre graude compétence en ces
matiéres, je viens vous demander lus renseignements suivants :
En répondant & ces questions vous obligerez grandement
Vatre serviteur, J. Barriste Lecours,
. Saint-Laurent, prés Montréal.
Q.1 Lequel est le plus profitable et convient le micux a Iz pro-
: vince de Québec,la fabrieation combinée du beurre ct du fromage
oa la fubrication simple de I'an ou de'V'autre produit?
R. 1. Imipossible de répondre 2 cette question, qui dépend
des cours du marché. Mais celui qui posside une fabrigue
| tombinée est toujours dans la weilleare position, puisqu’il

est 2 méme de régler sa production selon les cours du marché
ct faire, toujours, cc qui donne le plus d'argent, pour une
quantité de lait donuée.

Q. 2. Quel procédé sait-on dans la province de Québec pour la
fabriu;tion du fromage de lait Ecrémé, le procédé Cheddar cuun
autre ?

R. 2. Le procédé Cheddar, géuéralcment.

Q. 3. En fabrique-t-on (du fromage écrémé) de plusicurs
variétés ?

R.3. Oui; mais la variété cst surtont dins la qualité et le
savoir ; ou plut6i, le manque de savoir du fabricant.

Q. 4. Le fromage de lait écrémé Cheddar est-il aussi bon que le
fromage gras fabriqué par le méme procédé ?

R. 4. Evidemment non—toutes choses égales d'ailleurs.—
Mais, M. Painchaud, M. Skaife, M. Jocelyn et plusicurs
autres cxcellents fabricants produisent généralement un fro-
mage éerémé qui, &tant parfaitement fait, vaut autant et plus
sur les marchés qu'un grand nombre de fromages qui n'ont
pas 6té éorémés sciemment. Qu'on n'vublic point qu'un trés
grand nombre de fabricants, faute de connaissances, laissent
perdre une partie considérable de la er8me, dans le petit lait,
dont ils font du savon, quand de meilleurs fabricants cussent
pu cn faire du beurre,

Q. 5. Par la forwe, 'apparence extéricore, le fromage écrémé
canadien pet-il étre reconnu du fromage gras?

R. E. Noo.

Q. 6. Y atil en Angleterre un marché considérable pour la fro
mage de lait écrémé canadien?

R. 6. Qaj, s'il cst bicn fait,

Q 7. Quelle quantité de fromage de lait écrémé canadien peut-on
exporter par an?

R. 7. Avjourd'hui,sous forme de fromage soi-disant gras,on
cxporte au moins 40.000.000 lbs. de fromage qui ne vant pas
plus que nos meiileurs fromages particllement écrémés. Ap-
vée moycnne, on pourrait en cxportcr tout autant sinon da-
vantage, pourva qu'il soit bon, c'est a-dire parfaitement fait.

Q. 8. Que pensez-vous du systéme Centrifoge?

R. 8. G'est, de beaucoup, le meillcur.
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