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ploitation .laitière et connaissant votre grande compétence en ces R. 6. Oui, s7il est bien fait.
tuatières, je viens vous demander lu renseignements suivants:

En répondant à ces questions vous obligereýz grandement Q 7. Quelle quantité de fromage dc laitécrémé canadien peut-on
V,tre serviteur, J. BAPTISTE LECURS exporter par an?

Saint-LAurent, prés Montrial. R. 7. Aujourdl'hui,sons forme de fromage soi-disant gras,on
Q. 1 ~q~ est le plus profitable et cunmientle muieuxa ula pro-1 exporte au moins 40,000.000 lbs. de fromage, qui ne vaut pas

vine ~. uéec,la fabricationi combinée du beurre et du fromage plus que nos meilleurs fromages pairtielleme;nt écrémé.L An-
O la fabrication simple de l'un, ou deî l'autre produit? née moyenne, on pourrait en exporter tout autant sinon da.

E. 1. Impossible de répondre às cette qurestion, qui dél'cnd vantage, pourvu qu'il soit bon, c'est à-dire parfaitement fait.
dscusdu marché. metis Celui qipossède une fabrique1  Q. 8. Que peusez-vous du s5stème cntriÇuge?

tombinée est toujours dans la meTileure position, puisqu'il R. 8. O'est, de beaucoup, le meilleur.


