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et une on~ce de saleratus (bi-carbonate de potasse.) '. mômes bonnes qualités. .

Pour préparer ainsi le bocuf: onsuit le même procédé, en -. Il u'est pas nécessaire de faire de, grandes dépenses pour
employant quatrers. lelur on, 1o d'eau.- - - .l'achat de plants de fraisiers car-ils se multiplient rapidement,

e Déposez vos jambons sur unl planche dans une cave ou autré Plantez 100 pieds en bonne terre engraiséte, et dans deux ans

endroit, oile froid n'àa Mg'raindre2la couenne du jambon vous iurez au-delà. de 1000 pieds. - -- ,-

prtant surla planche. Frottez-les fortement avec du-sel fin, Des notes sur leur cultue,-et les renseignements aur, la ma.

priniplement la partie otdéiise. et laissez.les ainsi peudant nièrede'paquetr 't vendrece ,friit.délicieux (ain sortir de

trente-six hementrd, lpnaiè osse ttez-les dàtiïu bon bri l,bIen: sa oise), seront-cxpédiés gratis àèce ux qui, an
lrae-i hers pm'pè e at é lat.''--

étanche'et bien lavé0 exempt:de toute maivaise odeur. is es ant
bouillir votre saumure préparée comme nous l'avons indiqué Prix des plants par la malle t

nplushaut.Faites la refroidir, et versez dans le baril jusqu'à ce 12 plants de fraisiers, variétés assorties...30 't.

qu'ily ait deux à trois pouces de saumure par-dessi5usles jam- 5 " " " " " .-. 5 t.

,boils.;Mettez unexpierre platepr-dessus les j pour, que 12 • " ". •." Sharpiess."...50 eta.
'la saumure.puisse bien les pénétrrr. La "cSharpless "est d'une grosseur:prodigieuse et:de qualit

Si-les jamnbons ont d'un poids léger vous.à e povzles laisser excellente.

cinq semaines dans le baril; s'il sont pesants, six ou sept él Les demandes devront être faites bientôt, et les lante e--
.niainès .fsnt '' ' ' ront expédiés en mai prochain', à tons ceux qui m'auront à.

a ende.fumerla viande convenableme'nt, elle doit être gar- voyé le.paiement,:en'timbrus dei poste ou autremient, aveo

dè,frcidê,,.poir que la fumée soit condensée 'et fournisse à la leur commande.

-viande son.acde pyroligneux. A cet.effet 'il faut que, le feu ne

soit pas ardent, afin que la fumée soit en partie refroidi lors- VILLA

qu'elle arrive à la viande. Il faut de temps à autre ou'rrir la . . VIL(md E DES P Ulrn ÂEs,

*boucanière,juSqu'à ce que l'air intéieur soit froid. La plupart ,(Cont4c-'III8 dÏM
des cultivateurs ne prennent pas cette précaution, et alors la Jai ngrand sasortiment de vignes " Champon, " UlB

siet est.d'lune couleur noire. "'iu-rn 
sotmn e-v u

viande prend un goût fort,de , et.d e c r n . consfield " de Pointe Claire au prix:de 50.cts..' $i -chaque.
Vighes" Concord " et'" Hartford, "idontles raisins mûris-

-Blanchir le. linge sans savon sent parfaitement ici. -Prix: de 50 ets. à S1/chaque. .
Vignes produisant. un gros raisin blanc, mûrissant aussi en

- si. vous 'avez pas.de savon, pour blanchir le linge; il auffit en Plein air. - Prnix , c rhaqsera, P r

de faire bouillir pendant une heure; puis le retirant morceau Gr Pommiers, Pruniers,erisieit, . .. ..

prmorceau, frottez-leý vc des patates peu cuites comme 8i Gros.eillers, sent dé 1 ,reuière. qualité.

par orefrtz-eavec de aae e me om i Je sollicite l'encouragement du public etdeceux, surton6,
c'était du saxon, faites bouillirle inge encore une heure. Après 'ni. conissent l'avantage et lu profit que 'on peut retirer

cette opération, vous leretirez de la chaudière, vous le frottez 'nrer. •a vn e. et' ' . ' ' rte

bien et le remettez au feu pendant un quart d'heure; vous
l'en retirez pour le paâser à leau froide et le ferez sécher. Tout AIJ. DJPUIS.
sera bien en suivant cette manière d'opérer.

.Blanchir du fil de lin.

Pour faire blanchir du fil de lin il faut le bien laver afin de
faii' sôrtir du fil toute matière étranère pis faites-le bon-N DE FER

lir environ une heure dans une eau teinte avec de la pondre Du

ýdfchabGn que.-vous passez'au tamis (sassée). Puisle laver P A C I F I Q U E C A N A D I E N
peu après dans une eau claire etfroide.

0,000 .Soumissions pour materiei Boiant.

ARBRES7 FRUITIERS
ET

D'ORNEMENT.
J'attirerai votre attention sur l'assortiment d'arbree fruitiers

et d'ornement que j'offre en vente. : r - -

Je propage seulement les variétés qui réslitent à -notre

olimat, et-dont le mérite est reconnu par la Société d'hortical-
-ure'de Montréal. -- • '"

Mes -vi ges produisent. des gros raisins qui mûrissent en

lein air. Une seule des ces vignes a produit ici quarante-huit
vres de raisin-t(mûr) ei 1879. ,

. JE.'recomtnandie particulièrement ines fraisiers de jardins.

Essayez donc quelques pllaute des plus belles -variétés; l'en ex-

'.pédie ;par'la uaile. Leur.cilture est facile et le produit est

considérable. Pour ne citer 'qu'un exemple, nous mentionne-
rons le Colonel Rhodes, de sQuébec, qui a récolté au-delà de

cent minoi a de fraises par arpent.--.
Le prix des* fraies sur le marché de Québec, depuis 1875, a

4té on moyenne de 20 centins par. pinte, ou $1 le. minot. .
M. Philp, marchand frutitier de Qnébec,a détaillé plusieurs

cents boites de fraises d u' Nouveau'.Brunswick, 'en -juillet 1879.
' Les cultivateurs de la Province de Québeo.tlevraient récol-
ter eux-mêmes cet excellent fruit; et il n'est pas douteux

daggi les arthé d ie 'Q.Qéaõde Mon tiétF, car les cum-
- merçants ta ruith ptéférèrai•ut sapprovisionner fr1 que

d'avolii recours adx-provinces voisines, d'autant plus -que la

qualité defruLit' ,jue n 'p'nùoiscultiver ici promet lea

DES SOUMISSION8 eoront r eues par le soussigné,. jus-
qu'à MIDI, LUNDI, le 23 FEVRIER courant, pour fournir
immédiatement le matériel roulant qni suit:

4 Wagons de première classe. : .

2 Wagons our les Bagages et les MalLes.-
60 Wagons de Fret.
60 Wagons Plateformes.

Des plans et devis peuvent être vus, et -l'on peut obtenir
tous les renseignements désirés en s'adressant au'buread~de
Pingénieur en chef du chemin de fer du Pacifique, à Ott'wa,
et au bureau de lingénieur du chemin du fer de l'Itercoloni-
al, à Moncton N.-B. -

Le matériel roulant doit être livré sur P'embrapchement de
Pimbina du chemin de fer du Paoifique Canadien, le ou avant
le 15 MAI pro.:hain. Par ordtre ~ '

liecr6ta1re~

Département des Chemins de Fer
et des Canaux.

Ottawa,,7 février 1880.
.---

Le temps fx6.pour recevoir les suedites Sonmissions est Pro
.longéd'unes eqmaino, sayoir :rjusqu'à LUeDI,- lerbA$ et
-le'tempsfii:d'pour l-liv'•aison'd'unà partie du'Matéril' on.
lant est proJongnu -1rJUIN.- - •

... ~Y P1ar ordr, ~ ~ .U

N.7fí4mier,,1880., .:-. -.. - --. -
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