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¢ Cetto ultération du lait, qui'fait ln désolation dés ménngdres,

des filles’ do''basse-cour, “peut durer “trds-longtemps, ‘plusivirs

mois, des nrnndes méme, si elle n’tst pas combnttue’par des mo-
yeus eﬂ_iu_uccs.“Ab_ur(\dAonﬁép’ﬂ_é}]é-_bﬁé'xiié; il arrive cependant guel-
gquefoiy‘qu'ellc disparift'spontantment; par suitede circonstinces
fuvorables au wilicu "desquelles 1¢3-1aitiéres ve trouvent subite-
ment placBes, solt qu'elles dépendent du régime ulimentaire ou
de I'nstmosphere, comme le passuge brusque d’un mode d'nlimen-
tation A un antre, d'une température chnudoe'd une temiplrature
froide et vice-tersa. Une chose ‘remarquable; clest “qiie' o lnit'de
toutes les 'vachns d'Une étable; d’une fenne, (n est constaminent
siteint en mémetemps ; souvenl, quand la choke étail praticablé,
ntus faisions par expéricnce battre séparément lo 'lait de toutes
Jei vaches et t’oujours avee conetatition gne ‘le’ [aif de chacune
d'elles éliit egalement’ affecté ; les rures exceptions que nous
avons observéegsont en fuveur des laitidres frafchement renon-
velées,” © L, ' o ‘

“ On rencontro des luitidres qui n'ont jumais donné qu'une
fuible uantité 'dé Leurte, et le feu qu’elles donnent est encore
du muuvaise qoallté; les remddes ne peuvent rien sur elles, ot &
Von parvenait 4 obtenir une légére amélioraion, elle disparuttrait
bient6t; dans c¢ eas,' e vice étunt vonstitutionnel, le micux ost
d'engraisser ces Lotes et de les livrer & lu boucherie. Ce liit eyt
trés-rare, nous le citons comme vne exception et podr établir Ja
diftérence ehtre cette anomalle et I'altération qui nous occupe;
ell_u et évidente; en effet, le loit de ces vatlies, quuigu’elles
soicnt jeunes el bien porlintes, est peu cremeux; cependant la
formution et luréunion du beurre s'opdrent ussez fucilement, mais
ce produit est en faible quanti:é et d’une qualité inféricure, il cst
binne et d'une saveur pru agréable. Si l'on mélange ce lait avee
du lait plus riche, il ne communique 1 co dernier aucune mau-
vuise qualité et ne nuit ni A lx e1émo ni au heurre, tandia qu'jl
suflit du Init’d'une scule vache affectée de l'uliération que nous
¢ludions pour corrompre celui de plusicurs aulres,

“ Le lait qui ne donne pas de beurre, quand il sort des mamelles
ct qu'il eat chand, ne présedte rien de particulier; muis si on le
fait bouillir quelque temps aprés. la traite pour les besoins du
méunge, il we caitle. Abandunné au repos dans un vase, il pré.
rente, uu. bout do guelques heures, les carnctdres suivants: Ja
oréme n'offre pas de consisinnee, su couche pen épnisso se divise
ai=¢meut, il 'suflit d'un soufle pour la briser, ¢t 'an apergoit, sous
cette matidére, le lait 1€0é:ant une teinte bleufitre rendue pluy
feti-tble par ln présence Jd'une légére couche du »érosité, d'eau,
comne disent les fermiéres, interporée entre ln créme et le lait.
Plins tard, Ia couche de créme devient un peun plus épaisse, sans
quu, toutefuis, cette substunce prenne plus du consistunce ;. elle
est orawee ¢t offre luspect de s graisse ou du eaindoux ; lors-
qu'on erdme, la couchu se brine, tombe pur pidees et moreeaux,
ot luiase voir qu'il surnageait une quantiié ubondante de sérum

“ 8i 'on agite duns une bouteille- une petite quaniiié de vetie
créme, olle ve convertit nussitdt en mousse; par Vopération du
Lurattage, elle monte et éeume tellement, que bientdt Ia baratte
st remplie d'une mousse ubondunte et légére qui s'échuppes par
les fissures, les petits joura gne Inisse Varticulatiun des pigces du
Battoir. Aprds plusicurs heures de battage, le beurre, Jorsqu'il
apnaridt, se-présenie sous Ju furme de petits globules juunfitres
de la groeseur d'une tte d'épingle, d'un petit.pois, et reste dans
cet élat suna qu'il soit possible de le rassewbler, quels que
puiskent étre In durée pendunt lnguelle on prolonge lu bntlage,
lu rérularitg et opinidtreté avec lenquelles on exéeute celte.opé-
ration, ¢t les moyens dont expéricnce n confirmb Vefficucité,
dana lee circonrtunces ordinaires, pour hiter o formutjon du
beurry ou nutres que, duns sn détresse, ew-ploin Ia fille de bnsse-
cour; ni l'ueage de 'cau froide en 6té, ou de 'eau chaude en hi-
ver, n'importe en ‘quelle quantité, n'y peot rien; il arrive mnéme
que lew grlobules de beurrs se redissolvent duns le bat-beurre, et
la ménngére n la tristesse de voir aiasi 8'8vanovir ses capérinces
d: plusicurs jours;-et d’8tre abligée de donner nux pores le pro-
duit abondnnt d'uu grand nombre de truites quaud, pur supersti-
tivn, elle:nu Je jette pus dang le fumier, ‘ e

Quelynefuis, cependant, quoiyue en ‘quantité peu importante,

les globules de- beurre sont assez abondants pouc qu'il soit uvan.’

tugeux do les recueillic au moyen d'uun tamis, puisqu'il est im-

‘possible’ defes’ réunir en ‘plus grosses masses par e barrittage
‘ou’pat toute nutre’ manwuvre ; muis 'alora cette substance est de
trés:mnuvaise quulité) se travallle difficilémént, et u'altdre promnp-
tement en prenant un godt rance et umer. B

“ Récherchant'les eauses qui funt'naftre cetle nltération’ gul dé-
potille Je ldit de mu-malidre butyreuse ol Vewpéehe de k¢ dégn-
aer des'autres €lémentr, Dl: Deneuboury ¢'exprime aimsiz

"u 11 pariit nssez ‘diﬁicil:‘ d'assigner les cauwes d'un phénoméne
qui'se munifeste- sous dés influences nusst diversvs et dans des
conditivus nussi opposées que celles dunt nous avens donné plus
haut Uénumération ;-i1-est-évident, cependant; qu’elles sont inhé-
rentes A la béte et. qu'elles dépendent du régime alimentairo,
Nous avons dit, ¢l c est unce vérité incontestable, que cette altera-
tivn attaqiio également. lc lajt des vaches abundamment.nolrries
avee des aliments trés-substantiels, et eelui des laitiéres qui ne
regoivent qu'ane nourriture insuflisnnte on de mauvaise qualité.
En un mot, nous uvons dit qué la lult des Létes vivant uu niilien
des conditions les plus fuvorables au développement de la ple-
thore sanguine, est nutant expoeé A cette altération que celui de
celles qui subissent des conditions dinmétrnlement opposées. Eh
bien, ¢’est duns ces deux états: pourtant si contraires que nous
troyons découvrir lorigine du phénomeéne dont nous verons
d'expuser les earactéres, ct il ne nous semble pas impossible de

comprendre comment des circonstances aussi differentes peuvent

amener le néme résultat. i .
*.Des aliments zbondants, riches en principes alibiles ¢l exci
tants, nugmentent la quantité: du sing en méme ‘temps que ses

propriétés vivifiantes; i} esi plus fibrineux, -plus -plastique, plus

‘excitant; exttait des vaisseaux, il se congule trés-promptement ;

lancé dans toutes les parties du corps, il répand dans tout ['orga-
nisme won influerce oxcitante, les séerdtions sont ‘plur actives et
les fluides séerétés plus consistunts. Le luit, élaboré dnns des con-
ditions semblables, vat conséquemment trds-riche, trés-épaiy, et,
comme le sang d’o il émune, s¢ coagule trés-vite; cetto congu-
Jution s’opére si rupidement, gw'elle u:licu avant que In créme zit
cu le tewps de moater & li surfuce et de se »épuarer de la matidre
caséeure gni 'enveluppe et I'entraine avee elle. Un régime ali-
mentaire, composé de subsiances pen nourrissuntes, puuvres en
principes nutritifs, modific le sang et les sécrétions d’une manitro
opposée ; dnos ce cay, le lait trop séreux, trop maigre, se congule
trop lentement, les globules butyreux peu abondants sont rete-
nus noyés dans la mutiére réreuse d’ol ils ne peusent se dégnger
pour monter d la surtuce; de sorte que, duns I'un et Pautre cus,
I'élément butyreux, retenu et « ntrafne pur les matidres du luil qui
a'seiditient promptement, s'altére duns son c:sence par son.cun-
tuct avee elfes. . ‘ ‘
Une explication plus sniisfaisante, peut étre découlé encore de
Pexamen des causes et des conditiony phy»iologiqrnes que nous
considérons comme donnunt nuissnuce & lultération dont nous
nous occupons. ‘Ainsi duns Pétat pléthoriquo, ‘conséquence natu-
relle d'une alimentation trop substanticlle, il résulte 'de In trap

grande plonitude des vaisseaux et de la difficulté de la circularion,

des sbises sanguines duns les organes ob Jusystéwe capillaire est
trés-développb, ¢t exsudation des parties séreuses du sang qui. se
mblant an lait dans les mamelles, Paltorent en ogissaut sur ses
élaments A la maunidre des ferments, Ce ‘ e
% La méme chose a licu, mais par un cffet tout & fuit opposs,
sous l'influence d'unc alimentation -insuflisunte cu do muuvaize
qualité; dans ce cus, ls sung séreux, pauvre, incomplétement ré-
pni6; ne saurait communiquer nux organes Pexcitation vt la vita-
lité qu'il n’u pun; dég lors, les functions s'exécutentdithicilement,
In cirenlation su fuit lentement, les purois vasculuires, comme tous
les autres tissue, reldchées, rumoliies, tlasques, laissent échupper,
transpiré de lu, rérosité da. sang qui, se mélant au luit dung lew
maomelles comme ci-dessus, devient le principe altérant de co'li-
quide. - o L L L
‘Ne pourrait-on pna encere trouver. Vexplieation de ce .phéno-
mene dans un état: parlicuijer des organes digestifs, dft A dea in-
fluences dépendantes de VPaliineutation et des conditions hygié-
nigques mowmentanées ou purmanéntes au milicu desquelles vivent

{lus Initidres, et qui,. runs quo la,santé en paraisso nucuncment

troublée, provaquerait . une irritation -quelconque. dey .orgnnvs

‘whinduleux. et séerbloires, ot lu. perversiun: des liquides de séeré.

lion, cu développant ¢n excés, soit I'élément acide, soit I'élément
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